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Manzano en flor

Sagastiak Loretan, la fiesta vasca de los manzanos en flor, se lleva celebrando en los ultimos afios en el
Territorio de la Sidra a semejanza del famoso hanami de Japdn, que significa literalmente “ver flores”.
Todos los afios, los japoneses acuden a los parques a contemplar la floracién de los cerezos (sakura), en
un evento de gran arraigo social que relne a familiares y amigos.

Este afio la floracién de los manzanos se ha retrasado un poco respecto a lo habitual, pero desde la
segunda semana de mayo los manzanales han comenzado a cubrirse con los pétalos blancos que daran
paso a la manzana con la que se produce la sidra. Si en Japén el prondstico del florecimiento
(sakurazensen) es anunciado por la oficina de meteorologia, en el Territorio de la Sidra son los propios
productores los que informan sobre posibles retrasos o el eventual adelanto de la floracién.
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Dentro de las actividades organizadas destacan las visitas de primavera en Sagardoetxea, que giran en
torno al proceso de polinizacién de los manzanos, un aspecto tan desconocido como importante en lo
que se refiere a la produccion de la sidra. Ademas, el pasado 13 de mayo se inauguré en Usurbil la
exposicion Sagardo ibaiak, bizitza iturri (Rios de sidra, fuente de vida), una muestra que coincide con la
celebracion del Sagardo Eguna de Usurbil y podra visitarse hasta el 22 de mayo en Sutegi. Por otro lado,
el 28 de mayo a las 17:30, se llevara a cabo una actuacion que combina musica, danzay teatro en el
manzanal del museo, una obra relacionada con la historia de la sidra.

La cultura de la sidra

“En los Ultimos afios estamos haciendo un esfuerzo importante para ofrecer y promocionar diferentes
experiencias turisticas relacionadas con la cultura de la sidra. Aunque el eje central es la temporada del
txotx y la experiencia gastronémica que supone disfrutar del menu de sidreria, en el Territorio de la
Sidra tenemos muchas mas cosas que ofrecer. De hecho, se trata de uno de los atractivos turisticos
emergentes de Gipuzkoa” comentan desde Sagardoaren Lurraldea.

El corazdén de todas estas experiencias se encuentra en Astigarraga, en el Museo de la Sidra Vasca
Sagardoetxea. Ademas de las visitas guiadas, desde este centro se promueve el conocimiento y la
difusion de la cultura de la sidra con recorridos tematicos como el de Santiagomendi, probaketas o catas
didacticas en sidrerias, actividades para nifios, el recorrido en el tren verde, las visitas guiadas por el
casco histérico de Hernani o las exposiciones como la que en estos momentos se muestra en Usurbil.

Durante el mes de mayo, el florido manzanal de Sagardoetxea sera visitado por escolares de la zona.
Ademas, el 18 de mayo, con motivo del Dia Internacional de los Museos, se llevara a cabo una visita
guiada especial bajo el titulo ‘Conociendo el modo de vida de las abejas'.

Sagardoaren Lurraldea es una iniciativa que engloba todo lo relacionado con la cultura de la sidra en el
Pais Vasco y esta formada por numerosas sidrerias, asi como por los tres ayuntamientos de las
principales localidades sidreras vascas: Astigarraga, Hernani y Usurbil. Su objetivo es promover y difundir
la cultura de la sidra y las experiencias relacionadas con esta.
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