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LOS SECRETOS DEL RiO URUMEA Y SUS
SIDRERIAS

DIARIODEGASTRONOMIA.COM x 08/09/2016

Un recorrido por el rio Urumea en la que, tras remontar sus aguas en stand up paddle, los participantes llegaran al
puente de Ergobia, donde disfrutaran realizaran una visita guiada por sus sidrerias, amenizada con musica y una

degustacion de pintxos y sidra.

La exposicion Sagardo ibaiak, bizitza iturri (Rios de sidra, fuente de vida) sale a la calle para descubrir los secretos del

Urumea y sus sidrerias. Con motivo de su inauguracion, que tendra lugar el 16 de septiembre en Sagardoetxea,

Museo de la Sidra Vasca (Astigarraga, Guiplzcoa), Sagardoaren Lurraldea ha organizado una actividad abierta al g g

publico que sacara la muestra a la calle a través de una visita guiada por el rio Urumea que se realizard en stand up
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paddle, la popular modalidad de remo que se practica de pie sobre una tabla.

Tras remontar el rio desde el embarcadero de Donostia Arraun Lagunak en Martutene, los participantes llegaran al
puente de Ergobia, donde disfrutaran realizardn una visita guiada por sus sidrerias amenizada con musica y una

degustacion de pintxos y sidra.

La exposicion se podra visitar del 16 al 25 de septiembre en Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca, tras haber sido
exhibida en Hernaniy Usurbil. La inauguracién de la exposicién se llevara a cabo con una visita guiada de Lourdes
Odriozola, historiadora de Sagardoetxea, y una actividad especial con la que los participantes podran conocer in

situ una buena parte de la informacion y las curiosidades que se exponen en la muestra.

El dia 17 de septiembre, el grupo de remeros partira desde el embarcadero que el club de remo Arraun Lagunak
tiene en el barrio donostiarra de Martutene, acompafiados por los monitores de la escuela de stand up paddle
Gondolin Kluba. Durante el trayecto, la historiadora Lourdes Odriozola ofrecera explicaciones relacionadas con la

historia de este rio y sus riberas, en una visita guiada en la que descubrird su relacién con la sidra y algunos de sus

secretos mejor guardados.

Se prevé la llegada del grupo de remeros al puente de Ergobia dos horas después de la salida. Una vez alli, los
asistentes podran conocer las diferentes sidrerias de comienzos del siglo XX que existian en el barrio astiartarra en

una visita guiada que culminara con una degustacién de sidra y pintxos amenizada con musica.

La sidra y el papel, fuentes de riqueza
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La exposicion Sagardo ibaiak, bizitza iturri (Rios de sidra, fuente de vida) gira en torno a las investigaciones realizadas
sobre los rios Urumea y Oria, que atesoran muchos secretos en torno a la sidra y al papel que jugaron en la

articulacién de las comunicaciones y las relaciones econémicas y sociales de los vecinos de estos dos valles.

Fueron dos de las principales fuentes de vida que GuipUzcoa tuvo en la antigiedad y fuente de riqueza para sus
vecinos. En algunos momentos llegaron a ser, incluso, centros pioneros con tecnologia punta. Asimismo, sus riberas
fueron testigos de muchas y variadas historias, como por ejemplo una huelga de trabajadores en el siglo XVIlI, las
tasas que habia que pagar en el vado o peaje de Ergobia, la utilizacion de la sidra como parte del salario de algunos
oficios vinculados con el mar, el alcalde barbero de Astigarraga y el enojo de los Sefiores de Murguia, los escarceos

amorosos del famoso constructor de barcos usurbiltarra Ignacio de Soroa...
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