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Sagardo-denboraldi bete-betean sartuta gaudenez une bikaina da hau gure
lurraldean hain ospetsua den edaria hobeto ezagutzeko. Kasu honetan
kimikaren ikuspuntutik arituko gara. Nola ez, azidotasunari ekingo diogu
lehenengoz, ezaugarri bereizgarrienetarikoa baita hori. Izan ere, berebiziko
garrantzia ematen zaio sagar zuku hartzitu honen pH-ari. Azidotasunak
zapore mikatza eta naturala ematen dio sagardoari eta gozotasuna ezabatu
egiten du. Horretaz gain, azidotasuna garrantzi handikoa izango da
sagardoan haziko diren legamia hartzitzaileen hazkuntzarako.

Sagardoaren ekoizpenean, legamiek ( ) sagarraren azukreak
hartzitu eta etanol bilakatzen dituzte. Etanolaren ekoizpenaz gain, legamiek azido
malikoaren hartzidura egiten dute hartzidura malolaktikoaren bidez, eta ondorioz azido
laktikoa sortzen da prozesuan.

Beraz, bi dira nagusiki pH-a murrizten duten konposatuak: azido laktikoa eta azido
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Beraz, bi dira nagusiki pH-a murrizten duten konposatuak: azido laktikoa eta azido
malikoa. Bietatik lehenengoa da sendoena.

Sagardoaren pH optimoa 3,2-3,6 tartean izaten da; hala ere, sagar-zukuaren
ekoizpenean 2,9 eta 5,2 arteko azidotasun balioak lortzen dira maiz. pH-aldakortasun
hori erabilitako sagar klasearen araberakoa da neurri handi batean. Adibidez,

 sagarrek azidotasuna areagotu egiten dute (Euskal Herrian errege-sagarra
edo gazi-gorria erabili izan dira). Legamia-anduia eta giro-tenperatura aldagaiek ere,
garrantzia handia dute azidotasunean. Tenperaturak hartzidura malolaktikoa
baldintzatzen duenez, azido laktiko eta azido malikoen kontzentrazioan eragin zuzena
du.

Baina, zer gertatzen da lortutako azidotasuna egokia ez bada? Posible da
sagardoaren pH-a erregulatzea? Noski baietz. Behin hartzidura gertatuta, pH-a
moldatzeko ohiko metodoa potasio karbonatoa gehitu ohi da pH-a moldatzeko;
karbonatoak, basea izanik, pH-aren igoera eragiten du. Hala ere, zaporea alda
dezakeenez, ez da gomendagarria potasio karbonatoa erabiltzea. Ekoizle askok pH-aren
balioa jaistearren azido malikoa gehitzen dute eta hartzidura denbora luzatu egiten dute.

https://eu.wikipedia.org/wiki/Azido_laktiko


Ez da ordea azidotasuna sagardoaren kimikarekin lotutako ezaugarri bakarra,
diziplina honen bidez ulertzen baitira beste propietate batzuk ere. Kolorea dago
horrelakoen artean. Sagardoaren kolore-aldaketak oxidazio-erredukzio erreakzioen
adibide argiak dira. Zukuaren marroi kolorea sortzen da, polifenol oxidasak
oxigenoaren eraginpean duen entzima-aktibitatearen ondorioz konposatu organikoak
oxidatu egiten direlako. Dena dela, oxidazio prozesu hori kontrolatzearren
antioxidatzaileak erabiltzen dira, limoi-zukua (C bitaminagatik) eta sulfitoak esate
baterako.

Historian, Euskal Herrian ez ezik, beste herrialde askotan ere izan du ospea
sagardoak. Bitxikeria moduan esango dugu pozoitze kasu asko eragin zituela Frantzian
eta Britainia Handian. Pozoitze kasu horien eragileak ez ziren sagardo ekoizpen
prozesuan sortutako produktuak izan: iragazketa prozesuan erabilitako berun zuriak
eragin zuen pozoitzea. Mineral hori sagardoa lohitzen eta arretzen duten partikulak
desagerrarazteko erabiltzen zen eta ondorioz edaria metal astun horrekin kutsatzen zen.
Hori ezagutu zenean berunaren detekziorako prozedurak garatzen hasi ziren, adibidez
sagardoari potasio sulfuroa gehituta, berun sulfuro hauspeakin beltz bereizgarria sortzen
duena.

Kimika, arazoaren iturria eta konponbidea aldi berean. Txotx!
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