24 HORAS BEBIENDO EN SAN SEBASTIAN
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*Sa aplioen tmincs y condiciones.

Museo San Telmo

Restaurante del Museo San Telmo, perfecto para el
primer café y la primera escapada cultural

24 HORAS BEBIENDO EN SAN
SEBASTIAN

Texto: ARANTXA NEYRA

¢Sabe igual una carne con vino tinto que con agua? ¢Y un pintxo
tiene sentido sin cerveza? En San Sebastian saben bien que no y
la ciudad esta plagada de 'templos de hidrataciéon', de bares,
restaurantes, tascas y terrazas en donde la bebida cobra la
importancia que debe tener. Por ello, pasamos 24 horas bebiendo
como un auténtico donostiarra, una ruta donde desde el ccfé
hasta los cocteles se miman y nos miman.
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10 A.M. Café con leche

Culto al pintxo
Todo sobre San Sebastian
Guia del Paris Vasco
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Hello Tomorrow Emirates

Reserva antes del 10 de marzo
Destino Desde
Bangkok 595 €
(OGN 595 €
Pekin 602 €
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Perth 919 £
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Como en el resto de Espafia, el café en los bares se sirve fuerte, bien cargado de
torrefacto, lo que convierte esta suerte de expreso con leche caliente en algo apasionante.
ieo San Telmo

11 A.M. Agua

En contra de todo pronodstico, el agua no es insipida. Lo demuestran las catas hechas por
expertos, las cartas de aguas en un creciente nimero de restaurantes y la oferta de 18 tipos
en Lukas Gourmet (Fza. juuc Carc barcja, 1).

12.30 P.M. Txakoli

Este vino espumoso nace en las colinas del acogedor pueblo pesquero de Getaria.
Visita uno de los bares del paseo para intentar hacerte con esta recompensa tan donostiarra y
que requiere ciertas dotes para tirarlo y asi mejorar su efervescencia.

Bokado Un vinito blanco con un tentempié en Bokado

1.30 P.M. Vino blanco

Adquella creencia que flotaba en el aire de que ‘el mejor blanco es un tinto’ ha quedado
casi desmentida gracias a un esfuerzo deliberado por parte de las grandes bodegas
nacionales. En el Pais Vasco, han hecholo propio las que pertenecen alaD.O. de la Rioja
Alavesa. Témate una copa en la terraza de Bokado (Fiaza ae jacques Cousteau, 1).

2.30 P.M. Vino tinto

Francamente, resulta bien dificil no encontrar un bar de pintxos que proponga en su carta, al
menos, un par de entradas vinicolas decentes. Los vinos tintos mas tradicionales de la
denominacidén de origen de La Rioja Alavesa mantienen el tipo frente a otras primicias
que, mas allé del 100% tempranillo, se elaboran alterando las cantidades de uvas como
syrah, garnacha, mazuelo o graciano que aportan nuevos y sorprendentes matices.
Compruébalo en Mil Catas, templo de caldos modernos (Zabaieta, 55).

7 P.M. Cava

El espumoso catalan tiene su publico en el Pais Vasco. Te recomendamos brindar con un
ligero y seco cava Juvé & Camps en el cfuucut de La Perla, que mira a su placida playa
(Fasec ae ia Concha, sn).

La Espiga La cervecita fresca de la tarde en La Espiga

7.45 P.M. Caifia
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No hay nada como una cerveza de barril bien tirada y fria. Témate una en uno de los
clasicos de la ciudad: La Espiga, cuyas paredes de azulejos blancos miran a una calle
peatonal del centro (Calie ae San Marcias, 45).

9.00 P.M. Sidra

De color verde pélido, acida al paladar y con los mismos grados que la cerveza, la sidra forma
parte de la escena gastronémica vasca. De enero a abril, los donostiarras se congregan
en las sagardotegiak (o casas de la sidra) para maridarlas con tortilla, carne a la
brasa, chorizo y queso. Entre plato y plato, los comensales pueden acercarse a las bodegas
repletas de barriles de madera cuyos grifos llenan los vasos vacios. Zelaia es una
sagardotegifamiliar que cumple de manera rigurosa con los principios tradicionales de la
elaboracion de la sidra (Martinaegi, 25, Hernani).

10.30 P.M. Katxi

Es un vaso de plastico de unos 750 ml que suele contener kalimotx o, la mezcla que pone
los pelos de punta a los sibaritas: mitad vino de mesa, mitad Coca-Cola y hielo. Quiza la
oferta no resulte tan tentadora como un céctel de autor, pero damos fe de que tiene un
publico fiel.

Sagardotegiak Irigoien En la sagardotegiak Irigoien ellos ponen la carne y
la sidra casera para un auténtico almuerzo tardio
donostiarra

11 P.M. Chupitos

Lo cierto es que no hay una hora propicia para consumir este trago en un vasito de
cristal de dimensiones liliputienes que, generalmente, contiene un licor de alta
graduacion. Puedes probarlo como ‘digestivo’ tras un buen festin o bien durante la noche,
entre copay copa. La tradicién es tomarlo de un solo trago y, si es posible, en
compafifa. La modernisima discoteca Bataplan (Fasec ae ia Concha s,n) es un lugar ideal
para darle al chupito.

12 A.M. Copa

Enla avenida que separa la parte vieja del centro histérico, se emplaza el Museo del

W hisky, un pequefio bar de dos plantas donde serds muy bien recibido, como si fueras un
habitual. Al margen del nombre, el combinado que tradicionalmente se prepara aqui
es el gintonic que se sirve en una enorme copa de balén (4:.ameaa ae: bcuievara, 5).

2 A.M. Céctel de autor

Que no es lo mismo que un combinado. Enlos ultimos afios, la figura de bartender se
ha elevado alade alquimista del arte de la cocteleria. Por eso encontrar un lugar donde
degustar un fabuloso combinado pone el broche de oro a esta jornada liquida. Reléjate y
disfruta de cualquiera de las creaciones que preparan enla Cocteleria Dickens (A.ameaa
ael bcuievara, Z7).
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Cocteleria Dickens Cocteles de autor para rematar en la Cocteleria
Dickens
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