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¿Sabe igual una carne con vino tinto que con agua? ¿Y un ¿Sabe igual una carne con vino tinto que con agua? ¿Y un pintxopintxo
tiene sentido sin cerveza? En San Sebastián saben bien que no ytiene sentido sin cerveza? En San Sebastián saben bien que no y

la ciudad está plagada de 'templos de hidratación', de bares,la ciudad está plagada de 'templos de hidratación', de bares,
restaurantes, tascas y terrazas en donde la bebida cobra larestaurantes, tascas y terrazas en donde la bebida cobra la
importancia que debe tener. Por ello, pasamos 24 horas bebiendoimportancia que debe tener. Por ello, pasamos 24 horas bebiendo
como un auténtico donostiarra, una ruta donde desde el cafécomo un auténtico donostiarra, una ruta donde desde el café
hasta los cócteles se miman y nos miman.hasta los cócteles se miman y nos miman.
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Un vinito blanco con un tentempié en Bokado

La cervecita fresca de la tarde en La Espiga

Como en el resto de España, eeee llll     ccccaaaaffff éééé    eeeennnn    lllloooossss     bbbbaaaarrrreeeessss     sssseeee    ssss iiiirrrrvvvveeee    ffffuuuueeeerrrrtttt eeee,,,,     bbbbiiiieeeennnn    ccccaaaarrrrgggg aaaaddddoooo    ddddeeee

tttt oooorrrrrrrreeeeffffaaaacccctttt oooo, lo que convierte esta suerte de expreso con leche caliente en algo apasionante.

Pruébalo en la cafetería del espectacular y recién inaugurado espacio del MMMMuuuusssseeeeoooo    SSSSaaaannnn    TTTTeeeellllmmmmoooo

(Plaza Zuloaga,1).

11111111    AAAA .... MMMM....     AAAA gggg uuuuaaaa

En contra de todo pronóstico, eeeellll     aaaagggg uuuuaaaa    nnnnoooo    eeeessss     iiiinnnnssss ííííppppiiiiddddaaaa. Lo demuestran las catas hechas por

expertos, las cartas de aguas en un creciente número de restaurantes y la oferta de 18 tipos

en LLLLuuuukkkk aaaassss     GGGGoooouuuurrrrmmmmeeeetttt     (Pza. Julio Caro Baroja, 1).

11112222.... 33330000    PPPP.... MMMM....     TTTTxxxx aaaakkkk oooollll iiii

Este vvvviiiinnnnoooo    eeeessssppppuuuummmmoooossssoooo    nnnnaaaacccceeee    eeeennnn    llllaaaassss     ccccoooollll iiiinnnnaaaassss     ddddeeeellll     aaaaccccoooogggg eeeeddddoooorrrr    ppppuuuueeeebbbblllloooo    ppppeeeessssqqqquuuueeeerrrroooo    ddddeeee    GGGGeeeetttt aaaarrrriiiiaaaa.

Visita uno de los bares del paseo para intentar hacerte con esta recompensa tan donostiarra y

que requiere ciertas dotes para tirarlo y así mmmmeeeejjjjoooorrrraaaarrrr    ssssuuuu    eeeeffffeeeerrrrvvvveeeesssscccceeeennnncccciiiiaaaa.

Bokado

1111.... 33330000    PPPP.... MMMM....     VVVV iiiinnnnoooo    bbbbllllaaaannnnccccoooo

Aquella creencia que flotaba en el aire de que ‘‘‘‘ eeeellll     mmmmeeeejjjjoooorrrr    bbbbllllaaaannnnccccoooo    eeeessss     uuuunnnn    tttt iiiinnnntttt oooo’’’’     hhhhaaaa    qqqquuuueeeeddddaaaaddddoooo

ccccaaaassssiiii     ddddeeeessssmmmmeeeennnntttt iiiiddddaaaa    gracias a un esfuerzo deliberado por parte de las grandes bodegas

nacionales. En el PPPPaaaaííííssss     VVVV aaaassssccccoooo, han hecho lo propio las que pertenecen a la DDDD.... OOOO....     ddddeeee    llllaaaa    RRRRiiiioooojjjjaaaa

AAAA llllaaaavvvveeeessssa. Tómate una copa en la terraza de BBBBooookkkk aaaaddddoooo    (Plaza de Jacques Cousteau, 1).

2222.... 33330000    PPPP.... MMMM....     VVVV iiiinnnnoooo    tttt iiiinnnntttt oooo    

Francamente, resulta bien difícil no encontrar un bar de pintxos que proponga en su carta, al

menos, uuuunnnn    ppppaaaarrrr    ddddeeee    eeeennnntttt rrrraaaaddddaaaassss     vvvviiiinnnnííííccccoooollllaaaassss     ddddeeeecccceeeennnntttt eeeessss. Los vinos tintos más tradicionales de la

ddddeeeennnnoooommmmiiiinnnnaaaacccciiiióóóónnnn    ddddeeee    oooorrrriiiigggg eeeennnn    ddddeeee    LLLLaaaa    RRRRiiiioooojjjjaaaa    AAAA llllaaaavvvveeeessssaaaa mantienen el tipo frente a otras primicias

que, más allá del 100% tempranillo, se elaboran alterando las cantidades de uvas como

ssssyyyyrrrraaaahhhh,,,,     gggg aaaarrrrnnnnaaaacccchhhhaaaa,,,,     mmmmaaaazzzz uuuueeeelllloooo    oooo    gggg rrrraaaacccciiiiaaaannnnoooo que aportan nuevos y sorprendentes matices.

Compruébalo en MMMMiiiillll     CCCCaaaatttt aaaassss, templo de caldos modernos (Zabaleta, 55).

7777    PPPP.... MMMM....     CCCCaaaavvvvaaaa

El espumoso catalán tiene su público en el País Vasco. Te recomendamos brindar con un

llll iiiigggg eeeerrrroooo    yyyy    sssseeeeccccoooo    ccccaaaavvvvaaaa    JJJJuuuuvvvvéééé    &&&&    CCCCaaaammmmppppssss     en el chillout de LLLLaaaa    PPPPeeeerrrrllllaaaa, que mira a su plácida playa

(Paseo de la Concha, s/n).

La Espiga

7777.... 44445555    PPPP.... MMMM....     CCCCaaaaññññaaaa    
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En la sagardotegiak Irigoien ellos ponen la carne y

la sidra casera para un auténtico almuerzo tardío

donostiarra

NNNNoooo    hhhhaaaayyyy    nnnnaaaaddddaaaa    ccccoooommmmoooo    uuuunnnnaaaa    cccceeeerrrrvvvveeeezzzz aaaa    ddddeeee     bbbbaaaarrrrrrrriiii llll     bbbbiiiieeeennnn    tttt iiiirrrraaaaddddaaaa    yyyy    ffffrrrrííííaaaa. Tómate una en uno de los

clásicos de la ciudad: LLLLaaaa    EEEEssssppppiiiigggg aaaa, cuyas paredes de azulejos blancos miran a una calle

peatonal del centro (Calle de San Marcial, 48).

9999....00000000    PPPP....MMMM....     SSSSiiiiddddrrrraaaa    

De color verde pálido, ácida al paladar y con los mismos grados que la cerveza, la sidra forma

parte de la escena gastronómica vasca. DDDDeeee    eeeennnneeeerrrroooo    aaaa    aaaabbbbrrrriiii llll ,,,,     lllloooossss     ddddoooonnnnoooossss tttt iiiiaaaarrrrrrrraaaassss     sssseeee    ccccoooonnnngggg rrrreeeegggg aaaannnn

eeeennnn    llllaaaassss     ssssaaaagggg aaaarrrrddddooootttt eeeegggg iiiiaaaakkkk     (o casas de la sidra) para mmmmaaaarrrriiiiddddaaaarrrrllllaaaassss     ccccoooonnnn    tttt oooorrrrtttt iiii llll llllaaaa,,,,     ccccaaaarrrrnnnneeee     aaaa    llllaaaa

bbbbrrrraaaassssaaaa,,,,     cccchhhhoooorrrriiiizzzz oooo    yyyy    qqqquuuueeeessssoooo. Entre plato y plato, los comensales pueden acercarse a las bodegas

repletas de barriles de madera cuyos grifos llenan los vasos vacíos. ZZZZeeee llllaaaaiiiiaaaa es una

ssssaaaagggg aaaarrrrddddooootttt eeeegggg iiii     ffffaaaammmmiiii llll iiiiaaaarrrr    que cumple de manera rigurosa con los principios tradicionales de la

elaboración de la sidra (Martindegi, 29, Hernani).

11110000.... 33330000    PPPP.... MMMM....     KKKKaaaatttt xxxx iiii     

Es un vaso de plástico de unos 750 ml que suele contener kkkk aaaallll iiiimmmmooootttt xxxx oooo,,,,     llllaaaa    mmmmeeeezzzz ccccllllaaaa    qqqquuuueeee    ppppoooonnnneeee

lllloooossss     ppppeeeelllloooossss     ddddeeee    ppppuuuunnnntttt aaaa    aaaa    lllloooossss     ssssiiiibbbbaaaarrrriiiitttt aaaassss: mitad vino de mesa, mitad Coca-Cola y hielo. Quizá la

oferta no resulte tan tentadora como un cóctel de autor, ppppeeeerrrroooo    ddddaaaammmmoooossss     ffffeeee     ddddeeee     qqqquuuueeee    tttt iiiieeeennnneeee     uuuunnnn

ppppúúúúbbbbllll iiiiccccoooo    ffff iiiieeeellll ....

Sagardotegiak Irigoien

11111111    PPPP....MMMM....  CCCChhhhuuuuppppiiiitttt oooossss

Lo cierto es que no hay una hora propicia para consumir eeeessss tttt eeee     tttt rrrraaaagggg oooo    eeeennnn    uuuunnnn    vvvvaaaassss iiiitttt oooo    ddddeeee

ccccrrrriiiisssstttt aaaallll     ddddeeee    ddddiiiimmmmeeeennnnssssiiiioooonnnneeeessss     llll iiiillll iiiippppuuuutttt iiiieeeennnneeeessss que, generalmente, contiene un licor de alta

graduación. Puedes probarlo como ‘digestivo’ tras un buen festín o bien durante la noche,

entre copa y copa. LLLLaaaa    tttt rrrraaaaddddiiiicccciiiióóóónnnn    eeeessss     tttt oooommmmaaaarrrrlllloooo    ddddeeee    uuuunnnn    ssssoooolllloooo    tttt rrrraaaagggg oooo    yyyy,,,,     ssssiiii     eeeessss     ppppoooossss iiiibbbblllleeee,,,,     eeeennnn

ccccoooommmmppppaaaaññññííííaaaa....     La modernísima discoteca BBBBaaaatttt aaaapppplllláááánnnn (Paseo de la Concha s/n) es un lugar ideal

para darle al chupito.

11112222    AAAA ....MMMM....  CCCCooooppppaaaa

En la avenida que separa la parte vieja del centro histórico, se emplaza el MMMMuuuusssseeeeoooo    ddddeeee llll

WWWW hhhhiiiisssskkkk yyyy, un pequeño bar de dos plantas donde serás muy bien recibido, como si fueras un

habitual. Al margen del nombre, eeeellll     ccccoooommmmbbbbiiiinnnnaaaaddddoooo    qqqquuuueeee    tttt rrrraaaaddddiiiicccciiiioooonnnnaaaallllmmmmeeeennnntttt eeee    sssseeee    pppprrrreeeeppppaaaarrrraaaa    aaaaqqqquuuuíííí

eeeessss     eeeellll     gggg iiiinnnntttt oooonnnniiiicccc    que se sirve en una enorme copa de balón (Alameda del Boulevard, 5).

2222    AAAA ....MMMM....     CCCCóóóócccctttt eeeellll     ddddeeee     aaaauuuutttt oooorrrr

QQQQuuuueeee    nnnnoooo    eeeessss     lllloooo    mmmmiiiissssmmmmoooo    qqqquuuueeee    uuuunnnn    ccccoooommmmbbbbiiiinnnnaaaaddddoooo. En los últimos años, la figura de    bbbbaaaarrrrtttt eeeennnnddddeeeerrrr se

ha elevado a la ddddeeee    aaaallllqqqquuuuiiiimmmmiiiisssstttt aaaa    ddddeeeellll     aaaarrrrtttt eeee    ddddeeee    llllaaaa    ccccoooocccctttt eeeelllleeeerrrrííííaaaa. Por eso encontrar un lugar donde

degustar un fabuloso combinado pone el broche de oro a esta jornada líquida. Relájate y

disfruta de cualquiera de las creaciones que preparan en la CCCCoooocccctttt eeeelllleeeerrrrííííaaaa    DDDDiiiicccckkkkeeeennnnssss (Alameda
del Boulevard, 27).

Este reportaje fue publicado en el número 49 de la revista CCCCoooonnnnddddéééé    NNNNaaaassss tttt     TTTTrrrraaaavvvveeee lllleeeerrrr....
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