_ |
Pastel ds manzana
 Ingredientes para seis re- |
cignes: 1 kilo de manzanas rel

s 17 yeimas de taeva, 172

Elabotagion: Poner a fusgo

‘ répido dos cucharadas de agus

v 100 g de azicar Retirar cuan-

do copp coler. Unter con ¢l al it

Lar ke carameln un rsopent
eeciangular de pasies

Pglar y quist ef troncho de lss
munzenas, Cotariss en un poco
de agua con 100 g. de szicar
chararae unos der TINGTIos, Gue-
dando hechas un purd Escurnr
tag en un chino ¥ depatias &

Cover Ia techn con las ths
det Bmon v la canmp S0 Gue
eotg un hervor

Batir en un Lol las yarinas con
100 g de aaicsr kohar o lache
y megclar  nCorporar & 8518
mezcla la manzana

Verter todo en el moide acara-
melado. Porer al bafo Marfa a
hormo medio hasta que cuape |
bien, UNDs tres cuaros (i W3 |

Una vaz frio, & saca agl mol
de y se decora al gusio. Pudién-
dose utilizar pifg, melacolon,
nata, etc. e

o —




