% J100EAN BERTAKO SAGARRAREKIN
EGINIKO SAGARDOA NAHI DUGU»

G]Duqua&o Foru Aldundiak sagardoaren sektorearen «ekoizpena sustatu,
Drodl.Jk§|b|tatea hobetu eta sagardoaren kalitatea bermatzea du helburu»,
dio Xabier Arrutik, Nekazaritzako eta Lurralde Orekako zuzendariak

Sagardoa, txakolinarekin eta gazta-
rekin batera, Gipuzkoako produktu
izarretako bat da, bere balore kulty-
ral, gastronomiko eta ekonomikoa
dela eta Egun, denera, sagardoare-
kin loturiko 66 establezimendu ditu
Gipuzkoak -Lurraldeko Sagardog|-
leen Elkartearen barne- eta Euskadiko
sagarraren % 91 hemen ekoizten da,
beraz, Gipuzkoa sagardoaren lurralde
nagusia dela esan daiteke,

Xabier Arrutiren, Gipuzkoako
Foru Aldundiko Nekazaritzako eta
Lurralde Orekako zuzendariaren, hi-
tzetan, «datozen urteetako erronka
Gipuzkoan ekoizten den sagardoa %
100 bertako sagarrarekin eta Euskal
Sagardoa ekoiztera bideratua jza-
tea da, izan ere asko dira onurak: bai
prozesu guztiaren kalitate kontrola
Gauzatzeko, bailehiakortasun handia-
qoa izateko eta baita Kilometro O-ren
aldeko apustuarekin jarraitzeko eren

BERTAKO SAGASTIAK ETA
EUSKAL SAGARDOA BULTZATZEN

2017. urtean Euskal Sagardoaren
Jatorri Izendapena jaio zen, bertako
sagardoa bultzatzeko asmoz. Baina
oztopo handi bat zegoen ekoizpen
hura posible [zateko, izan ere bertako
sagar nahikorik ez zegoen
Gipuzkoako Foru Aldundiak egoera
hura 2015an antzeman zuen eta, sek-
toreko eskaerak aintzat hartuz, 2016an
sagarrondoak landatzeko dl[u-laA
guntza 78500 €-tik 290,000 €-tara
a0 ziren, geroztik urtero errepixa-
r}an joandena, baitaau rtengo urtean
ere Guztira dirulaguntza horiei esker,
115 hektarea sagasti landatu dira,

Gipuzkoako
XXI. Saqanclo
Lchiakela

Kabier Armut, Gipuzkoako Foru Aldundko Neka-
zantzako eta Lumalde Orekako zuzendania, 2022ko
Gipuzkoako Sagardo Lehiaketaren ospakizunean.

" Euskal Sagardoa
gure nortasunaren
berri ematen duen
kalitatezko produktua da
eta haren aflt::’ie egiteko
apustuari eutsiko diogu”

guztiak Euskal Sagardoa ekoiztera
bideratuak. |1zan ere, laguntza jaso-
tzen duten ekoizleek baldintza bat
bete behar dute: bertatik ateratako
uzta Euskal Sagardoa ekoizteko iza-
tea. Hori horrela, Xabier Arrutik arg
dlo «hel/burua datozen hamar urtean
% 100 Euskal Sagardoa izatea daw,
jakinda shorretarako sagasti gehlago
jartzen jarraitu behar dugulas.

Aldundiak Euskal Sagardoaren
ekoizpena sustatzeko beste ekimen
bat ere badu martxan, ‘Nekazaritza
Luyrren Funtsa' deiturikoa eta neka-
zaritzako lur erabilgarriak babestea
eta gal ez daitezen neurriak hartzea
xede duena. lldo horretan, erablitzen
ez diren nekazantza lurrak identifika-
tzen dira eta hauetan ustiategi berriak
martxan [artzeko lanak burutzen dira

Bl BIDE PRODUKTIBITATEA
LANTZEKO

Ekoizpena sustatzeaz gain, sagarron-
doen produktibitatea nola hobetu
daitekeen aztertzen ari da Aldundia
sagardoglleei gako hauek ezagu-
tzera emateko asmoz. Horretarako
Amasa-Villabonan kokatutako Ota-
larreako |ursail esperimentalean
sagarrondoen kolekzioa dago, hiru
jomuga dituen ekimenean: bertako
banetateak gordetzea, mintegijabes
eta baserritarrel ugalketarako landa-
re material osasuntsua eskaintzea,
eta azkenik, bertako sagardotarako
sagarrondoen baretatearskin espe-
rimentatzea.”

Bestalde, Nafarroako Unibertsi-
tate Publikoak, 2020 eta 2021an
Gipuzkoan sagardorako erabilie-
nak diren sagarrondoen barietatee-
tan entsegu espermentalak buru-
tu zituen. Halen bitartez, honakoak
zehaztuahal izan zirelank: banetateen
arteko bateragarntasuna, eta bane-
tateen auto-emankortasun maila eta
polenaren bideragarntasuna. Arruti-
ren arabera, «bi bide hauek zalantzank
gabe sagarrondoen produktibitatea
hobetzern eramango galtuztes ¢
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12 cabo en & Laboratono

Los tres objetivos
de la Diputacién
Foral de Gipuzkoa

50 con el sector

productividad y

de la sidra. A través de su Laboratorio
micosy Epbcos at >
comercializada en Gipuzkoa, siendo
este un servido fundamental para el
sactor e imprescndible para velar por
la excepcional calidad de & sidra.
Ha sido un gran esfuerzo colectivo
el lograr un certificado de calidad
ﬁ:ranmaﬂaperoeiru}mdo

la oportunidad de poner en valor,
fomentar y premiar b sidra local y su
denominacidn de origer, ademds de
darles a nuestros sidreros y sidreras el
PECONOCITIENED QUE $& Merecen por
elunb-’zz;ﬁudodrmtetxum
afos. « Sagardoa es un produc-
to identitario y de calidad a proteger
e impulsar. y. desde la Diputacién
Foral de Gipuzkoa, tenemos el firme
mdﬁﬂm poteh-.
afirma Xabier Amuti

Cozatu dezagun bertako
sagarrarekin egindako sagardoaz




