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LA MEJOR SIDRA de Gipuzkoa
es la de “Garciategi”, de Astiga-
rraga, si damos por buenos los
CONCUrsos (ue se convocan para
los profesionales del ramo. Bittor
Lizeaga Rica, delacitadasidreria,
recibi6 ayer el diploma que le des-
taca como ganador del Il Concur-
so de Sidra patmci.naaawpor lnr[.;;:
BUlpcki I B e R

tegi (Tulosa) el tercer puesto pa-
ra Sebastian Zabalegi Aristimu-
fio, de “Oyarbide”, en Astigarra-
ga.

ganador;, con el diploma en su
poder, estaba francamente con-
tentoayerenel Palacioforal.
iCuil es el secreto de la sidra
ganadora?

Por supuesto, la manzana, y tam-
bién el trato que se le da, ya en
cuanto a su limpieza o también
respecto a la limpieza de las “ku-

las”

4Como la definirias?
En pocas palabras, como suave,
aromaticaylimpia.
Pero habra mas méritos por
parte del productor, ;no?
Hombre, la forma de hacer sidra
ha variado mucho en los tltimos
tiempos. Ahora se elige 1a manza-
na, se lava, lo mismo que la “kupe-
la, todo es mucho mas higiénico.
Adem#s ya muchos trabajamos
con barricas inoxidables o de po-
liéster De manera que los tres o
cuatro dias que antes se necesita-
txakada” con barricas de madera,
ahora se reducen a tres o cuatro
horas. Ese es el tiempo que se ne-
cesita para hacerse conel zumode
lamanzana.
Se sigue caminando por los sen-
?ﬂa de la calidad, ;no es cier-
?

Puessiquehaafectado. Y masque
1a sequia, el calor, que ha provoca-
do que mucha manzana se haya
perdido. Pero, eso si, la que se ha
mantenido es de muy buena cali-
dad, enlo que se refiere aazucary
taninos.
Ha hecho falta echar mano de
lamanzana de fuera.
Evidentemente, si, porgue mi
chas veces hace falta y por lo que
ie comentaba antes, porgue se na
mucha manzana. Nos he-
mos surtido de piezas proceden-
tesde Asturias y Galicia.
iCoémo fue la pasada tempora-
da?
Muy bien, se trabajo muy bien.
Ahora ya estamos pensandoen la
proxima, en “txotx ” v en botella.
Lasidra vienemuy buena y lasex-
pectativas son favorables. En
cuanto a la diversificacion de las
ventas, iremos como siempre, el
85% se colocara en botellas v el
15% restantea traveés del “txotx".
En 2002 fue segundo y este ano,
campeon, jque pasara en 20047
No podemos aspirar a un puesto
mejor, pero iremos a por todas.
JQue siesto es una casualidad? Yo
creo gue no y que la calidad que
ofrecemos tiene su reconocimien-
to.
0O sea que todo esta saliendo a
pedirderosas, ;no?
Pues no, todo no, porque también
tenemosnuestros problemas. Uno
muy importante, las exigencias
de Sanidad que nos obliga a no
limpiar las botellas, de manera
que tenemos que ir hacia el mate-
rial desechable. También nos exi-
ge tener una sala independiente
para la botella nueva, otra para la
embotelladora y otra para el reci-
pienteembotellado.
h A
Pues que nosotros estamos dis-
puestos a cumplir con la normati-
va en base a realizar una de



