2 | SAGARDOTEGIAK

Euskal Herriko sagardogile elkarte guztietako ordezkariek abenduan aurkeztu zituzten Donostian aurtengo sagar uztaren ezaugarri nagusiak. GIPUZKOAKO SAGARDOGILEEN ELKARTEA

12,5 MILIOI LITRO SAGARDO PREST

joseba SALBADOR | DONOSTIA

uskal Herriko sa-
gardotegiek da-
goeneko prest
dute udazkeneko
uztaren emaitza,
12,5 milioi litro
sagardo, aste honetan bertan za-
baldu den txotx garai berrian
nahiz botilan dastatu ahal izate-
ko. Aurten gainera, lehenbiziko
aldiz merkaturatuko da Jatorri
[zendapeneko Sagardo Naturala.

2016ko uzta kalitate onekoa
izan da, baina ez da berdina 1zan
-zonalde guztietan, sagardogileen
elkarteek adierazitakoaren ara-
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AGARDOAREN
IBILBIDEA RUTA DE LA

SIDRA VASCA

Aurtengo sagardoa gorputz eta egitura handikoa,
usaintsua eta txinparta finekoa izango da

bera. Izan ere, eskualde batzue-
tan sagar dezente izan den arren,
beste batzuetan gutxi jaso dute.
Uda lehorra izan da orokorrean,
eta leku batzuetako euri faltak
uzta txikiagoa eragin du.
Bestalde, aurten sagarrari Kos-
ta egin zaio heltzen orokorrean,
eta sagar biltzea azken urteetan
baino beranduago egin da. Saga-
rrak, hala ere, asko irabazi du
bildu aurreko azken egunetan,
bai tamainan eta bai azukre eta
gazitasun kopuruan ere.

[rakinaldiari dagokionez, urri-
ko tenperatura altuek eraginda,
azkar irakin dute sagardoek eta
horrek esan nahi du txotx den-
boraldian ondo borobildutako
sagardo asko izango dela aurten.

BERTAKO SAGARRA, %45

Guztira 12,5 milioi litro sagardo e

sagardotegi batetik bestera gau-
zak asko aldatzen badira ere.

Horrela, eta baldintza oroko-
rrak kontuan hartuta, izaera
handiko sagardoak lortu dira

orokorrean, gorputz eta egitura

gin dira Euskal Herrian.

Kopuru honen %45 bertako sagarrarekin egin

da —aurtengoa ez da sagar urtea e
%55 kanpotik ekarri behar izan da.

gokitu- eta gainerako

handikoak, oso usaintsi
baita tanino dezenteko§
Horrek, «ibilbide luzeko'§
doak» ematen dituelai
mendu dute sagardogletf

Guztira 12,5 milioi it
egin dira Euskal Herrian. »
honen %45 bertako s3§**
egin da —aurtengod € i}
urtea egokitu- eta gine
kanpotik ekarri behat 1240 ‘

Sagardo ekoizpenik 1%
Gipuzkoan egin a, hef
honetan ia 12 milio! llm’-
do egin baitira, aurreko ™
ren antzera. Kopu® h‘f 3
Gipuzkoako Sagafdog;hl.
karteko upategiek gm
egin dituzte. "
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* Sagardo garaian txotxetij
* Urte osoan go: R '
gosari, bazkan eta afariak. (astelehenetan ez




& Beternn ere. Golerrnn
e da SIS, leku batetik
m oso uzta desberdina

win dituzte aurten, %220
b s3earrarekin eta gaine-
ﬂ::z... Iparraldetik eta Nor-
&atik ekarria. Gainerako
gieetan bezala, uste zena
sagar uzta txikiagoa 1zan
r=n eta kanpotik normale-
zn0 gehiago ekarri behar
fte

g Fuskal Herrian 250.000
szmrdo eta muztio egin di-
men, %100 bertako saga-
ama Sagar ekoizlerik han-
& frtigar kooperatiba da eta
B jakitera eman duenez,
2 aldetik ez da urte guztiz
E zan, baina bai kalitate
t’xaian. 110.000 litro sa-

< 88in dira, %100 herrial-
t
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egiteko adina fruitu izan da
aurten. Izan ere, Bizkaiko sa-
gardogileek apustu garbia
egin dute beren sagardoa
%100 bertako sagarrarekin
egitearen alde.

Araban, azkenik, 70.000 Litro
Inguru egin dituzte aurten,
%100ean Euskal Herriko sagarrs
erabiliz (Araba. Bizkaiz eta Gi-
puzkoakoa). Izan ere, herrialde
honetan, lan handia egiten an
dira bertako sagar motak berres-
kuratu eta gordetzen, garal bate-
an zegoen aberastasun hon be-
rreskuratu nahian

JATORRI IZENDAPENA
Aurten lehenbiziko aldiz. gaine-
ra. Jatorri Izendapeneko sagar-
doak merkaturatuko dira. G-
puzkoa, Bizkaia eta Arabako
sagardotegiek hartu dute p::me
proiektuan, Eusko latlrlar{tz_a
eta HAZI fundazioaren e&kut}k.
Jatorri [zendapenerako btder-
an. sektoreak egindako ahalegt-
nak eraginda eta Gipuzkoako
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Ello motive que parametros como el anaca:
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de elaboracion, de t2l forma gue guienes

recogieron la manrana er
que &l ano antenor no o hiaeron
momento oplimo de maduration. ¥ qu
quienes han esperado 2 ese momenta, han
terminado haciendo Ia sidra en fechas mas
tardias «Este afic ha habido casos en los que
incluso el 10 de diciembre estabamaos
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maduras. sungos «guien ha podido esperar,
b2 obt=mido Ias caracteristicas gue \
habitoalments Gonen Ias sidras de agul COMO
PoSden SET COSTPO. VOINSD, ATOmMEs O

£h Coanto & proceso de farmentacion de los
INOSICS, ZurnalTaln aSaTura Gue este and,
3UDgUS guizss haya podido s 2igo mas
rapiia, «ha ido muy bien, todo el amicar se ha
Tansiormado &n akohol v han guedado
SMATas Sacas, 00S3 gue olros anos ha habido
dificuitad para conssguinio». A juico de este
enQloS0, una de Ias principales rarones para
elio ha sido gue este otono, a diferencia de
otT0s anos, «n0 ha habido grandes
osalaciones de temperatura, lo que sin duda
hubiera empeorado & resultador.

Resumiendo, Juan Zuriarrain indica que &n
esia proxima temporada del Ixolx «vamaos a
ancontrar un poco de todo: va a haber sidras
gue estan sacas por ia buena fermentacion
alcohdlica v que ya estan bien redondeadas
porgue se hiceron a comienzos de otona,
ST0 NOS VamMOs a Sncontrar todavia con
sidras gue no han tenido tiempo de asentarse
v darificarse. @ indluso pueden tener todavia
restos de la segunda fermentacion, 1a
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Gipuzkoan eta. ondonoL, Gk
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Horrez gain, orain dau

“ ' ga pla- ta dago Gipuzkoan,
gastietan ere hobekuntza pia- @GO L puzke

hadira ere urte osoan &do den-

ticarracako Zapiainen eginda-  boraldi luzeagoan zabaitzen du-

nak jarri dira martxan. Honen AstigarTag
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hurbil batean bertako sagardo ondoren. Araban
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sagastiak iarmi nahi dituzten &
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tia %100 bertako sagarrez  Ien Kuartango sag

fizialaren tenak. Sagardogile elkarteek

srdotegian.  tean 300.000 bisitarni inguru
Idutko da Al izaten dituzte Buskal Hermko sa-
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dazko Martitxonean, Hermnanin sardotegiek.




