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CALIDAD. Jose Ramon Rezola escancia sidra elaborada en la sidreria que él regenta. / MIKEL FRAILE

RESTAURANTE REZOLA

Calidad por encima de todo-
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cuidar mucho la estética, 1a decoracion de

La Sidreria Rezola de Astigarraga inau-

gurd sus nuevas instalaciones , situadas en
1a parte superior de la antigua sidreria,
coincidiendo con la apertura de la nueva
temporada del txotx. José Ramon y Eli, due-
fios de este establecimiento, han querido

esta nueva estancia. Han utilizado mucha
madera, lo que ha ayudado atin mas en la
creacion de un ambiente acogedor, ademas
de bonito y agradable. También las insta-
laciones de la cocina se han visto amplia-
das en esta reforma del Restaurante Rezo-
1a. Y, de cara al verano, se ha hecho habili-

tar también una terraza con mesas en la
entre planta de la casa. Aunque en Rezola
se ha elaborado sidra desde siempre, fue
hace trece afios cnando el establecimiento
empez6 a abrir sus puertas al publico
durante todo el afo. La cocina que presen-
ta esta casa es una cocina tradicional de
sidreria en la que se bordan esos platos tipi-
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eos como la tortilla de bacalao, el bacalao
frito con pimientos o la chuleta de viejo a
1a parrilla de carbon. Ademas de los platos
tipicos, esta casa prepara también de mara-
villa el revuelto de hongos v, en tempora-
da, sirve unas ensaladas de tomate de lla-
mar la atencion. Sobre encargo, la Sidre-
ria Rezola prepara también cualquier tipo
de pescado a la parrilla y con su refrito.
Ahora bien, si hemos de hablar de platos
estrella, tenemos que mencionar obligato-
riamente el cordero y el gorrino asados al
burduntzi, una auténtica fiesta para el pala-
dar: eso si, también es necesario encar-
garlos con antelacion si queremos disfru-
tar tanto del cor- -
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dero como del
Rezola Sagardote-

gorrino en las
mesas del Rezola, gia: Santiago Sea-

La sidra que
tomamos tanto al
txotx como embo-
tellada esti elabo-
rada

rra. Astigarraga
Teléfono: 943,
55.66.37
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en casa. noche y mediodias
Durante esta cam- de lunes a viernes
pafia nos encon- Comedor: Uno para
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dad: la sidra sin Precio: De 20a22
alcohol, pensada BUros

para que todo tipo
de piblico pueda disfrutar de la sidreria.
Para terminar debemos decir que, como
tantas otras, Rezola es una sidreria con
miras al futuro, de esas que no se estancan,
de las que saben avanzar con los tiempos.
s una casa, ademas, en 1a que se sabe tra-
bajar con mucha seriedad, enla que se ofre- -
ce una cocina sencilla pero de calidad y
hecha a partir de buen producto. No debe-
mos pasar por alto, finalmente, el amplisi-
mo aparcamiento del que dispone .



