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PEIO GARCIA AMIANO
ituada en el pueblo de
Igeldo, la Sidreria
Kalonje es un dolare,
uno de esos lagares de

toda la vida que, sin embargo,

se ha modernizado y refor-
mado para asi poder ofrecer-

Nnos su cocina y su sidra, que

es de elaboraciéon propia,

durante todo el afio. Kalonje
ha sido siempre referente de
buena sidra y una casa en la
que, desde que se pueda recor-
dar, se ha podido degustar una
excelente cocina. Aunque
durante afios ha sido José

Cruz Kalonje quien se ha

encargado de las kupelas y

Begona, su esposa, de los fogo-

nes, hoy en dia son sus hijos

Koro y Paco Kalonje en com-

pania de sus padres y de Nerea

los encargados de mantener
la buena marcha de la sidre-
ria. Entre todos se ocupan de
que disfrutemos de buena
cocina, acompanada de buena
sidra. Pero, ademas de per-
mitirnos gozar de la gastro-
nomia autoctona, la reciente-
mente reformada sidreria
Kalonje nos brinda la posibi-
lidad de gozar de unas mara-
villosas vistas del mar Canta-
brico, ya que el comedor esta
situado frente a él y dispone
de unos impresionantes ven-
tanales. El paisaje es, sin duda,
fantéstico y casi, me atreveria
a decir, conmovedor.

Dentro de la oferta gastro-
nomica de esta casa encon-
tramos unas deliciosas ensa-
ladas, los productos de tem-

La familia Kalonje desqgusta la sidra que sirve a sus clientes, mxeLena |

porada y del pais, con las ver-

duras de la huerta del mismo
Igeldo a la cabeza y la tortilla
de bacalao, muy bien elabo-
rada, jugosa y muy sabrosa.

En los pescados destacan el
bonito, en temporada, el besu-
go o lenguado ala parrilla con
su refrito y el bacalao frito con
pimientos, que sale en su pun-
to exacto.

El apartado de carnes nos
propone, por ejemplo, el pollo
de caserio asado, que es todo
un manjar y la chuleta de vie-
Joala parrilla, excelente por
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fecta textura. José Cruz es
quien se encarga personal- ‘
~ mentede la seleccion del mis-
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La Sldrerla Kalonje es un




