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La cosecha de este aiio ha sido algo menor de lo deseado

Debido a estos factores antes
citados, de algo escasa en canti-
dad y la excelente calidad de
las sidras de este ano, los elabo-
radores estan optimistas, debido
a que en estas fechas tan tem-
pranas la demanda del pro-
ducto es grande. por lo que se
prevé una campana algo ajus-
tada en cuanto a cantidad.

Por estas fechas, es bonito

ver como cada dia acude la
gente a saborear y catar las

sidras aprovechando que es la°

época del «txotx». Esta costum-
bre, mitad mito y mitad cere-
monia, tan extendida y arrai-
gada por estas Gerras, en la que
los elaboradores dan a probar a
los amantes de la sidra sus ricos
caldos. Diariamente, se ven al
atardecer cantidad de coches
aparcados junto a las sidrerias,
coches que normalmente llegan
siempre ocupados como mi-
nimo por dos o tres personas
cada uno. Siempre en grupo
para poder charlar y discutir
amigablemente sobre las cuali-
dades individuales de cada una
de las kupelas probadas.

Son personas cuyo denomi-
nador comin es el amor a la
sidra natural. En su comporta-
miento en la sidreria, se ob-
Serva un casi recogimiento. pero
sobre todo un gran respeto a
todo lo relacionado con la
misma. Al final. debido a esa
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paso la euforia, dando como re-
sultado una reunién algo mas
animada y bulliciosa.

El «ixotx» es una oportuni-
dad que el cosechero da al
consumidor de acercarse a la
sidra natural. y vivirla v cono-
cerla duranie su crianza en las
kupelas. El origen de este fen6-
meno Unico esta en aquellos
tiempos en los cuales el
comprador se acercaba al cose-
chero para elegir la sidra que
iba a comprar, cosa que hacia
acompanado de sus amigos
para, entre lodos. acertar mejor
en la eleccion. Aunque la pri-
mera preocupacion era probar
la sidra que iba a llevar a su es-
tablecimienio, sus amigos apro-
vechaban la oportunidad para
beber hasia saciarse.

aunque se anunciaba abundante

Considerando el inicio de la campaia
la época de floracion del manzano y a
juzgar por la flor que sacaron los arboles,
se preveia una cosecha abundante. Mas
adelante, la fecundacién de la flor fue
bastante desigual, en algunas zonas, y
sobre todo en variedades tempranas, el
cuajado del fruto fue muy pobre, debido
en gran parte a la cantidad excesiva de
lluvia que cayo por aquellas fechas.

A pesar de todo, en general, se
contemplaba buena cosecha. Mas ade-
lante, cuando el fruto estaba en la princi-

tural tuviera su propia botella,
sin depender para su envasado
de botellas recuperadas, no
siempre en las mejores condi-
ciones, de otros productos que
en nada favorecian su prestigio.
La otra novedad, también im-
portanie es que a la sidra tam-
bién le ha llegado el tan caca-
reado IVA, impuesto que sin
entrar en discusion, estd favore-
ciendo muy poco la estabilidad
de los precios.

Por estas fechas ya ha
comenzado el llenado de las
sidras, por primera vez en la
nueva botella. Es necesario que
el producto se recupere de los
avatares sufridos a su paso por
el camino que va desde la ku-
pela hasta la botella, volviendo
a armonizarse sus sabores y
aromas, que como en todas las
bebidas sufren una pequena al-
teracion, debida a la agitacién
que se produce a su paso por
mangueras, grifos de llenado, y
caida mas o menos cuidada en
el interior del envase. Esta pe-
quefia agitacion favorece, por
otra parte, la activacion de lige-
ras refermentaciones, que dan a
la sidra natural esa especie de
aguja peculiar, que resulta tan
agradable.

Todo esto motiva el que Ia
sidra natural necesite un cierto
- cespacio de (iempo. no mu

pal época de su desarrollo, la sequia exce-
siva del pasado verano, fue causa de que
el fruto se desarrollara poco en tamano,
por lo que la cosecha recogida quedé
algo corta. Al final la cantidad de man-
zana triturada fue algo menor de la de-
seada.

No obstante aunque la cantidad reco-
gida quedo algo por debajo de lo de-
seado, la calidad de la manzana utilizada
para la sidra natural este afio, puede
considerarse como de excelente.
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Su consumo, para que a sabo-
rearla se encuentre en su mo-
mento 6ptimo. Este espacio de
tiempo varia principalmente en
funcién de la temperatura, no
obstante, para la segunda mitad
de la primavera y sobre todo
para el verano, se considera que
las sidras estaran en el mejor

momente para su consumo.

1 De todas formas, y aunque
por los motivos antes citados,
las sidras nuevas no estan en su
mejor momento para ser consu-
midas, seguramente debido a su
buena calidad, la demanda de
las mismas es alta para fecha
tan temprana, habiéndose
s °  comenzado ya la entrega del
producto a los consumidores.

Sélo queda invitarles a todos
a probar y saborear este pro-
ducto tan sabroso de nuestra
tierra como es la sidra natural.

En la actualidad hay sidrerias
que procuran mantener este
mismo enfoque, mientras que
algunas funcionan como asado-

res, en busca de unos ingresos
.adicionales.

Como novedades de esta
campana, la eleccion por fin, de

la botella «Sagardoa 75 cl»,
como: envase exclusivo para la
sidra natural comercializada.
‘Ya era hora de que la sidra na-
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