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Tradicién sidrera

Astigarraga cuenta con 1'7 sidrerias que reciben a 300.000 visitants durante la temporada del txotx

ABLAR de sidra es ha-
blar de Astigarraga, una
poblacién cuenta con
una rica cultura ligada a
asidra y, de hecho, aqui se man-
tienen intactas muchas de las vie-
jas tradiciones como la de probar
por primera vez la sidra nueva en
latarde de Noche Buena y Noche
Vieja o la de realizar la apertura
oficial de la temporada la semana
anterior a la festividad de San Se-
bastian, asf como respetar su tér-
mino hasta el (ltimo dia de abril.

Cuatro millones de litros

En estos momentos se encuen-
tran aqui ubicadas 17 sidrerias
gque son visitadas por unas
300.000 personas durante estos
casi cuatro meses que dura la
temporada del txotx. En cuanto a
su produccion, hay que senalar
gue aqui se elaboran cuatro mi-
llones de litros de sidra cada aro-
segun afirman los sidreros de la
comarca-, una cifra que supera

duccion total de Gipuzkoa gue
ronda los siete/millones de litros.

Cabe resaltar que tan sélo el
5% se consume en la temporada
del txotx y que la inmensa mayo-
ria de litros se embotellan, siendo
su principal mercado Euskal He-
rria.

Histéricamente, la sidra ha sido
la bebida alcohélica de consumo
familiar mas popular en Euskal
Herria. Pero en las décadas de
los 501y 60, y debido a la reindus-
tralizacion de la postguerra, se
produjo un éxodo de los caserfos
que conllevé la desaparicion de
muchos manzanales que fueron
talados. Como consecuencia la
produccion de la sidra bajé, tanto
para el consumo familiar como
para su comercializacion. Hasta
tal punto, que llegd a desapare-
cer casi en su totalidad, excep-
tuando en la comarca de Astiga-
rraga.

Nada que ver con la situacién
actual. En los Gltimos quince
anos, por ejemplo, la Diputacién
ha realizado un esfuerzo para

crear nuevas plantaciones de"

manzana, porque en opinién de
los sidreros «la sidra habfa resur-
gido pero la manzana estaba ol-
vidada y existian variedades au-
téctonas a punto de desapare-
cer». Asi la propia Diputacion se
ha encargado de ofrece subven-
ciones a las nuevas plantaciones
ytambién de suministrar las plan-
tas.
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Sagardoetxea

| sector sidrero, en su conjunto, y el con-

sistorio apoyan de lleno este proyecto de

crear la Sagardoetxea en Astigarraga que

creen irrenunciable ya «supone reconocer
la capitalidad de la sidra de Astigarraga, algo que
histéricamente ha tenido y que nos parecerla in-
justo que dieran a otra poblacién», segin sefala
su alcalde Mikel Zabala. Para ello, el Ayuntamiento
se brinda a ceder una superficle de 365.000 m?
donde se ubicarfa el centro experimental del man-
zano de sidra y el propio edificio de la Sagardoet-
xea. Este complejo englobarfa todos los aspectos
del mundo de la sidra, asf habrfa un museo, un
centro de informacion y se darian cursillos sobre
todo lo referido al mundo de la planta. Ademas se
trataria.otros temas hortofruticolas y del sector de
la:agricultura, en general.

En este espacio estaria incluido, por tanto, el
sector primario de la manzana, asf como el de los
transformadores y.también el comercial, La Comi-
sion estd ahora inmersa en la elaboracion del es-
tudio' previo para después encargar el proyecto

definitivo, mientras que la Diputacién esta anali-
zando las caracteristicas del suelo para seleccio-
nar, si fuera el caso, la futura ubicacién de los vi-
veros y del edificio. Para este proyecto se espera
la colaboracion, ademas del sector sidrero y agri-
cola, con la ayuda de la Diputacion y el Gobierno
Vasco.

Paralelamente, se estan recopilando elementaos

. de utillaje y maquinarfa relacionados con la sidra,

que se estan almacenando en los bajos del poli-
deportivo municipal y que serviran de base para el
futuro museo. Ahora estén siendo catalogados por
miembros de la seccién de etnografia de la Socie-
dad de Ciencias Aranzadi. En este sentido, si al-
guien desea donar algdn utillaje puede llamar al
943 33152 32,

Ala espera de la aprobacién definitiva de la Sa-
gardoetxea, el préximo mes de diciembre se abri-
ra una exposicion con estos elementos que, pro-
bablemente, se ubicara en los mismos bajos del
polideportivo y que se podra visitar hasta media-
dos de enero.
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Como catar la sidra

La buena sidra, seglin co-
mentan los sidreros, ha de ser
de facil beber, con poca aci-
dez y muy aromatica. Su color
debe ser como el de la paja,
entre amarillo y verde, y ha de
tener un olor afrutado. Tam-
bién debe tratarse de una si-
dra seca en la que destaque
la presencia de gas carbénico
natural. Por supuesto, ha de
tener cuerpo y que, al tomar
un trago, éste te pida otro.
Otro aspecto importante es |a
temperatura a la que se debe
servir, ha de ser sobre los 102
6 122C y nomasfria porque
pierde sabor. :

Su adecuada conserva-
cion, en un sitio frio y al abrigo
del sol, resulta fundamental
ya que se trata de un produc-
to vivo en continua evalucién,




