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Como todos los afios por estas
fechas, los cosecheros de sagardoa
Luidea natural), estdn dedicados de
@ 1 claboracidn de este pre-

Gildo, tan antiguo  como
Aunque la €poca  mds
cn las sidrerias cs cn los
febrero, marzo y abril,
las probaquctas
¥ prolesionales de
wuden a probar lay
wrdoas, para realizar las

iy s del ano, hemos querido

'aos a cste mundillo sagar-
U0 para recoger las inquictu-
dis de actualidad.

Heno

ciada

¢ rea

I ndido:

ozluketak

Con esta palabra, tan poco utili-
zada cn el lenguaje que a diario
practicamos, define el
odas las labores referentes a la
claboracion. Es decir, preparativos

de prensas y bodega, recoleccion

de la manzana, triturado de la
mistis, maceracion de [a pulpa,
prensado y llcnado de cupelas con
cl zemo resultante.

Como es de suponer, la impor-
tancia que tiene el realizar debida-
mente estas labores os fundamen-
tal. para lucgo obiener un producto
final de calidad. La limpicza es
condicion imprescindible, la selec-
¢idn de partidas de manzana ade-
cuadas, la mezcla de estas entre si
scgun zonas de origen y caracleris-
ticas de cada partida, punto de ma-
durez, ticmpo de maceracién, etc.
Algunas de cstas funciones ¢l cose-
chero no sc las cncomienda a
nadiec, sino que las realiza perso-
nalmente, en parte, porque se
Jucga la calidad de la campana y
lambién por eso de que «cada
macstillo ticne su librillos, pues
AuUngue existen uaas normas gene-
rales en el sistema de claboracién,
cada sagardozale, en base a la ex-
pericncia de afos anieriores, rea-
liza estos pequenos detalles que a
Veces tiemen  tanta  imporlancia,
scgin sus propios crilerios.
Ademais, hay que (ecner en cuenta

quc una vez que se ha completado
Iz capacidad de la cupela con cl
| 7zumo dec la manzana, no va a
¢f  pinguna manipulacién en
liguido, como pudicra ocurrir
olras bebidas, que se filtran, o
an calre si. o se les somele
i erios (ratamientos. En el caso
« irdoa. una vez de ilenar la
fupols solo cabe esperar a que se
¢ esponlaneamente ja Fcrmc_n-
tacidn alcohdlica, probar del txiri
cuando sea Ja época y embotellar
cuando legue el momento. Por lo
difenormenle  expuesto  es  [facil
compiender la importancia que
ticne una claboracion correcta, ya
que un error cometido en la misma
1o ticne solucion y llevaria al traste
la calidad del producto final.
Esta es la dedicacion que en
cslos momenlos ocupa a los cose-

coscchero

Sagardoa, buena cosecha

cheros, realizar una claboracion co-
rrecta para obtener una bueny cali-
dad en la sagardoa resultante,
Aunque escuchando alpunas cxpli-
caciones  parcce sencillo, no cabe
duda que debido a que ¢s un pro-
ducto natral y delicado, pues su
graduacion alcohdlica oscila entre
5,5y 6,5 grados, sc comprende su
complejidad y que e producto que
se debe de conocer Y mimar, para
poder llevar a buen término el fac-
tor calidad.

Actual cosecha

La actual cosecha de manzana
sidrera, es de gran calidad, aunque
no muy abundante. La sequia quc
cstamos padeciendo ha hecho que
la manzana no haya desarrollado
mucho su tamaiio, debido a Ja falta
de agua, pero cn compensacién cs
muy rica en azicares y generosa cn
aromas,

Esperaremos  impacientes que
llegue la época del xotx y algin
amigo sidrero nos abra las kupclas
para comprobar el resultado, que
sin duda alguna tienc que ser muy
bucno, alld por cl mes de febrero
proximo.

. Hemos de schalar que para cla-
borar sagardoa, no se pucde utili-
zar cualquier tipo de manzana, so-
lamente valen ciertas variedades

que se cultivan en nuestro suclo
dcscllc tiempos ances(rales, Aunque
la lista d¢ varicdades e muy cx-
tensa, citarcmos algunas de cllas,
tal vez las mas conocidas o popula-
res: Txalukq, i Errege,
Goikoclxe, cte, Las modernas va-
ricdades de manzana de mesa,
€omo por cjemplo Golden Y Star-
Kin, no son aplas para la clabora-
cién de este preciado liquido,
Curiosamente, ocurre quc muchas
varicdades sidreras, son excelentes
para comer.,

‘Dcsgraciudumcnlc, nucstra pro-
vincia no es autosuficiente cn pro-
duccion de manzana sidrera, por lo
que, cuando se ha acabado la man-
zana de casa, los cosecheros de sa-
gardoa, sc ven obligados a buscar
manzana sidrera fucra de nuestra
provincia para poder complelar su
produccion. Estas zonas manzane-
Tas sc encuentran repartidas por la
cornisa cantébrica, aparte de la ci-

“tada cornisa, cl préximo lugar mas

cercano, estd a mil kilometros, al
norte de Francia, Normandia.

Plantacién de manzano |

Conscicntes de csta situacion, ya
que ¢l consumo dec sagardoa sc en-
cuentra en alza, por lo que Ja de-
manda de este (ipo de manzana cs

de mamnza

cada vez mayor, un prupo de
amantes de esta (ierrg ¥ algunos «
dreros, preocupados por ]
blema; 1os primeros porquce vejan
amenazadas de extincion alpunis
variedades autdctonas, y 1os segun-
dos porque no tienen  maferig
prima para claborar, se ene, rgaron
de informar i

Pro

le animaron a que se realizara ur-
gentemente un Programa para salir
de esta situacion,

Como resultado de estos contac-
los, la Diputacién ha pucsto cn
marcha un plan de produccién de

" planta de manzana, bajo la direc-
cién del técnico, fnaki Larraiaga,
instalando en su finca Zubicla de
Fuenterrabfa, unos viveros cn los
que se obticne planta de confianza,
para que los bascrritarras que o
deseen, puedan obtener aparte de
la planta, cl asesoramiento técnico
nccesario para realizar la planta-
cién, ademas de la subvencién co-
rrespondicnte,

Este programa se puso en mar-
cha hace cuatro afios Yy seglin la in-
formacién que nos ha llegado, cl
numero de manzanos que sc cstan
plantando cada afio cs muy satis-
factorio. Esto hace pensar  que
pronto se verdn los primeros frulos
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Nueva hotejla «Sagardoa» 1

Como ¢s sabido por todos, sc |
viene utilizando normalmente
como cnvase del liquido que nos
ocupa, la botella de champagne.
Anlaiio, la sidra natural de Gui-
plzcoa tuvo su propia botella, la
Mds comlBn cra una bolclla de
litro, similar a las que actualmente
s¢ utiliza para el agua mineral,
Eran de diversos colores, sesiin ¢l
gusto del cosechero o sociedad
ronémica que las adquiricr
verde o blanca casi siempre y
ban grabadas cn relicve con 1a i
cripcién del cosechero o ¢l e
de la socicdad; en otras se podia
leer «botella especial para sidran,
para que los pudiera utilizar (odo
¢l mundo. De esto ya hace ticmpo,
Y cs historia.

Posterior a esta época de oro, Ju
sagardoa cay6 en un grave declive
y mids adelante ha tenido su resur-
gir. Es en este momen(o cuando el
cosechero, cclié mano de la botella
de champugnc, ya que, aunque no
¢s muy adecuada para sus necesi-
dades, por lo menos le sacaba del
apuro. Naturalmente, tampoco s
pensaba cntonces quc la renacicnte
industria de la sidra natural, fuera
a llegara tener el interés y dimen-
siones que esta tomando.

En los ticmpos que corren, en
puertas del MC, todos los produc-
tos de consumo lienen su propia
reglamentacion y a nuestra sagar-
doa también le ha llegado la suya.
Esta reglamentacion prohibe que
nucstra bebida sea envasada en bo-
tella de champagne.

Por este molivo nace la nueva
botella, modelo wsagardoan, con
una capacidad de 75 cl. y de color
verde. De modo quc, es muy pro-
bable que para el afo préoximo (en-
£AMOS CSIC nuevo envase en circi-
lacion. Pensamos que ya va sicndo
hora de que un producto de i
cualidades tan  reconocidas
todos como ¢s esta sidra tenga su

por
I

propio envase, para que picda
estar presenle cn nuestras mes:is y
mostradores con la personalidid
calegoria que le corresponde,
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Saluda a los sefiores consumidores, cemunicind
cosecha de manzana es de excelente calidad, por
que en las kupelas que estamos llenando en estas fechas, obtenya-

que la acti

lo que se espern

mos una excelente «sagardoa», que gustosamente les ofreceremnos
cuando llegue la época del «txotx».
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