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» SE INICIA LA TEMPORADA DE LA SIDRA

Sin miedo a las
‘vacas locas’

Miguel Zapiain asegur6 que los
sidreros no estdn especialmen-
te preocupados por la encefalo-
patia espongiforme bovina, el
llamado mal de las vacas locas,
a pesar de que la chuleta de esta
res es uno de los platos de con-
sumo obligado en las degusta-
ciones que se hacen durante es-
tos meses en las sidrerias vascas.
«En todo caso el miedo lo debe-
riamos haber tenido antes -no
s6lo nosotros, también los con-
sumidores—, Ahora que se estdn
haciendo todo tipo de andlisis
con una gran rigurosidad es
cuando hay que estar mds tran-
quilow, sefiald. «Nosotros, en ge-
neral, trabajamos, con una car-
ne de gran calidad y que nos da
todas las garantias. No estamos
en absoluto preocupadosy, ana-
di6, opinién que compartian los
sidreros reunidos ayer en Asti-
garr

La temporada de degustacién de
sidra al txotx (directamente de
la kupela) se prolongari este ano
hasta Semana Santa. Durante
estos dias, y a partir de manana,
se espera la visita a las sidrerias
guipuzcoanas -ubicadas en su
mayor parte en la zona de Asti-
garraga- de miles de personas,
muchas de las cuales se trasla-
dan en autobiis desde otros te-
rritorios vascos, para evitar con-
ducir después de la abundante
comida y copiosa bebida.

Una sidra sin mucho euerpo, pe-
10 alegre, de ficil y agradable be-
ber, que en buena logica mani-

Lard su plenitud en la botellas,

60% de manzana vasca

Las sidreros dieron ayer a cono-
cer olros datos de la produccion
de la sidra. Asi, aproximadamen-
te un 60% de la cosecha del 2000
se ha elaborado con manzana pro-
cedente de Fuskal Herria. Fl res-
to se trae de la cornisa cantabrica

PAIS VASCO

TGN CICLISTA, GANADORA DE UN TOUR Y DOS GIROS

«Es la mejor que he probado»

JAVIER MEAURIO

Joane Somarriba (Gemnika, 1972),
llegd a las tres de la manana de
ayer miércoles a su domicilio de
Gatika, tras abandonar por unas
horas la concentracion con el
equipo ciclista italiano Alfa-Lum
en la localidad alicantina de Cal-
pe. Después se levanto a tiempo
para estar al mediodia en el
Ayuntamiento de Astigarraga y
en la sidreria Pefritegi, donde, sin
mostrar ningtin sintoma de can-
sancio, y pegada a su eterna son-
risa, se mostré agradecida por
haber sido invitada a protagoni-
zar la apertura del txotx de una
nueva temporada sidrera.

~tDe dande viene esa relacion
entre Joane Semarriba y el mun-
do de los sidreros?

~Bueno, yo no tenia ningan
contacto con ellos. La verdad es
que les eonoci el pasado otofio,
cuando me entregaron en ¢l
Kursaal el premio Kalitatea del
Gobierno Vasco. Luego me pro-
pusieron abrir el primer xotx de
la temporada.

LY usted aceptd enseguida, o
se lo tuwo que pensar?

-Enseguida, ya que es un pro-
ducto natural y nuestro y me

MIKEL FRAILE

Joane Somarriba levanta el primer vaso oficial de sidra del 2001.

siento orgullosa de aportar algo
para potenciar esta bebida.

iLe qusta de verdad la sidra,
o lo tiene que decir ahora por
compromiso?

~No, no. Me gusta mucho, de-
masiado. Yo antes era aficiona-
da a los buenos vinos tintos, a
los vinos de reserva, pero a mi
suegro le gusta la sidra, y culti-

va manzanos y prepara la bebi-
da en un pequeno lerreno que
tiene en Galdakao. Allf me he
aficionado. Y la verdad es que
con una comida entra tan bien,
que bebes demasiado y luego te
das cuenta que también pega un
poquito (risas...)

(Qué le ha parecido la sidra
de este afio, que acaba de pro-
bar?

~Muy, muy rica. La mejor que
he probhado. Que no se enfade,
pero supera con creces a la de
mi suegro, que es bastante mas
dcida. [lsta tiene muchisimo sa-
bor: Creo que tendre gue pensar
miuy seriamente en llevarme un
poco de esta sidra en el bidén de
la bicicleta. A lo mejor me ayu-
da a ganar otro Tour este afo
(mas risas).

&Y el hecho de que haya sido
la primera mujer gue ha prota-
gonizado la apertura de la pri-
mera kupela de la temporada,
ha sido un motive mds de satis-
faceion?

—Si, me ha hecho mucha ilu-
sion, y sobre todo que este papel
lo representaran antes personas
y deportistas de la categoria de
Miguel Indurain, Juliin Retegi
o José Mari Bakero, entre otros.

y de paises coma Francia, sobre
todo de la regién de Normandia.
En la zona de Astigarraga se es-
tima una produccion de unos cin-
co millones de litros para ser con-
sumideos tanto en el txotx (entre
un 5% y un 6%), como en hote-
lla durante este afio.

A pesar de que la sidra va ga-
nando mercados exteriores, el gre-
mio de los sidreres reconoce que
el 75% de la produccion se con-
sume en el Pais Vasco, «Este de

huscar mercados para la exporta-
cién, el tener una politica comtn.
definida, es uno de los cammos

que nios queda por recorrere.

Desde manana, ‘probaketak’
Il periodo de degustacién
dra al txotx —las llamadas |
ketak—, comenzard mafiana vier-

nes, vispera de San Seba.shﬁn
Con respecto a los precios, Z‘ap]a.in
indicé que «cada bodega lleva v

politica diferente, pero la tradi-

mga.yenpmsmmadelaal-

caldesa Eli Laburu, un plato gra-
hadﬂlg obsequ;:& de los sidreros.
técnico de Desarrollo Pomo-

légico de la Diputacién de Gipuz-
‘koa, Inaki Larraniaga, informé que
durante el pasado afio el ente fo-
ral ha subvencionado la planta-
cién de 4.884 manzanos, invir-
tendo 2.337.900 pesetas. Con res-
pecto a las subvenciones que se
destinan al tercer afio de la plan-
tacion, la Diputacién ha dedica-
do 2.074.100 pesetas,



