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Tampoco este aio hay
acuerdo sobre el precio
de la manzana de sidra

» Los sidreros
guipuzcoanos han
decidido pagar a

223 euros la tonelada
de manzana

DV. SAN SEBASTIAN

Tampoco este afio ha habido
acuerdo entre la asociacion de
sideros y los representantes de
los duenos de los manzanos.
Ayer comenzo la campana de
entrega de manzana, que sera
pagada por los sidreros a un pre-
cio de 223 euros la tonelada. En
cambio, el sindicato agrario
ENBA habia pedido un precio
inicial de 240 euros tanto para
este afio como para la manzana
de 2004, peticion que luego reba-
j6 a 230 euros para este ano y 240
- para el afio proximo.
~ Lamesa de manzana de sidra
se reunio el pasado 19 de sep-
tiembre en la finca que la Dipu-
tacion tiene en Hondarribi, sin
‘que se llegara a ningan acuer-
do. Y ya no habra mas reunio-
nes. Segtn ha manifestado el
] ;-"'tBENBA «la asoc1acmn

gnenos manzana
anterior, debido al
r del verano y los

vientos de comienzos de sep-
tiembre, que echaron parte del
fruto al suelo. «La produccion
es practicamente inexistente en
zonas del interior del territorio
guipuzcoano», segun el sindi-
cato.

En opiniéon de ENBA, «si bien
los elaboradores de sidra dicen
pretender caminar hacia una
Denominacién de Origen, la rea-
lidad es que mientras tanto lo
tinico por lo que apuestan es por
traer manzana barata de otras
zonas del Estado y de otros pai-
ses».

Del 45% al 15%

En la campana del ano 2002,
seglin los datos de la asociacion
de sidreros, mencionados aho-
ra por el sindicato ENBA, la
cosecha guipuzcoana fue de
6.300.000 kilos de manzana, lo
que supuso el 45% del total de
los 13.800.000 kilos empleados
por los sidreros guipuzcoanos.
Segun declaro ayer Mikel Arte-
aga, presidente de ENBA-Gipuz-
koa, este afo los sidreros gui-
puzcoanos elaboraran su sidra
con alrededor de un 15% de
manzana de la provincia.

«Si en un afio de excelente
cosecha de manzana, como el
afno anterior, no se alcanza el
50% de'las necesidades de nues-
tros elaboradores de sidra, des-
de la organizacion ENBA se
plantean serias dudas sobre la
idoneidad de llamar Sidra Natu-
ral de Gipuzkoa a un producto
elaborado mayoritariamente con
manzana foranea», han mani-
festado.




