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velocidad de fermentacion esta
~ acondicionada por la
temperatura. A temperaturas
elevadas se realiza mas
rapidamente y si €sta es baja la
fermentacion es mas lenta pero

ﬂhlener un excelente debido a lo cual produce cierto

ue lue lim | . .
| B‘ 9 g oan & sedn.mento ) labotel! e produce sidra de mejor cahdad.

~ inger ra 1y la variedad que cualidades organolépticas son d G
 consideraser ~Mas conveniente, relativamente irregulares. Todo N bt T e
SERRERCT L X han transformado todo el azucar

| ‘fh[:i .f.. Frk | r q ,‘s ~ " .
~ construyen i sus propios esto hace que la sidra natural en alcohol, 1a sidra empieza a

s w i]gunos de ellos sea una bebida sana y de facil »osar quedando limpia
s Y f}”.ﬁ, ntes, aunque asimilacion, permitiendo que se tamsede ol ?rerdadcw carzcte{'
 ago ﬁ___# 43 i pnatq que este puedan consumir cantidades

de aroma, color y sabor, hasta
que el degustador considera que
ya esta en su punto Optimo y es

.:h; ﬁ;i [p "{f{' “ h, > u rtslsten | c 8 | - . . | CmbO‘Cnada wa SI.I
. l;f....{ ledad d y tes ontrario, ya que de ella se S Snvs s SRRae

';;_‘;_r a la nfermedades.' - conocen una serie de i, 5
partir de 1936 se observa una | propiedades que ayudan al El principal problema .

A de patrén silvestre ~ considerables, sin que produzca
- produ -'f '." s drboles de gran ningun tipo de efecto novico
.n; - porte, *i \rg \'mla ‘tienen la para la salud, sino todo lo
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do de toda esta organismo a combatir no pocas |  tenen planteado los fabricantes
“ enfermedades. En este aspecto de sidra natural es la falia de
cabe destacar que es un gran materia pnma. Tengamos en

diurético. | cuenta que no todas las

cja de La recogida de manzana para manzanas valen para producir

iente | ‘sidra comienza a finales de sidra natural por lo que hay que

le una |} setiembre y dura hasta bien prescindir de todas las grandes
das; - | entrado diciembre. El primer plantaciones de manzana de
stra fruto recogido no es de gran -mesa. En la actualidad se
ga. . ¢ - calidad puesto que no ha . necesitan unos 9.000.000 de
'-' 4 ueihld@ lu aullames horas de kilos para llenar las kupelas de
Vi ‘ , Guipizcoa y apenas si
producimos 1'S millones lo cual
nos obliga a comprar grandes
cantidades en Galicia y Astunas
cuyo importe en millones de
pesetas bien podria valer como
anteriormente |  composicion. Se se | apoyo a la detenorada
serdiendo | fecha Optima de claboracion del cconomia de nuestros caserios si
R e B T A e s o 1 se produjera aqui la manzana.
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‘Ahora que tenemos un
Gobierno Vasco y la posibilidad
de que la Diputacion funcione
. tal y como lo hizo antes, urge
un programa de plantacion
controlada de manzano
orientando a los baserritarras y
facilitAindoles la planta
adecuada tanto en portaingertos
como en variedades. Asi sea.




