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Cinco artesanos de Guipozcoa en «Salerosketa 86»
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Ixakoli, sidra, quesos y pates
guipuzcoanos... a la conquista
de la capital de Euskadi

Vitoria (DV). — Cinco guipuzcoanos, productores artesanales en alimen-

tacion, exponen,._hasta.'maﬁana su txakoli, sidra, quesos y patés en la

..«Sa'l.erosketa-Bﬁ» que estos dias previos a |la Navidad se presenta en la

capital a_l,aveq.‘sa;,j.fe'mr;mga~nizaci6n de la Asociacion de Agricultores de Alava

y con patrocinio del Departamento de Agricultura del Gobierno Vasco a
‘través de su Direccion General de Consumo. Los 2.500 visitantes diarios
de esta muestra alimentaria pueden degustar y adquirir el txakoli de
Roque lzaguirre, de Zarautz, y el de Txomin Txueka, de Getaria; la genuina
sidra de Astigarraga presentada por Zapiain; los quesos elaborados por la
‘Cooperativa Lana, de Arrasate, y el paté artesanal de Zubia, de Eskoriatza.
Y a lo largo del resto de los 24 stands puede recrearse el paladar con los
pimientos del piquillo y esparragos de Lodosa, los dulces de tres pastele-
rias tradicionales gazteiztarras ~Alberdo, Goya y Sosoaga— las conservas
de pe's_cad.o:ra‘gfugi ofrecen los vizcainos, el primer cava hecho en unas
bodegas de Oyon... sin olvidar las excelencias vinicolas de Baios de Ebro,
La Puebla, Villabuena, Laguardia y Labastida. S i

o «Sa|erosketa-86» 'Vi;e_nje_ a repre- - donostiarra r_JUan Manuel _EtX_éﬂiZi_
‘sentar algo a,;s“i';_(*;:omd_yna continua- (A la entrada de la exposicion he:
cion a la, participacion de artesanos  mos. colocado un torno «cuenta-
:a!imentarios,_?deEuskadil que estu-  personasy que cada dia nos da el
vieron presentes en la. exposicion namero exacto de visitantes y tene-.
alimentaria gzg.leb.[a.d-auem] marzo de.  mos controlado el flujo de caja,

leste mismo ano en Barcelona. «Se . mediante albaranes. No sabiendo

\as vias de comer-  que éste sea el sistema idoneo de
cializacién —manifestaba José Ma- comercializacion, estamos experi-
nuel Etxaniz, director general de ‘entando y pretendemos hacer un
Consumo— para estos productores amplio estudio de cOMO ha resulta-
artesanos que producen poca canti- ~ do porque de aqui tenemos que
dad y no tienen por tanto medios  sacar unas conclusiones que NOS
propios para meterse en un progra-  animaran en el ejercicio del 87 a
- prodigar este 1ipo de manifestacio-

nes expositoras por otras capitales

de igual renta per capita que NOSO-

tros y de similar cultura gastrono-

mica como pueden ser Barcelona y
Madrid o a lo mejor a salir al extran-

lado se trata de proteger las pro-
ducciones de artesania alimentaria
en razon a que se trala de un buen
nagmero de puestos de trabajo Yy
sobre todo porque estan ofrecien-
do un producto de calidad; mirando
sobre todo a la calidad, el Gobierno  que aparecer -en Berlin o Paris, si-

<e ve en la obligacion de ayudar a  tjos a los que habitualmente acude

estos pequenos empresarios para el Departamento de Turismo Y @

que No desaparezcany.

En cuanto terminq-la _feri-a",_ los  mary.
tres departamentos implicados en L R
SuU Organi.23Cién "'Agr,lCU'tura, CO"_ Totalsatisfaccién entre Ios

guipuzcoanos

Siempre suele ocurrir que el opti-

mercio y Consumo-— sacaran unas
consecuencias que les valdra de
experiencia. Nos lo comentaba el

—

Uno de los rincones de la muestra alimentaria or

" mismo o pesimism
“relacion con lo que a cada cual le ha .
- ido la feria. En esta ocasion el ~ txakoli y la gente no sabe queé es

parecer de los cinco artesanos €s
unanime y calificaron su estancia en
la exposicion como de total satis-

txakolifiero zarauztarra, el mas jubi-
loso: «La feria va estupendamente dejar a la sidra en la cota que le

bien y en ell
conocer el txakoli que aqui en Gas- zando en «Sal
teiz apenas se C

‘lo estd apreciando mucho, de tal
‘modo que ya he tenido que reponer  te y S€ hace una

jero ap.rovechando ferias con las
- feria, hemos ratificado un co

- 0SO' .os podriamos arr- =
que NOSOlros nos P . - cajas como pruebay.
ni6n de su colega: «Esto va muy

" mos aqui para promocionar un pro-
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ganizada por el Gobierno Vasco en Vitoria. (Foto Urcelay)

consiguientemente caducidad. Vie-
rece un txalo solamente por esie
detalle. El propio maestro artesano

esto. Con nuestra presencia esta- manifestaba a nuestro periodico:
mos intentando desterrar la nala  «En Vitoria ya se conoce bastante
propaganda que ha tenido el txakoli  nuestra marca, Ppero nunca viene
y dejarlo a la altura que su prestigio  mal una exposicion ae éstas y asl a

Quizas fuera Roque lzaguirre, el se merece». - partir de ahora me conocen aun
1 abor similar de informacion y de méas: hemos podido promocionar

nuestros patés y los hemos dado a
degustar. Ademas y cCOmMO comple-

_ Z N erosketa-86» Juan Fé- mento, estoy muy contento con las
onocia: el ama de lix Zapiain, productor de |as sidras ventas. Es una exposicion que esta

casa se esta quedando extrafnaday en Astigarraga. «Estoy totalmente resultando muy interesantey.
~ contento porque viene mucha gen- Los quesos elaborados en Gui-

buena labor en  plzcoa estan representados por los
cias. Lo informar al cliente y al publico en  que hace Lana en sSu cooperativa de
general de lo que €s a3 sidra natural.  Arrasate; uno de suS empleados,
istribuidor para  Es algo muy importante tener un José Etxabe, es el que esta al frente

\itoria y poco a poco el rxakoli de  contacto tan directo con el consu- del stand y el quée NOS atendio:

Guiplizcoa se va a imponer en Ala- midor al que hay que educarle so- «Hemos venido _citaba— con las
bre los productos que hay, sobre lo  cuatro clases de queso Qque hace-

que se hace... Esta es una labor qué - mos. ol «Larruny que es tipo ldiaza-
bal y se elabora con leche cruda; el

«Opacua», de leche pasteurizada; el
«Orbela» con leche de vaca y leche
de oveja, mitad y mitad; y el «Usoa»

o suelen estar en conocido, pues Vitoria es una capi-
tal en la que se consume muy pocoO

a estamos dando a corresponde, es la que estd reall-

cuatro veces las existen

| a noticia sorprendente nos la _ labor
reservaba lzaguirre para el final de  no se hace de la noche a la manana,

la breve entrevista: «Aqui, en esta cuesta mucho tiempo pero hay que
ntrato  hacer que el producto llegue a las
manos del consumidorn.

para enviar |a proxima semana 3 _ m. :
El ezkoritzarra Jose Luis Zubia

Inglaterra una primera partida de 25

' patés en un envasado que es todo . feria nos sirve €s par

un modelo de informacion al consu-  estos productos y Ppara abrirnos
mercado en Vitoria». .- onuELAY

midor tanto en los ingredientes del
contenido como —sobre todo esto—

ducto que en eslos lugares es des-  en la fecha de su elaboracior *I—-‘-—f
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Andrés Txueca compartia la opi-

bien, muy bien; mas que nada esta-
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