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El UEVeS y viernes se celebraran unas jornadas técnicas y el sabado habré
equstacion en la plaza de la Constitucion |

La sidra sera gran protagonista
esta semana en San Sebastian

_{ San Sebastian (DV). El proximo
jueves y viernes van a celebrarse en
la Escuela Agropecuaria Zabalegui
unas jornadas sobre la sidra, en la
que se intentara ver la problematica
de este sector y debatirlos. «Se
trata de un mundo muy artesanal,

de caserio; en el que conviven dos '
figuras: el sidrero tradicional que *
hace pocos litros y el que se ha

hecho industrialy, afirmd en la pre-
sentacion de estas jornadas, Inaki
Larranaga, miembro del servicio pa-
ra el formento agrario de la Diputa-
cion Foral, en una rueda de prensa
celebrada ayer en San Sebastian.
Estas charlas constituyen un proélo-
go a la fiesta de la sidra que se
celebrard como es tradicional, el e o W R o R
proximo sdbado en la plaza de la [ 4o - s or SR SR T
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das se encontraban asimismo José = g 4SBT SRRt e s e e e |
Maria Urkiola, del departamento de
contro alimentario de Osakidetza,
quien manifesté que no habia nin- e .
gun problema sanitario en este tipo .

de bebida, y Miguel Angel Saez,

representante de la Asociacién de La sidra correrd el sdbado en la Plaza de la Constitucion.

Fabricantes de Sidra Natural, una de = .,
las dos agrupaciones de sidreros rincipal no es_ s ». Por su puede dar el rechazo por parte del

con los que cuenta este sector, parte, Larranaga indicO que consumidor. Siempre tendremos
para quien habia que cambiar algu-  «con estas charlas se intenta mejo- una contraposicion entre calidad y

nos puntos de la reglamentacién rar la sidra, Y concienciar a los gusto . Hay que adaptar las técni- |
actualmente vigente, «ya que es un  sidreros en cuanto a ventas, elabo- cas y la reglamentacion al paladar

plagio de la que se hizo sobre el racion del producto y calidad». Para  sui géneris del consumidor. Por su
vinoy. | éste mismo, el habito del «tzoz» en parte Ihaki Larranaga consideraba

Dentro de estas jornadas, 40 las sidreri'as_ no es muy adecuado, que el problema era la _Iegalidad.
son los temas que se tratdrdn y  «ya que al irse vaciando la kupela, «Hoy una persona que quiera mon-
debatiran, la elaboracién de la sidra  entra aire y con él las bacterias tar una industria sidrera, y tiene |
vy la reglamentacién Que la rige. acéticas y se produce un foco de sidra con rr_lés de 2,2 grados de |
Respecto al primer punto, Miguel infecciony. | | acidez volatil, no puede llevarlo a
Angel Ssec manifesté que actual- El indice de acidez de la sidra es cabo. A nivel de Euskadi hay una | .
menfe 108 Mmanzanos en Guipuzcoa, uno de los puntos que més a fondo manga ancha porque muchas veces '
<0n deéficitarios tanto _en calidad se debatiran en estas jornadas, ya es una actividad artesanal, pero las

como en cantidad, debido funda- que influye tanto en la elaboracién  jornadas estédn encaminadas a que
mentalment: o14n desaten- de la sidra como en la reglamenta- se comience a contemplar esa le-

dides v no son suficientes para la  cibn existente sobre ella. Para Mi-  gislaciony. Desde el punto de vista
demanda actual. Lo que obliga a guel Angel Séez habréd que darse sanitario, José Marfa Urkiola sefialé
que haya que importar manzanas una mayor tolerancia en el tema de que la acidez que presentaban_ ac-
sidreras de Galicia y Asturias; por la acidez. «Se trata de un proceso tualmente las sidras no era perjudi-
ello es utépico hablar de una deno- que hay que llevarlo poco a poco, a cial para la salyd y que ese Indice
minacién de origen de la sidra de pesar de que una sidra de acidez del 2,2 se podria subir, por que no
Guip(izcoa, ya que su materia prima baja sea técnicamente perfecta, se pasaria nada».

= 5

q-
I"
«
i
4




