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Con la III Muestra-Degustacion de la Sidra

' Donostia se convertira
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Participardn cincuenta cosecheros en la mues

de las jornadas dedicadas

Sc_lebfé ayer en la vecuela de Zabalegui la primera sesion

Tortillas de bacalao y
chorizo cocido seran el
complemento de las
10.000 botellas de sidra
ue manana se
“destaparan en la plaza
de la Constitucion, en la
I Muestra-Degustacion
de la Sidra. Cincuenta
cosecheros se acercaran
con una muestra del
célebre zumo de
manzanas, obtenido tras
un proceso de 3
fermentacion.

Inma Alvarez

La sidra, uno de los mas
tipicos frutos de la tierra de
Euskadi, vuelve, manana, a
convertirse en protagonista
del dia. La plaza de" la
Constitucion de la capital
guipuzcoana se convertira
en una gran sidreria. Sus

cincuenta arcos cobijaran a -

otros tantos maestros sidre-
ros, que ofreceran para
probar los ultimos produc-
tos de su cosecha al publi-
co asistente.

Este ano se celebra la 11
Muestra-Degustacion de la
Sidra, cuya idea inicial na-
cié entre los miembros de
la Asociacion de Coseche-
ros de Sidra de Guipuzcoa,
para dejar constancia de la
presencia de este producto
entre los mas relevantes de
nuestra tierra. |

Después de una época de
baja, se comprueba un re-
surgir de la sidra, aunque
no de las manzanas sidre-
ras. Algunas gestiones con
la Diputacion Fore Gui-
puzcoa dieron como resul-
tado un nuevo plan de fo-

fuera posible. Se han dado

- los primeros pasos para re-

cuperar todas las varieda-
des de manzana sidrera, y
la finca de Zubieta se ve re-
plantada -por 10.000 nue-
vos arboles al ano.

Proceso artesanal

La sidra es una bebida de
elaboracion artesanal. Has-

| ta hace unos afios, su pro-

duccién se limitaba a los ca-
serios, pero en la actuali-
dad puede considerarse co-
mo pequena industria. Aun-
que los locales para la ob-
tenciéon de la sidra han
cambiado, el método se

' mantiene y conserva el to-

que de los viejos maestros.

La limpieza en la mate-
ria prima se mima con es-
pecial esmero, todas las
manzanas que no estén en
condiciones se deshechan y
solamente las que estan en
perfectas condiciones en-
tran en la prensa. Las man-
zanas se machacan, se
prensan y el zumo obteni-
do pasa a las cubas, donde
sufren el proceso de fer-
mentacién, gracias al cual
adquiere ese sabor tan par-
ticular. Después de unos
meses en las cubas, la sidra
es embotellada, hacia fina-
les de invierno 0 principlos
de la primavera.

La produccion anual de
sidra oscila en torno a los
3 millones de litros, de los
cuales, el 90% se consume

en su lugar de orgen.

T Muestra-Degustacion

La muestm-degustacién
de la sidra, que cu}mple su
tercera edicion, esta organi-

manana en una sidreria

Guipuzcoa, con la colabo-
racion del Centro de Atrac-
cion y Turismo.

El programa de actos de
este ano comenzara a las
1130 de‘la manana, con la
actuacion de los trikitilaris
Pagadi Anaiak y se prolon-
gara hasta las 2030. Du-
rante todo el dia, el publi-
co podra acercarse a los
distintos puestos a degustar
sidra. La organizacion ha
adquirido, como medida de
higiene, 2.000 vasos de
cristal que podran obtener-
se por 250 pesetas. Ademas

" se podra acompanar la si-

dra con algin bocado de
tortilla de bacalao o con un
poco de chorizo cocido,
complementos ideales para
esta bebida, (ademas de la
chuleta, por supuesto). Pa-
ralelamente; se han organi-
zado una serie de actuacio-
nes de bertsolaris, trikitila-
ris y txalaparta, que anima-
ran la jornada.

Algunos miembros de la
asociacion mostraran a los
asistentes el proceso de ela-
boracion y daran a probar
el zumo dulce de la manza-
na. También se aprovecha-
ra la jornada para ofrecer
un homenaje a Jose lzagl-
rre Aduriz, sidrero jubilado
de la sidreria Akarregl, que
ha cumplido 65 afos, y al
que se entregara una Insig-
nia de oro con el emblema
de la Asociacion de Cose-
cheros de la Sidra.

El presupuesto de este
acto no puede contabilizar-
se ya que la sidra es una
aportacion personal de ca-
da uno de los cosecheros y
la organizacion ha corrido
a cargo del CAT de Donos-
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