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El fomento del
consumo de sidra,
especialmente en
Vizcaya, Alava y
Navarra, es uno de
los objetivos de los
cosecheros
guipuzcoanos
empenados en la
expansion del
producto a través de
la introduccion de la
botella de un tercio,
que alienta el
consumo. La
consecucion de una
sidra de mayor
calidad y con menor
acidez choca, sin
embargo, con la
oposicion de los
consumidores
habituales.

Tras el boom del 84 se ha estabilizado el consumo
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Los cosecheros quieren extender el «Sagardoa Eguna~ que se celebra todos los arios en Donostia al resto de las ca-
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La mejora de la calidad de la sidra

enfrentada a los habitos

La reduccion del indice
de acidez de la sidra es
uno de los objetivos de
la administracion y de
los enélogos que
insisten en que
«tecnicamente la sidra
cuanto menos acidez
tiene es mejor», aungque
reconocen que es dificil
romper con el paladar
de los consumidores que
en muchos casos tachan
de «aguada» la sidra
poco acida.
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Los esfuerzos para avan-
zar en la mejora de la cali-
dad de la sidra son realiza-
dos con especial tiento. Mi-
guel Angel Sdez, endlogo
de la Asociacion de Cose-
cheros de Sidra Natural de
Guipuzcoa, senala que «el
consumidor tiene adaptado
su paladar a un tipo de si-
dra un poco acida. Si la ha-
cemos tecnicamente perfec-
ta puede haber un recha-
zo». Los cosccheros no
pucden enfrentarse *a los
gustos de sus clientes, pe-
ro, tal y como senala Séacz,
«¢s bueno que se ofrezca
otro tpo de sidra menos
acida-.

Actualmente el tope le-
gal establecido por el go-

ierno de Madru.rpam la si-
dra es del 2.2 de acidez vo-
latil. En la Comunidad Au-
tonoma hay manga ancha a
la hora de tolerar un Indice

superior. A pesar de que los
todos coinciden en que es |

mejor la sidra con poca aci-
dez, tanto Jos¢ Mana Lr-
kiola, de Osakidetza, como
Inaki Larranaga, ingeniero
agronomo de la Diputa-
cion, y el endlogo Miguel

Angel Saez, senalan que la
reglamentacion del Estado
en materia de sidra se hizo
a espaldas del sector y que
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seria conveniente u :
dificacion que elevara el 1n-2.
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este caldo,
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quienes
opten por la exportacion
fuera de la CAV deberan
adaptarse a la normativa es-
panola y europea.

Saez ejemplifica a la ho-
ra de describir la reaccién
del consumidor ante la si-
dra. «Si bebemos un vino
con un 1 de acidez volétil
lo rechazamos y considera-
mos que esta picado, sin
embargo, aceptamos un al-
to grado de acidez en la
sidra-,

Otro elemento que con-
tribuye al deterioro del pro-
ducto es la utilizacion del
sobrante de las barricas uti-

La escuela agropecuaria Zabalegui acogera
esta semana las I Jornadas sobre la Sidra
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La escuela agropecuaria
Zabalegui serd escenaro
durante el jueves y el wier-
nes proximo de las 1 Joma-
das sobre la Sidra, organi-
gadas por ¢ departamento
de Agricultura de la Dipu-
Xacién, con la colaboracion
Je las dos asociaciones que
agrupan a los cosecheros,
Asociacién de COEEChE:-
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de consumo

lizadas en el «txotx» (consu-
mo directo del producto en
las propias barricas en las
sidrerias) para embotellar.
La reduccion del nivel en
las barricas hace que entre
aire en ellas y se produce
un deterioro en el caldo. De
ahi la insistencia de los téc-
nicos en que los sidreros
dejen unas barricas para la
clientela que acude al
«txotx» y reserven el resto
para su embotellado, con lo
que la sidra ganaria en ca-
lidad.

El ya casi eterno tema
del déficit de manzana del
pais preocupa también a los
técnicos y se sigue impor-
tando la materia prima de
Astunias, Galicia y Norman-
dia, a pesar del gran esfuer-
zo de la Diputacion, que en
su finca de Zubieta, en
Hondarribia, mantien¢ un
vivero con 18.000 manza-
nos, que son distribuidos
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Manana se
aprueba la norma
foral sobre
inundaciones
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La comision de Econo-

' mia v Hacienda de las Jun-

tas Generales aprobara ma-
nana el proyvecto de norma
foral que recoge medidas
fiscales de caracter excep-
cional para paliar los danos
ocasionados por las recien-

| tes lluvias extraordinaras.

La comision permanente
de la «cdmara- foral calificé
las enmiendas presentadas
al texto de la Diputacion
por Alianza Popular y los
grupos junteros de EA vy
EE, que introducen modifi-
caciones de caracter tecni-
co con el fin de adaptar es-

| ta normativa a las disposi-

ciones del Estado, que de-
clard los municipios afecta-
dos zona catastrofica, y del
Gobiermo vasco.

Jos¢é Maria Urkiola, de Osakidetza, e Inaki Larrariga, de la Diputacion, explicaron el
desarvollo de las Jomadas sobre Sidra (Foto Pemdn)

entre los basermitarras. La
produccion total de sidra se
estima en 6 o 7 millones de
litros/ano.

Saez se muestra partida-
no de la denominacion de
origen para la sidra siempre
que se consiga realizar con
manzana del pais, objetivo
que se espera alcanzar en

Destinadas fundamentalmente a los cosecheros

puzcoa v Taldea Sagardoe-
gileak.

El jueves, primer dia de
las jornadas, esta prevista

| una charla, a cargo de Mi-

uel Angel Saez, endlogo
e la Asociacion de Cose-
cheros, sobre la elabora-
cion de la sidra. Saez exph-
cara a los basemtarras la
composicion de! mosto, el
azucar de la manzana, la

fermentacién alcohdhica y
el grado alcohdlico, los -

pos v medidas de la acidez,
los taninos, las levaduras y
bacterias y las enfermeda-
des y la prevencion. A con-
tinvacién habra un colo-
quio.

El viemes la jornada es-
tard dedicada a la regla-
mentacion de la sidra, a los
conceplos legales de sidra y
sidra natural, envases, eti-
quetado, etc. Después de la
charla habrd también un
cologuio. Aun no esta con-
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un plazo medio.

En cuanto a la produc-
cion, Saez senala que en el
84 se toco techo en ventas
y que a partir de ese ano se
ha producido un descenso.
Precisamente el boom pro-
vocO que los sidreros au-
mentaran de forma impor-
tant¢ su produccion y hoy

cretado quién sera el encar-
gado de explicar la regla-
mentacion, aunque proba-
blemente la charla comra a
cargo de Inaki Lamranaga.
ingeniero agronomo del
Servicio de Fomento Agri-
cola de la Diputacion.

Las charlas comenzaran
a las seis de la tarde 'y co-

| mo va hemos senalado ten-

dran lugar en la escuela

| agropecuaria de Zabalegui

existe un excedente.

Fomentar el consumo

Los cosecheros estan
empenados en fomentar el
consumo de sidra y para
ello estan dispuestos a tra-
bajar en los mercados. casi
virgenes, de Vizcaya, Alava
y Navarra. A finales de se-
tiembre espcran organizar
en Bilbao un «Sagardoa
Eguna., similar al que ten-
dra lugar este sabado en
Donostia. La introduccidn
del botellin de un tercio ha
sido el primer paso para in-
crementar el consumo en
bares y pubs v para el 90 es-
peran colocar un millon de
botellines en el mercado.
Hasta el momento hay
350.000 botelhines.

Inaki Larranaga senala la
importancia de que la tec-
nologia entr¢ en la indus
tna sidrera y recuerda que
la produccion artesana no
esta renida con la tecnolo-
gla. «Los productores de vi-
no Sc t:nurgullm.'::n —di-
ce— de tener un endlogo
en sus bodegas v los téeni-
cos deberian estar también
en las sidrenass.



