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La Plaza de La Constitucion se
convertira manana en una gran Si-
dreria, al dar cabida a mas de medio
centenar de cosecheros guipuzcoa-
nos, que acuden a esta cita del «dia
de la sidra» dispuestos a «promocio-

nar nuestra bebida mas tipica vy
popularm como declaraba ayer en

rueda de prensa Joseé Maria lIrizar,
presidente de la Asociacion de Co-
secheros de Sidra Natural de Gui-
puzcoa.

A esta muestra, la cuarta ya, acu-
diran 45 sidreros con unas doscien-
tas botellas cada uno, lo que supone
que se beberan unas 9.000 botellas
de sidra. Cada uno de los participan-
tes en esta degustacion gratis, se
instalara en uno de los arcos de los
soportales, mientras en el centro se
montaran puestos para la venta de
tortillas de bacalao, bocadillos y cho-
rzo cocido. Asimismo habra una
exposicion de utensilios para la ela-
boracion de la sidra y de una prensa
y un lagar antiguos. Paralelamente,
en un escenario instalado al efecto,
el «dV Sagardoaren Eguna» contara
con las actuaciones de bertsolaris,
txalaparta y trikitixa, y se aprovecha-
ra la jornada para homenajear a los
sidreros gque se retiran este ano.

Por otro lado y, ante las quejas
que surgieron el ano pasado, en

esta ocasion quien lo desee podra

comprar los vasos por trescientas
pesetas. «En la anterior muestra hu-
bo quien se quejd de que podia
resultar poco higiénico beber del
mismo vaso que los demas. Por ello
hemos traido unos vasos que lleva-
ran inscrita la frase «Sagardoaren
Eguna» y que estaran a la venta,
ademas de lcs normales para uso de
trdos los asistentes.

Promocionar la sidra

La intencion primordial con la que
S€ organiza esta jornada es la de
‘promocionar nuestra bebida autdc-
tona. La sidra se dej6 de beber hace
unos anos y de ello vino la hecatom-
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be de eliminar manzanos. Ahora hay
que procurar recuperarlos y gracias
a las ayudas institucionales se estan
plantando ya unos 10.000 manzanos
y creemos que para dentro de diez
anos contaremos con manzana au-
toctona en Gipuzcoa» comentd José
Maria Irizar. Hace tres o cuatro afos
el consumo de esta bebida bajo
bastante debidn al cambio de bote-
lla, aunque parezca mentira. Sin em-
bargo ahora la nueva botella tiene ya
una personalidad propia y «su acep-
tacion es muy buena, el mismo clien-
te rechaza el modelo antiguo». En
cuanto a la produccion, que se ha
vendido toda, este ano ha ascendi-
do a mas de tres millones de litros.
lo que ha exigido importar un cin-

~ cuenta por ciento de la manzana d

Asturias y Galicia. |

Bebida del ano

Hay quien piensa que la sidra
puede viajar mejor que el txakoli,
que se «pica» menos 0 ‘que puede

aguantar -mas tiempo. Sin embargo

esta es «una bebida del aho aunque
hay algunas sidras que pueden
aguantar perfectamente hasta dos
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I. Ibarzabal del CAT, J. Garate de la GK, José M. Irizar y M. Saéz, de la Asociacién de Cosecheros. (Foto Postigo)

' La Plaza de la Constitucion sera mafana
- escenario del «Dia de la Sidra»

Se beberan unas 9.000 botellas a los sones de txalapartas, trikitixas y bertsolaris
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Los jovenes podran ver de cerca la prensa de manzanas. (Foto Postigo)

anos. Por ejemplo viajando se ‘pica’
antes con sus cinco grados, que el
txakoli que posee mas dcfensas al
ser mas acido con once» comento el
presidente de la Asociacion de Co-
secheros. |

Para quien pudiera creer que la
sidra, (bebida hecha a base de una
mezcla de manzanas acidas, amar-
gas y dulces), solo se produce vy
consume en el norte de Espana:
Asturias, Galicia y Pais Vasco, la
realidad es otra. «Alemania con su
‘apfelwein’ y Normandia son gran-
des productores de sidra, aunque no
tienen nada que ver con la de aqui.
El tema del Mercado Comun no nos
preocupa mucho porque cada pais
va a marcar sus directrices en este
tema, las sidras son muy diferentes
y, generalmente, alli donde se pro-
duce se consume el noventa por
ciento de esa producciony.

La sidra guipuzcoana podra de-
qustarse manana de 11,30 a 2 del
mediodia y por la tarde de 5,30 a 8,
gracias a este «sagardoaren egunan,
organizado por la asociacion de Co-
secheros en colaboracion con el
CAT y la Caja de Guipuzcoa.



