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«iMojoni»: La temporada de la sidra ya esta abierta

Debido al calor, la bebida de este afno es mas dulce y contiene mas grados de alcohol, origen de una «cierta polémicay con la Administracion

SAN SEBASTIAN DV CRISTINA TURRAU
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Al grito de gimojoni» la temporada de |a sidra se ha abierto hasta el
mes de abril en Guipuzcoa, unico lugar del Estado espanol, junto a
Asturias, donde esta bebida se sigue fabricando de modo artesanal.
Debido al calor, la sidra de este ano es mas dulce y tiene mas grados
de alcohol. Este aumento de la gradacion y el hecho de que no se
reflejara en el etiquetado fue la causa de un malentendido con la
Direccion de Consumo. Tras unas conversaciones aclaratorias, estos
artesanos de la elaboracion de la manzana han respirado tranquilos:
la sidra esta libre de toda sospecha.
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NOS Se sorprendieron cuando hace
unas semanas, la Direccidn de Con-
O una nota diciendo que la
ncumenao en un frau-
idor. Segun esta de-
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tener
minimo cuatro gragos y me-
JOSEe Maria Inzar, presi-
LSO e Sidreros
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ados de la fruta estan saliendo Ultima-
mente mucho mas azucarados vy las
graduaciones estan subiendoy.

LOS sidreros guipuzcoanos saben
que no pueden hacer nada para que
1as lluvias vuelvan al Pais Vasco y €S|
la sidra tiene mas qrados de los
esperados, no le vamos a echar
aguar, apuntan. Por eso, y «porque
es muy dificil tener corchos diferen-
\es para marcar los distintos grados
que tiene cada botella, lo que vamos
a hacer es establecer un margen de
CINCO y siete grados, un abanico en
el que entra el 95% de las sidrass

Manzanas de Asturias

Cada ano se producen en Guipuz-
Coa entre seis y siete millones de
litros de sidra. Pero la produccion de
manzanas es deficitana para la de-
manda de esta bebida. Las manza-
nas se traen de Galicia y de Astu-
ras. Pero no es una manzana cual-
quiera. «Solo utilizamos manzana si-
drera», explica Irizar. «Traer manzana
Golden o 'manzana cuchillo' si que
resultaria un frauden».

LOS anos en que los manzanos
cantabricos producen -los impares.
generalmenie- se trae aproximada-
mente el 556% de la manzana que se
utihza. Los anos pares, puede llegar-
se a traer hasta el 80% de las

manzanas. En este caso se importa
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B Unos sesenta sidreros

continuan «fabricandoy
artesanalmente la
sidra en Guipuzcoa

B Guipuzcoa y Asturias,
unicos lugares donde
se hace sidra de
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dado dos cosechas seguidas.
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@S O€ Ias Dolellas cinco grados, guipuzcoanos porque faltaban me- ' se debio a un
POrgque asi se garantizaba que la  dios de transporte, en las casas se e malentendido
DEDICE 10sS luvieras, explica Irizar. «Si bebia «lo que habia», explica Irizar. —_— oo 2 — |
€n una jabnca es dificil determinar’ Como las manzanas abundaban, se  José Maria Irizar, presidente de la Asociacién de Sidreros. (Foto Aygiiés) e ————————
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Cuacion y luego gentrode la botella
la bebida puede producir una deéci-

Ma O QoS mas ge zalcohol:
Cambios climaticos

En opinion de los sidreros, toda
esla polemica con la Administracion.
Que ya Na quedado zanjada, con un
gesmentao por parle de ésta use
Na originado por los cambios del
ciimaz. «Todos los productos deriva-

oMo ia sigdra. esto

nacia sidra. Asi empezo la tradicion.
Y con el paso del tiempo, las
escenas en qué se cobraba el vaso
de sidra a 25 céntimos y las rondas
se Jjugaban al bote o a la toca, han
guedado aliras. Las sidrerias se han
convertido en lugar de reunion de
amigos y en sitio para acompanar
las cenas con un vaso de sidra al
grito de «jTxotzl» o «jMojoniy.
«Hasla hace quince anos, las si-
drerias eran zona exclusiva de socie-
dades, bares y allegados», explica
Irizar. «Era algo muy reducido. Habia
genle que compraba para cinco o

seis sociedades o cinco 0 seis bares
y Se reunian como en familia. Eso se
fue extendiendo poco a poco y creé
aficion en la gente».

Se bebe donde se produce

En cuanto a la exportacion de Ia
sidra, sus fabricantes piensan que
«se bebe donde se produce y en sus
lugares de influenciar. Algunas bote-
llas de esta bebida de manzana
viajan a Navarra, Alava y, como muy
lejos, a Madrid o a Barcelona, «Su
destino es generalmente restauran-

tes regentados por gente del Pais
Vascon, explica el presidente de los
sidreros quipuzcoanos.

«El 95% de |a sidra se toma donde
sé produce.’ El resto lo bebe |a
colonia, o la familia de Ia gente
vasCa que conoce esta bebida. La
sidra sélo la bebe el glie esta acos-
tumbrado a tomarla y la conoce. Es
un producto peculiar y tipico de un
pueblo o de una zona determinada
Gusta a una gente determinada y a
Otros no».

El reto que tienen planteado ahora
los sidreros guipuzcoanos es hacer

que los jovenes que beben sidra en
la temporada, la consuman fuera de
las sidrerias. «tHemos hecho sondeos
y un 85% de los que vienen en la
temporada, no vuelven a beber sidra
hasta el ano siguientey, afirma Irizar.
¢AQui no ocurre como en Asturias. -

- donde la gente se redne con la

excusa de beber sidra y se mantie-
nen tradiciones como servir la bebi-
da a lo alto y tomarla la misma
cuadrilla en un mismo vaso. En Gui-
puzcoa es:-dificil sacar a la gente del
tinto y el zuriton.
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Instaladas de
diferentes, estilos:
Rusticas, Clasicas
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s Gran variedad, de
ESTUFAS,
CASSETTES
y ACCESORIOS.
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