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Las sidrerias de Guipuzcoa

han producido 5,9 millones
de litros esta temporada

La ‘popularizacion’ de la cata no aumenta el consumo

SAN SEBASTIAN. EFE

Las 70 sidrerias existentes en Gui-
puzcoa han producido este ano cer-
ca de 5,5 millones de litros, segun
iInformaron fuentes de la Asociacién
de Sidreros Guipuzcoanos. .

Para lograr esta cantidad de sidra,

se tuvieron que comprar 8 millones

de kilos de manzanas, de las que
solo el 15 por ciento fueron guipuz-
coanas, mientras que el resto se
trajeron de las regiones francesas
de Normadia y Bretana, de Asturias,

Galicia, Cantabria y Vizcaya.

- Al hacer un balance de la activi-
dad en torno a la elaboracion de la
~ sidra, el asesor tecnico de la Asocia-
- cion de Sidreros, Miguel Angel
Saenz recordd que «los anos pares
hay menos manzana que los impa-
res», una caracteristica que da un
togue especial al estudio.

El afno 1990 habria que compararlo
con 1988, debido a la «veceria de los
- manzanos», cualidad por la que es-
tos arboles «dan un ano mucha fruta
y al ano siguiente hacen mucha flor
pero poca manzanay.

Conservacion

La produccion de sidra se encuen-

tra con otros problemas como la
imposibilidad de conservacion del
producto de un afno para otro, por la
«ausencia de conservantes y aditi-
VOS.

El intento de alargar la vida de la
sidra lleva a sus productores a plan-
tearse soluciones como el deposito
de acero inoxidable, en vez de la
| barrica de madera, que «facilita la
fermentacion, la conservacion y su
limpieza», aunque todavia no se ha
extendido su utilizacion, por la difi-

cultad de «romper con la tradicién».

Cata de la sidra nueva

La elaboracion de la sidra lleva
consigo una tradicion que este ano
ha alcanzado su maximo «boom,
segun senald Xabier Lizeaga regen-
te de una sidreria de Astigarraga,

-~ como es la cata de la sidra nueva

que cada temporada se lleva a cabo
entre los meses de enero y marzo.

La cata de sidra se cerrara oficial-
mente este sabado; tras lo cual se
iInciara el embotellado para su venta,
a 95 pesetas los tres cuartos de litro,
medida tradicional de la botella de

sidra.

Segun explican los sidreros, esta
temporada ha habido «mas - gente
que nunca», ya que «ni tan siquiera
los martes se podia descansan.

El balance de esta temporada de
cata es considerado «positivo» por el
gremio, debido a las ganancias obte-
nidas. Sin embargo, los sidreros se
guejan de que la gran cantidad de
personas que acuden a las sidrerias
durante estos meses luego «no be-
ben sidra», por lo que este movi-
miento no se refleja en la venta de
botellas. | '

«Parece que se bebe mas, pero no
es verdad», comenta Saenz, mien-
tras que Xabier Lizeaga senala que
la sidra consumida en su sidreria

- supondria sélo uha «kupela entera,

de las 16 que poseen.

Los sidreros''fio se explican el
«boom» en qu “s&’han visto envuel-
tos, «es una moda que surgid hace
unos cuatro anos que esta tempora-
da ha llegado a un nivel que no
conociamos», comento Lizeaga. An-
tes la cata de sidra estaba limitada
a unos cuantos particulares que lle-

gaban a las sidrerias antes de con-
tratar botellas. | '




