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Normandia y Bretafia eran hasta hace poco las reservas de manzana sidrera en Europa LA_RTBETA g A ABD AME
La sidra en otros paises

C&d;!: persona tienc sus gustos y es  embargo, Francia se dedicé de lleno La calidad de la sidra natural ela-
verdad. Como también es verdad a la manzana de mesa o cuchillo, y  borada en el Estado francés se puede
también que cada pucblo tiene los  de cuarenta millones de 4rboles en ' considerar buena. especialmente la

"SAGARDO NATURAL-NATURALA °

Casa Latura. Fernando Enparantza
tfnoa. 65 21 27 AMEZKETA

UV Os produccion sc han pasado en la ac- 4o Breaiia y Normandia. También es
Un grupo de sidreros vascos que  fualidad a menos de dieciocho. En buena la de Gran Breiaﬁa (In la-
viai6 recientemente a Normandia. los tltimos anos en el Estado francés e

se estd subvencionando las planta-  '©T@), Irlanda y Alemania (Renania).

ciones de manzano de sidra, siempre Y de peor calidad la de Suiza, Aus-
que se realicen con las variedades tria, Canadd y EE.UU. Asi opina el
oficialmente seleccionadas. especialista tolosarra José Uria.
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como hicieran los arrantzales hace
mas de 500 anos, llevaron sidra para
d;.gmi:.rl* con los franceses. Pero
estos no ic nnderon ninglin aprecio.
Y es gue. tanto en Normandia y Bre-
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sadra duice.

L2 mayor parte de la inmensa pro-
duccion de sidra que se elabora en
Hereford (Gran Bretana) es tratada y
gasificada. Pero la sidra natural, que
también prodocen, al igual que en el
norie del Estado franoés, es dulzona.

El sistema de elaboracion es el
mismo, originando las fermenta-
clones en grandes cubas de roble.
pero 2 la hora de embotellar, envasan
la sidra con una densidad de 1.008
gramos por Iitro. Es decir, cuando el
mosto todavia contiecne unos 16-138
gramos de aziicar en cada litro. El
encorchado es sujelo con alambres
tal como se hace con el champagne 0
con las sidras gasificadas

[a preocupacién por las planta-
ciones de manzano de sidra esta
siendo comin en DUMErosoOs Paises
curopeos como Bélgica, Inglaterra,
Francia, Suiza, Austnia, eic. dongGe
s¢ han creado centros oficiales ded)-
cados al estudio y fomenlo de esta

especie frutal.
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Hasta hace poco trempo Nor- Bar °
mandia y Bretana eran la despensa de rio de Ergoien n°18 Tel.(943)331807
Europa de l2 manzana sidrera. Sin Paris subvenciona las plantaciones de manzanos URNIETA
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: GURUTZETAKO MENUA
1991ko uztaldia : ekl o’ ¢ T BT e
zure eskariak egiteko 1.500 pzta.

deitu 55 58 51 telefonora ...GURUTZETA
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