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ien se suele abrir a

13.000 kilometros de Guipuzcoa

Dos tolosarras, profesionales del sector papelero, descubrieron el ambiente de las sidrerias en el sur
de Chile, donde cada temporada se consiguen almacenar y embotellar 100.000 litros de «chichay
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Dificilmente podian imaginarse
los tolosarras Roberto Diez y José
Luis Guibelalde, profesionales del
mundo papelero, que iban a tener
la oportunidad de abrir la «kupelay
y degustar el ambiente tipico de
una sidreria a 13.000 kilometros de
sus casas. Fue en uno de sus tan-
tos desplazamientos al extranjero
por motivos laborales, en esta
ocasion al _ur de Chile, donde de-
Dian trabajar en la reforma una ma-
quina de papel en la region de Val-
divia.

Un dia fueron a comer a una
ciudad tipica costera de la zona, y
observaron con curiosidad que
mucha gente -sobre todo marine-
ros y pescadores de marisco-, sa-
boreaba una bebida de color ama-
nilo, que recibia el nombre de
«chicha». «La probamos y no di-
mos credito a nuestros o0jos,
porque sabia exactamente igual
gue la sidra de aqui», relataba Ro-
berto Diez. Fue el punto de partida
gue les llevo hasta el descubri-
miento de sidrerias muy similares
a las nuestras.

Conocieron con asombro que
en Valdivia también se almacena
la chicha-sagardoa en barricas-ku-
pelas guardadas en lugares som-
brios donde las cuadrillas de ami-
gos van a cenar y a probar la si-
dra. Y ademas de pie, igual que en
nuestra tierra.

La zona de Valdivia es humeda
y lluviosa. No es extrano, por tan-
to, que proliferen los manzanos.
la temporada de sidra es en
«nuestra» primavera aproximada-
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te. El sidrero chileno compra cada
ano un campo de manzanas, Y
conirata a trabajadores eventuales
que realizan la recoleccion de la
fruta. Las manzanas son recogi-
das en camiones y llevadas a las
sidrerias. Aqui se limpian una por
una, antes de meterlas en las
prensas para obtener el zumo.

Se embotella muy poco

Segun explica Roberto Diez,
Las sidrerias chilenas embotellan
muy poco para vender al exterior.
«Nos contaron que, si cada tempo-
rada consiguen almacenar 100000
itros de chicha, soOlo dedican
5.000 6 6.000 a la venta en comer-
cios, bares, o establecimientos. El
resto se consume directamente en
la sidreria». A Diez le explicaron
también que cada «kupelar de Val-
divia tiene cabida para 150 litros
de sidra, y que se necesitan dos
kilos de manzanas para obtener
un htro de chicha chilena.

La sidreria «Pipas Grandes» es
la mas famosa y grande de Valdi-
via. En sus barncas figura una ins-
cripcion a modo de invitacion a de-
guslar la famosa bebida: «Bienve-
nido a Valdivia, ciudad de los rios
y de la buena chicha» Su propie-
tario, Anibal Navarrete, lleva
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L os vasos de sidra chilena son botellas cortadas por la base con un diamante.

cincuenta afnos de dedicacion pro-
fesional a la sidreria, y el negocio
no le va nada mal. Otro detalle: to-
da la sidra que se degusta en Val-
divia se extrae de la manzana pro-
pia de la region.

Algunas diferencias

A pesar de que el ambiente que
se vive en las sidrerias del sur de
Chile es parecido al nuestro, Diez
y Guibelalde apreciaron, logica-
mente, algunas diferencias, expo-
nentes de las diferentes costum-
bres entre territorios separados
por mas de diez mil kilometros.

«Las barrnicas de alla no tienen
ixiris como las nuestras, solo gri-
fos normales», relata el popular to-
losarra Roberto Diez. Otra diferen-
cia apreciable se encuentra en el
hecho de que es el propio duefo

Los tolosarras Hoberto Diez y José Luis Guibelalde, junto a una ckupela»
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de la sidreria quien llena las bote-
llas y las trae a la mesa. Es decir,
el consumidor no va a las kupelas
y llena los vasos, como hacemos
Nnosoltros.

«Creo que los chilenos reventa-
rian de sidra si tuviesen la oportu-
nidad de beber todo lo que quisie-
ran sin limite», opina el profesional
papelero tolosano, quien subraya
la similitud del sabor de la bebida:
«es practicamente igual que nues-
tra sidra, aunque quizas tenga un
gusto mas natural, sepa mas a
manzana» Cada botella de chicha
viene a costar unos 200 pesos
(unas 57 pesetas). El salario mini-
mo es de 45000 pesos mensua-
les. El kilo de manzana cuesta de
30 a 40 pesos (unas 10 pesetas).

La diferencia mas apreciable se
encuentra en el tipo de comida
que se consume en las sidrerias
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chilena y el dueno de la sidreria.

B «Chichay es el
nombre de la bebida
chilena cuyo sabor

y color se asemejan
a la sidra

- SICIFrerias
chilenas embotellan
muy poca cantidad

de este producto
para su exportacion
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de Valdivia. ¢Alli nada de tortilla de
bacalao o chuletas», indica Diez.
Lo normal es que las cuadrillas lle-
ven sus propios platos ya cocina-
dos, pero también abundan Ios
vendedores ambulantes  ofre-
ciendo bocadillos. «Comprobamos
que era tipico tomar la sidra con
pescado y tambien con una espe-
cie de «sandwichsm.

No saben «crompenmn

Diez y Guibelalde ensenaron a
los chilenos a «crompen la sidra, en
lecciones practicas que tuvieron
mucho éxito. «La vierten en los va-
sos como si fuera una bebida nor-
mal, y nosotros les mostramos co-
mo deblan hacerlo. Quedaron en-
cantados al descubrir que se ob-
tiene un sabor distinto, mucho
mas rico» explican.




