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Ez dago ez taberna ez jatetxeeekin konparatzerik.

dagardotegietako giro berezia

B «Mojon» entzun orduko upeleke bidea hartuko dute sagardo-
zaleek. B Gero eta kaletar gehiago inguratzen da.

DONOSTIA

Ainhoa FRAILE

Upela handietako sagardoa iritsi
zaigu bere punttura. Sagardoa
bere onera etorri da, behar be-
zala heldu zaigu, eta beraz, iritsi
da sagardotegietar. ‘otzeko te-
norea.

Azken urteotan sagardotegiak
Ikaragarrizko gorakada izan du
eta gero eta jende gehiago da sa-
gardotegietako giro berezira
hurbiltzen dena. Ez baitago ez
taberna ez jatetxeekin konpara-
tzerik. Bere berezko zoru, pa-
reta, jaki, freskotasun, usai eta
lagunarteko giroa dario sagardo-
tegiari.

Azkenaldion kaletartze-feno-
meno nagusi bat gertatu da.
Garai batean baserri giroko
gizon koadrila hutsak joaten
ziren txoko atsegin hauetara.
Gaur egun, ordea, gazte, zahar,
gizonezko nahiz emakumezko
ikusiko ditugu sagardotegira in-
guratzen.

Sagardoa dastatzeko, batez
ere, bi modu diferente ezagutzen
dira; zirikoa edo txotxekoa, eta
pitxarrekoa. Bietan zabalduena,
ezpairik gabe, lehenbizikoa da,
hau da, zirikoa. Hau da gaur
egungo sagardotegietako siste-
marik nagusiena: upelari ziria
alera eta sagardoa txulotik be-
hera hasi bezain pronto, basoa
jarri eta dzanga-dzanga barrura,
Sarrerako diru jakin bat or-
daindu eta hortik aurrera nahi
adina edateko libertatea. Ma-
haian jiran koadrila bildurik.
«Mojon» entzun orduko, burua
jira eta upelak diren alderako
bidea hartuko du taldeak. Apar
biziko sagardo gozoa edalon-
tzian hartu eta tragoska pare
batez edalontzia hustuko da, ez
baita goraino betetzen utziko.
Izan ere, hauxe baita sagardote-
gietako dinamikarik nagusiene-
takoa: sagardoa atera berritan
bizirik aurkitzen da, segundo ba-
(zuetan bakarrik ordea. Bizitza
laburreko edaria dugu, eta
beraz, ateratakoari berehala txu-
rrut egin behar.
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Jakirik ezean ez litzateke aguantatzerik izango.

Dena den, sagardotegietara ez
da sagardo hutsa edatera joaten.
Honekin batera, jakina, jana
izaten da lagungarri: haragi
errea, arraia saltsan edo tortila,
eta postrerako, berriz, intzaur,
gazta eta menbriloa. Jakirik
ezean ez litzateke aguantatzerik
1zango. Sagardoak eragiten duen
zizpa punttuaz baliatuz, mahaitik
upelera bitarteko joan-etorriek
sagardotegiari izaera berezia
ematen diote.

Hika—mikak, txisteak, bertso
eta kantua sagardotegiarekin 0so
uztartuta aurkitzen dira. Norma-
lean bertsotarako lotsa den jende

Javier GALLEGO

mordoska, alkoholaren pode-
rioz, kantuan hasten da, azken
batean guztia ontzat hartzen
baila.

Sagardotegiaren beste ezau-
garri nagusienetako bat zutik
mantentzea izan da. Jakiak
mahai baten gainean jarri eta
koadrilak jiran zutik afalduko
du, mokadu bat jan eta upele-
tako joan-etorriak eginez.

Sagardotegietako sasoia buka-
tzen denean, sobratutakoa boti-
latan sartuko da. Sagardoaren
%6 inguru besterik ez omen da
edaten sagardotegietan, gaine-
rakoa botilatan sartzen da.




