PAIS VASCO-FRANCES  ~

- Su produccion diversifica la agricultura de montana

N un momento en que

todo €l mundo se pre-

gunta sobre el futuro del
_ mundo rural en la region
vasco-francesa, hay quienes se de-
ciden a ensayar nuevas vias de
desarrollo profundizando en la
tradicion local y en los productos
del pais.

Es el caso de la asociacion Sa-
gartzea, que agrupa 4 una trem-
tena de adherentes, todos ellos
agricultores del Pais Vasco inte-
rior (Baigorri, Hasparren, etc.),
_que han decidido agruparse para
relanzar el cultivo de la manzana
para la elaboracion de sidra, un
arte que habia quedado en desuso
al otro lado del Bidasoa y que aho-
ra resurge al hilo de la populari-
dad que la sidra ha recuperado al

sur de la frontera, de lo que nues-
(ros vecinos han tomado buena
nota. Ejemplo de ello son las’si-
drerfas que han brotado en ciuda-
des como Biarritz o Bayona, don-
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de las kupelas tienen un papel
mas bien simbolico pero que per-

mite a los clientes seguir el rito

del «txotx» como si se hallaran en
una vieja sidreria de Astigarraga o
Hernani. |

Sagartzea se ha formado con la
intencion de recupergr el cultivo
de la manzana en uria zona ido-
nea para ello (como lo muestran
los vestigios de antiguos campos
de manzanos, abandonados no
hace tanto tiempo), y I\»;olver a ela-
borar la sidra como una posibili-
dad de diversificacion para las pe-
quenas explotaciones de mon-
tana. Desde el comienzo se oplo
por trabajar con las variedades lo-
cales de manzana —aﬁisa, peatxa,
mamula, eztika...—, para lo que
se recuperaron viejos frutales
abandonados a la maleza y el de-
Lerioro. Q

En los otonos del 91 y del 92 se

realizaron dos campanas de elabo-

racién de sidra con estas varie-

dades por separado para descubri
sus caracteristicas. Los resultado
permiten clasificar a los distinto:

‘tipos de manzana por categorias
‘dulce, acidulada, agria... kst

muestreo continuard en los ano
proximos para que las futuras ela
boraciones de sidra partan de ba
ses soOlidas.

Cerca de dos toneladas y medi:
de manzana fueron recolectada:
el pasado otono por los miembro:
de Sagartzea para ser lavadas
prensadas en la bodega de’la coo
perativa de vinos Irouleguy, cerc
de Saint Jean-Pied de Port, Esta:
manzanas dieron el 70% de st
peso en mosto, y el proceso per
mitlé a estos futuros sidreros con

frontar la técnica de sidrificacion

el aprendizaje y la utilizacion d
los ateriales indicados. 1.a sidr:
resultante serd comercializada es
ta temporada en las fiestas loca
les. | A
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Entre los objetivos figuran el preservar las varned
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ades Iccales de manzana

B Las manzanas son
lavadas y prensadas
en las bodegas de
vinos Irouleguy

Cara al futuro, los miembros de
Sagartzea se plantean-la planta-
cion de nuevas hectireas de man-
zano, la conservacion de las varie-
dades locales, y el dommnio de las
técnicas de produccion. Quedan

~~muchos cabos sueltos;como por
ejemplo si la elaboracion debe ser
emprendida individualmente o
por medios colectivos, v cual es el
tipo de sidra mas indicado para
los gustos del publico. Definitiva-
mente se descarta la posibilidad
de crear grandes explotaciones de
manzanos, prefiriendo plantacio-
nes semi-ntensivas de variedades
locales, que produzcan una sidra
bien tipificada, de forma que se
asegure la calidad sobre la cant-
dad.

El mercado parece dar la
bienvenida a un producto-coma [a
sidra, natural y.de baja gradua-
cion alcoholica. Asi lo muestran
los sondeos emprendidos. Queda
por organizar la comercializacion.
pieza clave hov en dia de toda ini-
clativa empresarial.




