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Los sidreros se
unen en la apertura
de la temporada
de sidra al ‘txotx’

Segtin los sidreros de Astigarraga, la
manzana viene algo escasa y retrasada

- gran kupela.

Mikel Zabala se mostraba muy
satisfecho por el acuerdo al que
han llegado todos los sidreros de
la comarca y «al que se han su-
mado muchos de otras zonas don-
de también producen. Esperemos
que este clima de acuerdo dentro

TERESA FLANO
DV. SAN SEBASTIAN

La apertura oficial de la
temporada de sidra al ‘txotx
en Astigarraga y su comarca
tendrd lugar manana viernes.

Los sidreros de la zona han del sector siga adelante para fo-
acordado poner como fecha mentar otro tipo de actividades ac]ile
: : este sector que tiene su capitall-
fija para abrir su locales el A *
viernes anterior al dia de San : e
o Después de la presentacion los
Sebastian sidreros de Astigarraga se reunie-

ron en la sidreria Petritegi. An-
doni Egana, flamante campeon de

En un a;ito celebrado ayer en el
bertsolaris de Euskadi, fue el en-

Ayuntamiento de Astigarraga, el
alcalde de la localidad, Mikel Za-
bala, explicé que «al fijar una fe-
cha concreta, ficil de recordar, se
quiere evitar la dispersion de fe-
chas y la consiguente confusion
entre los asiduos a las sidrerias-.
La ‘probaketa’ de la sidra con-
cluira a finales del mes de abril.

" La Casa Consistorial se vistio
ayer para la ocasién. En la mesa
donde se encontraban represern-
tantes de las asociaciones de si-
dreros, ¢l diputado de Agricultura
Ifiaki Txueka, el director de Politi-
ca Alimentaria del Gobierno Vas-
co German Muruamendiaraz, y ¢!
alcalde de Astigarraga, los sidreros
habian colocado mas de sesenta
botellas con las distintas etiquetas,
ademas de un dibujo con una

Hace anos, la sidra se vendfa al
vaso. Los parroguianos acudian a
la sidrerfa y el sidrero abria el
‘(xotx’ y les servia un vaso que
debian pagar como si se lratara
de un txikito, Esta tradicion, de
la que existen noticias escritas
en el ano 1500, se extendia hasta
* Qan Sebastian e Iran a donde se
desplazaban los sidreros de Asti-
garraga transportando en bueyes
sus barricas para comercializar
su producto vendiendolo en ja-
rras o en vasos. Hay quien atri-
buye a esta actividad el origen de

Historia del ‘txotx’y de la ‘probaketa’
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Los bertso|aris Sebastian Lizaso y Andoni Egana se sumaron a la ‘probaketa’ inaugural MICHELENA

Union de los sidreros

Miguel Zapirain, presidente del
Sector Taldea de Astigarraga, Y
José Miguel Bereciartua, presi-
dente de la Asocacion de Conse-
cheros de Sidra, comentaron que
este ano la materia prima, la
manzana, €s Mmas escasa y viene
un poco atrasada. «ksto repercule
en la sidra de las kupelas, pero en
cambio la de botella serd mucho
mejor. Al tratarse de un prodgucto
vivo se presentan dos aspectos,
uno positivo al estar libre de adio-
vos y tener poco aleohol y por otro
lado, el aspecto negativo s su
inestabilidad: Es muy mimportante
saber elegir el momento adecuado
para beberlas. Aunque el ‘oW’ se
ha popularizado, la mavoria se co-
mercializa embotellada.

Los sidreros comentaron que
Ja guerra con los hosteleros no
existe. Nosotros tenemos una
temporada de tres meses ¥ pagi-

Une hauetan emango da
txotx balada hasiera

tira lagunak, beldurrik gabe
urreratu kupelera,

sagardo onak isladatzen du
euskaldunen izakera,

gazi goxoak ditugu, baina
batipal biziak gera.

cargado de anunciar el primer
mojén y hacer una inauguracion
previa entre los propios sidreros.
Fgana cant6 un bertso para todos
los asistentes en el que compara a

los vascos con la sidra en lo agri-
dulce y en la sustancia. El bertso

era el siguiente:

tica, en Astigarraga una docena
de sidreros continud con la acti-
vidad, lo que permitio mantener
la tradicion.

Hoy en dia el acceso a las si-
drerias se ha universalizado y son
miles las personas gue se¢ accer-
can a beber sidra de las barricas
al oir el grito de mojon. Sin em-
bargo, la tradicion de la cata para
los compradores continua viva y
los sidreros siguen organizando
‘probaketas’ para aquellas perso-
nas interesadas en adquirir bote-
llas de sidra.

las sociedades gastronomicas.
La mejor sidra se embotellaba

y el resto se vendia por vasos. La
‘probaketa’ o cata de la sidra en
barricas se reservaba a unos poco
privilegiados. Se trataba de per-
sonas que adquirian un gran vo-
lumen de botellas 0 que eran in-
vitados por sus cualidades como
catadores.

Fn los anos 50 y 60, la sidra
pasd uno de sus peores Mmomen:
los, ahsta el punto de que se
le)gl%sa?‘gxe)? abftl N dee: afsﬁ?ig;g?a' iﬁl mos NUESLros impuestos corres-

' pondientes a ellos-
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