VIERNES 13 DE ENERO DE 1995

EL MUNDO/ 19

De enero a mayo,

caldo de manzana
en Gipuzkoa

Con escasas semanas de diferencia,
—hoy lo hacen las de Astigarraga—
todas las sidrerias guipuzcoanas abriran
sus puertas y sus kupelas al publico

N. AYARRA

SAN SEBASTIAN.— Con la apertura
este fin de semana de la tempo-
rada de la sidra en los sagardotegis
de Astigarraga comienza el ritual
que muchos guipuzcoanos cum-
plen cada invierno, de kupela en
kupela, de bodega en bodega.

Numerosas cuadrillas suelen
marcarse cada ano un itinerario
por las distintas sidrerias guipuz-
coanas y degustan, de enero a
mayo, los mejores caldos de man-
zana que se producen en el tern-
torio historico.

Pero solo las sidrerias de Asti-
garraga han instaurado una fecha
oficial de apértura, el viernes ante-
rior al dia de San Sebastian. El
resto de las sidrerias guipuzcoanas
abren sus puertas al publico «]i-
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eSSt descoordinacio 1 hace que

hasta el préximo fin de semana
no pueda afirmarse que la mayoria
de los «sagardotegis» guipuzcoa-
nos han comenzado a comercia-
lizar la sidra. En cualquier caso,
las 17 sidrerias establecidas en
Astigarraga marcan la pauta Yy
esperan poder seguir haciéndolo.

Segin explicaron los sidreros de
la zona en la presentacion de la
temporada de Astigarraga, s¢
estan «haciendo esfuerzos» para
que todas las sidrerias guipuzcoa-
nas lleguen a un acuerdo sobre la
fecha de inicio del ciclo de comer-

cializacion de la sidra. Las gestio-
nes en este sentido son «sumamen-
te dificiles», porque tradicional-
mente cada sidrero ha decidido
individualmente el dia en que
abria su local. Pero los de Asti-
sarraga estan convencidos de que
un acuerdo para inaugurar la tem-

porada contaria con muchas ven-

tajas.

MUCHO POR HACER.— No han sido
pocas las ocasiones en que und
cuadrilla se ha desplazado hasta
una sidreria y ha tenido que volver
«a secas» a casa porque el local
estaba cerrado. Otras sagardotegis
de distintas zonas, sin embargo,
llevaban ya una semana abiertas.

El alcalde de Astigarraga, Mikel
Zabala, senalaba en relacion con
la nueva temporada que «todavia
nucho gue hacer, hay gue
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refirié en concreto a los problemas
que ocasiona en la localidad la
afluencia de clientes «que mezclan
licores, se toman unos vinos antes
de ir a la sidreria». El alcalde
hablé del objetivo de recuperar la
filosofia de la probaketa, de orga-
nizar charlas para unificar criterios
sobre qué es una sidreria. «Una
sidreria es una bodega, un silio
donde hay una humedad y una
temperatura adecuadas para la
sidra, no para los clientes», resu-
mia el alcalde de Astigarraga.

Al margen de concepciones mas

o menos puristas sobre las sidre-
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~ laveta(52127) |
Gaztaiaga (591968) |

» ASTIGARRAGA
~ Arrizabalaga (55 67 80)

» ATAUN

rias, la mayoria de los clientes de
estos locales sabe que no puede
exigir las comodidades de un res-
taurante, y prefiere las sidrerias
precisamente por el ambiente
peculiar que se crea. Los expertos
en la materia eligen ademads el
local a sabiendas de que deben lle-
varse la carne para ser asada en
las parrillas de la sidreria, 0 que
es el local quien pone a disposicion
del cliente el tipico menu.

En cuanto a los problemas de
trafico originados por la ingestion
de alcohol, durante las udltimas
temporadas de la sidra en Gipuz-
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itsasburu (55 68 79)
Larregain (55 58 46)
Otsuenea (55 68 94)
Rufino (55 27 39)
Zelaia (5502 81)
» HONDARRIBIA
- Sagarzazu (64 16 41)
» IKAZTEGIETA
Beginstain (65 28 37)
Urkiola (21 01 68) - Otegi (3650 29)

> AZPEITIA
Afota (81 20 92)

» DONOSTIA

- Amara Berri (46 46 84)

Barkaiziegi (45 13 04)

 lzagite (36 1470)

| Calonge(213251) |
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. Hondamopia

» OIARTZUN
Biok Bat (49 14 47)
Txikierdi (49 06 78)
» URNIETA
Aituna (55 48 17)
Elutxeta (55 69 81)
Fulua (55 27 44)
lkutza (55 55 20)
Matxo (55 20 33}
Oianume (55 66 83)
Setien (55 10 14)
» USURBIL
Aginaga (36 67 10)
lilunbe (37 16 49)
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 Ofarbide (353199)
Pefritegi (45 71 88}
Rezola (55 66 37)

- Zapiain (33 00 33)

Unbitarte (88 83 31)

| > ERRENTERIA
| Egiuze(523905) |
» HERNANI
Adarreg (853495) |
Alberro (550019) |
 Altzueta (55 15 02)
Eizmendi (55 64 05)
Elorrabi (55 03 88)
 |parragirre (55 03 28)

koa ha arraiga

alquilar microbuses o transportes
similares con los que desplazarse

hasta la sidreria en cuestion, de
forma que la vuelta a casa sea lo
menos peligrosa posible para la
seguridad de los conductores.

TECNICA COMODA.— La técnica debe
resultar tan comoda para quienes
la emplean, que la costumbre se
ha extendido hasta muchas loca-
lidades francesas y vizcainas, desde
donde cada ano acuden cientos de
clientes a su cita con las sidrerias
guipuzcoanas. El empleo de auto-

» LEABURU

- Otazu (67 00 44)
» LEGAZPI
Murvazp 7333 23

Aulia (80 60 66)
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Urdaira (37 25 91)
Saizar (36 22 28)

rcha de multas por alcolemia
ue tradicionalmente imponia la
Policia Auténoma vasca CoINCi-
diendo con la temporada de la
sidra.

A partir de este fin de semana,
autobuses y coches particulares
comenzardn el peregrinaje hacia
las sidrerias guipuzcoanas que, con
escasas semanas de diferencia,
abren Sus puertas y Sus kupelas
para todo aquel que quiera degus-
tar la sidra de esta temporada «se-
ca v de buena calidad».
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