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El «txotx» llego a Astigarraga

Bakero «olo» desde Barcelona y degusto el primer caldo de manzana
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El objetivo de los sidreros es lograr
el autoabastecimiento de manzana

® Este ano se han elaborado seis

millones y medio de litros de sidra

qué tipo de distintivo sera el mas
conveniente. En concreto, afirmo
que para obtener la denomina-
ciéon de origen seria necesario
que toda la manzana se cultivase
en Gipuzkoa, por lo que este tipo
de distintivo tardaria en obtener-
se al menos 10 anos.

El plazo para conseguir un «la-
bel» de calidad para la sidra gui-
puzcoana se reduciria, sin embar-
g0, a «lres O cuatro
AN0S», pero supondria
realizar un concienzu-
do secpguimiento de \a

ASTIGARRAGA.— «Es la primera
del ano, va solo falta beberla».
| El futbolista de Goizueta Josc
Mari Bakero llegd ayer desde
| Barcelona «a tiempo» para inau- :
eurar la temporada de la sidra
en Astigarraga, localidad donde
|  se concentra la mayoria de las
sidrerias guipuzcoanas, durante
el acto previo a la
apertura oficial de las
sidrerias de la zona,
que tendra lugar cl
jrre IXHITIO VICTTICS.
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«seca y de buena calidad»
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da, segun explico el
responsable del Eje-
cutivo.
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han elaborado este ano
en Gipuzkoa empceza-
ran a escancilarse Yy
embotellarse para su
consumo. Segun los
datos facilitados por
representantes de los
sidreros durante la
presentacion de la
temporada, solo el 5
por ciento de la sidra
producida se consume
al wow, directamente
desde la kupela, mien-
tras que casi el 90 por
ciento de la sidra se
comercializa embote-
llada.

El sagardo que
podrda degustarse este
ano SCra «seco», len-
dra unos seis grados
de alcohol y «buena
calidad», segun anun-
ciaron los sidreros de
la zona. Nueve millones de kilos
de manzana han sido necesarios
para la elaboracion de la sidra
de esta temporada. De esta can-
tidad, mas del 50 por ciento ha
sido cultivada en Gipuzkoa,
mientras que el resto ha tenido
que comprarse en Galicia, Astu-
rias y Francia.

El diputado de Agricultura

Inaki Txueka asegurd que uno
de los objetivos prioritarios de
los sidreros gipuzcoanos era «al-
canzar el autoabastecimiento de
manzana» en un plazo de ocho
a diez anos. Para ello, la Dipu-
tacion foral ha puesto en marcha
un plan en el que se preve la
plantacion de 10.000 manzanos
al ano que produciran 400 tone-

JUAN CARLOS RUIZ
Jose Mari Bakero fue el encargado de inaugurar la temporada de la sidra en Astigarraga.

ladas de manzana al ano.

Por su parte, el director de
Politica Alimentaria del Gaobier-
no vasco, German Muruamen-
diaraz, recordé el objetivo de

“conseguir un distintivo de calidad

para la sidra guipuzcoana pro-

puesto en temporadas anteriores

y senalé que se estin llevando
a cabo estudios para determinar

Los representantes

de los sidreros de
Astigarraga, por Su
parte, mostraron su
satisfaccion por haber
conseguido, por
segundo ano consecu-
tivo, inaugurar la tem-
porada de la sidra en
la localidad «con el
consenso de todas las
sidrerias de la zona».
El ano pasado se esta-
blecié6 como fecha de
apertura de la tempo-
rada en Astigarraga el
viernes anterior al dia
de San Sebastian,
fecha que se ha man-
tenido para este ano.
- Segun anunciaron
los sidreros, «se estan
haciendo esfuerzos»
para que todas las
sidrerias guipuzcoanas
inauguren la temporada del 96
en la citada fechas. Ademas, la
temporada del 96 se iniciara en
Astigarraga con un acto organi-
zado en el fronton, de forma que
«sea mas participativo» y consiga
dar «mads realce al acontecimien-
to», segtin afirmaron los repre-
sentantes de los sidreros y pro-
ductores guipuzcoanos.




