3{ | B\ i8%) Larunbata. 1995¢ko urtarrilaren 14a

da SAGARDOA

XV

'I-L-" o L. -

B Ohitura ugari errotu dira sagardotegien inguruan Euskal Herrian, eta Gabon gauean nahiz Urtezahar
egunean Astigarraga, Hernani eta Donostian aldean egin ohi den sasoiko sagardoaren lehen probaketa
da horietako bata. Horrekin batera, bakailaoa sagardotegietako jaki preziatua dela ere ezin ahaztu. B

Sagardotegien inguruan erro-
tutako ohitura bat bada Astiga-
raga, Hemani eta Donostia al-
dean. Usadioaren arabera. Ga-
bon gauean eta Urtezahar egu-
nean sasoiko sagardoaren estrei-
nako probaketa egiten da he-
miotako sagardolegietan. orain-
dik txotxeko sasoia hasi ez bada
ere. Lagun koadrilek egiten dute
hon. Hau da. lagun koadnla ba-
koitza hiru bat sagardogitan 1bi-
iko da bertako upeletan dagoen
sagardoa dastatzeko. eta bakoi-
(zean hiruzpalau basoka sagardo
edaten dituzte. Ja1 giroan egiten
da honi guzua. Ij1 eta aja. bermike-
far1 tartea egin eta sagardo tra-
goxka bat hartuz. Horrezaz gai-
nera. sabela bapo betetzeko au-
kera ere 1zaten-da. Sagardogileak
berak jakink prestatzea ohikoa
ez den arren. koadnlek etxetik

eramaten dituzte ogitartekoak.
kaxuelak edo sardin zaharrak

“~__aawero Nutls ecin gabe egiten de-

na. alegia. Orotara. 40 edo 50 bat
lagun biltzen dird sagardoteg}
bakoitzean.

Sagardotegiek 1luntzeko zaz-
piak aldera irekitzen dituzte
ateak. eta gaueko bederatziak
laurden gutxietan edo bedera-
[zietan 1tx1. Ordutegia zorrotza
da, egun bereziak dira eta ezin

1zaten da denbora alferrik galdu. -

Gainera, gauak aurrera egin bai-

Txotx denboraldia baino
lehenagoko usadioa

nurreratzen zen o

no lehen, eta berandutu aurretik,
cixera joan nahi izaten dute de-
nek, edo gehienek bederen.
Etxean ere afari goxoa zain iza-
ten dute eta.

Baina, nondik dator hain sus-
trai sakonak dituen ohitura hau?
Jose Miguel Bereziartuaren
aburuz. ezin ziurta daiteke noiz-
uk egiten den, baina bai nolaz
hasi zen. Azken ehun urteotan
bizirik dagoen ohitura dela argitu
digu berak; eta gaur egun jai gi-
roko ohiturari eusteko asmoz
egiten bada ere, garai batean sa-
gardogileak sagardozalearekin
zituen zorrak kitatzeko egiten
Zen.

«Sagardogileak sagarra auzo-
ko baserritarrari erosi ohi zion,
eta hemen betidanik finkatutako
ohitura da urtea amaitu aurretik
zor guztiak ordaintzea. Horren-
bestez, sagardozalea Eguberri
egunaren bezperan sa__ga_rdqtegj[aw __Sagardoa da sagardotegiko
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ordaindu behar zion dirua jaso- - printzeetako bat. Txotx garaian

_ erregea, eta bakailaoa bertako

Sagar- -
dotegien.
ingu-
i ruan
o ohitu-
AR ra anitz
e errotu da.
L A. GILLEN

Bakailaoa, sagardotegietako gutizia
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unez, sagar-  kiloerdiedo 700 gramo inguruko
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atez beste - xerrak eskatzen dituzte. ,_
laoa era askotan prestatzeko
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akailao kontsumi-

tzeko», adierazi digu berak. Gai-
nera, ordurako sagardoa egina
zuen sagardogileak eta, bide ba-
lez, sagardoa dastatzen zuten han
bildutakoek. Hala ere, «sagar-
doaren probaketa bakarrik baino
lagunartean egitea hobe dela
pentsatu izan da betidanik eta,
horregatik, herriko lagun taldea
elkartzen zen sagarzalearekin

batera».

bakailaoa eskaintzen ez duen
sagardotegirik ez da Euskal He-
Tl 0soan, 1a bekatua baita hor.
Bakailaoa frijituta, - tortilan,
saltsan, pil-pilean edo beste
edozeln eratara prestatuta es-
kaintzen dute sagardotegiek; eta
nahi beste jan daiteke, edo bes-
tela, gure poltsikoak duen gaita-
sunaren arabera. Jose Ramon
Iriarte Udana Gazdunak enpre-

tzen da txotx denboraldian. Hala
ere, egongo dira hori baino ge-
hiago edo gutxiago kontsumi-
tzen dutenak ere.

Bakailaoa lau eratan erosteko
eskaera egiten dute sagardote-
giek. Batetik, bakailao solomoak
eramaten dituzte. Bakailao xerra
ere bai; hau hezurgabea, azaldu-
na eta tamaina desberdinekoa
1zan daiteke. Inarteren arabera,

erabiltzen da, hala nola, pil-pi-
lean. Bakailao xehetua ere eska-
tzen dute, batik bat tortilan egi-
teko, eta azkenik, bakailao osoa.
Inartek azaldu digunez, Uda-
na Gazduna enpresak kanpoko
uretan harrapatutako bakailaoa
saltzen du: Islandia eta Feroe Ir-
letako uretan harrapatutakoa.
alegia. Horrez gainera, «kalitate
ezin hobekoa» dela gehitu digu.

Haragia eraman daiteke
Eseri daiteke
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@ Hautazko bakailaoca. Laboraketa
efa banaketa

a» Faroe-lslandia e.a.ko bakailaoa

@ Sagardotegientzat prezio
bereziak egiten ditugu
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