’<<Sagardoa bertako sagarrez sollik egitea
0S0 zalla da oraingoz»

®m Zein laguntza daude sagardo-

tarako sagarra bultzatzeko?

1982tik martxan dagoen pro-
grama bat dago, sagardoa egiteko
sagarra landatzea bultzatzen
duena. Printzipioz bertako saga--
rra izatea da helburua, baina ez
da ezinbestekoa. Beste mota ba-
tzuetako sagarrak atzerritik eka-
rrita ere, sagardotarako den bi-
tartean, laguntzen da. Ustiape-
nerako erabiliko den lur saila az-
tertu ondoren, baimena lortu eta
Diputazioak Zubletan duen lan-
dategian erosten dira landareak.
Zubletako landategi hauek ber-
tako sagardotarako sagar motak
bulizatzeko sortu zen hain zuzen
ere, beste landategiek lan hori ez
zutela egiten ikusirik.

Lehen urtean, sagargileak lan-
darea erosten du, eta bere landa-
tegia ikuskatzen da, ongi landa-
fua eta zaindua duela ikusteko.
Horl horrela denean, landarea
erosteko ordaindu duen dirua
itzultzen zalo. Ondoren, hiruga-
rren urtean sagastiak ongl jarrai-
tzen duela ziurtatzen da, eta 750
pezetako dirulaguntza ematen

zalo nagusiari landare bakoitze-
ko.

® Honek sagardotarako sagar
ekoizpenaren gorakada ekarri
du?

Bal. Batez ere sagardotarako
sagastien indarberritzea ekarr}
du. 8.000-10.000 ingurukoa da
urtero sartutako landare berrien
kopurua. Zubletatik hartuak,
bertakoak, hauek guztiak, eta ba-
kan batzuk kanpotik ekarriak.
Azken hauek oso gutxi dira.

Honek ekarri du egungo sagas-
tien % 40 edo 50 gazteak {zatea.
80etako martxa ikusirik, galn-
behera zetorrenez, aurrerapauso

" handia eman da.

® Honek ez du ekarrl, ordea,
bertako sagarra erabiltzea ba-
tez ere sagardoa egiteko. Zer-
gatik?

Hor baldintza asko biltzen da.
Sagarrak bere prezioa du merka-
tuan, baina bertako sagarra beti
garestiagoa izango dela aurri-
kusten da, ezaguna, bezero fin-
koak ditu eta beste hainbat ezau-
garrl eskaintzen ditu. Horrela,
bertako sagarra betl da kanpokoa
baino garestiago. Pixka bat gares-
tiago soillk, ordea, gehlegi igoko

balitz sagardogileak kanpotik

ekarriko bailuke guztia. Batez ere
sagardoglle handiak.

Prezioa eskaera eta eskaintza-
ren araberakoa da. Egun dagoen
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sagar ekolzpena ez da nahikoa
sagardogile guztien eskaerarl
erantzuteko. Urte batean sagar
asko eman duen sagastian, nor-
malean, hurrengo urtean askoz
gutxiago jasoko da, eta horrela ez
zalo erantzuten eskaerari. Gure
ustez, honetarako urte batzuk
beharrezkoak izango dira orain-
dik.
® Jatorri izena lortzea urrun da

oraingoz orduan?

Sagardoa bertako sagarrez sol-

- lik egitea oso zaila da oraingoz.

Honek ez du esan nahi bakan ba-
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zuek egiten ez dutenik, batzuk
horretantxe baitabiltza, baina

hori ez da hedatua oraingoz. Gure
aldetik, eskaintzen ditugun la-
guntzak sagastiak bultzatu eta
autosufiziente izateko dira. Ez
dugu merkatua saturatu nahi he-
mengo sagarrekin. Horl sagar

ekoizleen eta sagardogileen arte-
ko kontua da.

® Labela ere urrun?

Labela, normalean, bertako
produktu baten babeserako
neurria da, ekoizlearentzat. Ez da
pentsatu behar pagotxa denik.
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ERGOIENA AUZOA / ATAUN

Egun sagardo egokia lortzen da,
bertako eta kanpoko sagarrak na-
hastuz.

m Garai batean beste mota ba-
teko sagardoa zen gustukoen.
Egungoa bestelakoa da. Zerk
ekarrl du aldaketa hau?
Guztion gusturako produktu

bat egitea oso zaila da. Kasu ho-
netan, sagardo mota ezberdinak
egin beharko lirateke garal bate-
koarekin ohituak daudenak ere
asetzeko. Egungo sagardoa ez da
garal batekoa bezain mikatza.
Errazago edaten da, eztarrian az-
kure gutxiago ematen baitu. Bes-
te ezaugarri batzuk ditu, eta be-
tidanik teknikokl txarra den sa
gardo bat edan duen jendearl ez
zalo maila berekoa iruditzen
egungoa, teknikoki hobea den
arren. Egungo sagardoa ez da
lehengoa baino t(xarragoa. Ge-
hiago zaintzen da.

Egur zaporea ere alpatzen da.
Garai batekoak bazuela, eta
egungo sagardoak ez duela. Horl
ere ez da horrela, egurretan urte
luzez gordetzen den edari batek
egur gustua hartzeko denbora
badauka, balna sagardoari ez dio
denborarik ematen; beraz, ez da
horrelakorik. Altzalruzko upelak
horregatik dira egokiagoak, alde
sanitarioan abantaila asko di-
tuztelako. Gure aldetik, konpe-
tentziak direla eta, aholkuak
ematea besterik ez dugu, Sagar
ona eta garbla erabil dezaten,
modu jakin batzuetan egin deza-
ten sagardoa... Hau guztia, Osa-
sun Departamentuaren baldin-
(za guztiak bete ditzaten. Honez
gain, sagar nahasketarl buruzkg
kontuetan ibili gara elkarlanean
sagardoglleekin, baina sagardo-
gintzan ez gara sartzen.
® Zein tendentzia lkusten dira

sagardogintzan?

Sagardo leunagoak nagusitzen

arl dira, errazago edaten direlako

gozoagoak lIzatean. Denetarako
gustuak daude, baina legeak mi-
kaztasun neurri bat ezartzen du,
eta horrek garal bateko sagardo
mikatz asko kanpoan uzten du.

Kontsumitzaileek ere horrela es-
katzen dute.

= Diputazioko Nekazaritza De-

partamentuak beste mota ba-

teko laguntzarik emateko as-
morik badu?

Oraingoz, orain.arte bezala

utziko dira laguntzak, baina betj

ere sagardogileen eta sagar ekojz-

leen elkarteen eskaerak kontuan
hartuta.




