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Sidra para todos

La cena de ziriko de esta noche servira de apetltlvo al Sagardo Eguna de mafana |

GUILLERMO GURRUTXAGA
Donostia celebrara
manana el XI Sagardo
Eguna, con el que se
pretende dar a conocer e
impulsar el consumo de
esta bebida, la mas
caracteristica de la
gastronomia quipucoana
junto con el txakoli.

L presidente de la Asocia-
cion de Cosecheros de Gi-
puzkoa, Joxe Miguel Bere-
ziartua, presento junto
con el concejal de turismo del
Avuntamiento de Donostia, Josu
Ruiz, una jornada en la que do-
nostiarras y visitantes podran dis-
frutar en la plaza de la Constitu-
cion, de las aproximadamente
7.500 botellas de sidra que servi-
ran media docena de sidreros de
forma gratuita. Joxe Miguel Bere-
ziartua se congratuld de que «esta
undécima edicion se celebre en-
marcada en las Euskal Jaiak do-
nostiarras, ya que la Sagardo Fgu-
na nacio como un acto mas de las
Fiestas Euskaras que se dejaron
de celebrar hace 10 anos».

El presidente de los cosecheros,
asegurd que «nuestra ilusion es
que la gente conozca qué es la si-
dra, como se hace y cOmo se co-
mercializa». A tal fin, el Sagardo
Feuna de este ano presentara co-
mo principal novedad la exhibi-
cion de un video realizado en As-
tigarraga en el que se detallan to-
dos estos aspectos. Respecto al
programa de la jornada, el presi-
dente de los cosecheros guipuz-
coanos destaco «el acto de home-
naje a dos de nuestros sidreros ju-

La plaza de Ia Constltumon volvera a llenarse manana de publlco en el XI Sagardo Eguna /M\CHELENA

Media docena de

cosecheros servirdn
unas 7.500 botellas
de sidra
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bilados, el urnietarra Francisco
Urruzola Loinaz y el ordiziarra
Fugenio Arana Gonzalez, a los
que se hara entrega de una insig-
nia de oro». -
Bereziartua concluyo su alocu-
cion confiando en que los sidreros
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ofrezcan el sibado lo mejor de sus
cosechas, «como colofon de una
excelente campana de la que no
quedaran existencias a finales de
ano». El presidente de la asocia-
cion de cosecheros definio la sidra
como «un producto que ha pasa-
do de ser meramente autoctono a
adquirir una dimension casi in-
dustrial, ya que se empieza a co-
mercializar en lugares como Ma-
drid, donde recientemente se ha
realizado una degustacion popular
que resulto un éxito».

Zikiro de Zugarramurdi
También dentro de las Euskal
Jaiak, hoy tendra lugar el tradicio-

Bélgica y Gales han anunciado sy

- nal Zikiro, a las 21 horas, que se-

ra ofrecido por el Ayuntamientg
de la localidad navarra de Zuga.-".f
rramurdi. El Zikiro, cordero asadq
a la brasa al estilo tradicionaT; Trm
acompanado de queso, vino tintg

y sidra. El precio de cada plato se= |
ra de 800 pesetas, y la 01gamza% 1

sonas que disfruten de la cita ".:, :
trondmica. Por otra parte, la com..-'_
peticion de soka-tira anunciada
para manana en el Hipédromo de
[asarte ha quedado suspendida_ |
va que los equipos de sokatira de $i

ausencia a debido a su prepara-
cion de cara al mundial.
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