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Julian Retegl eta Andoni Egana txotx denboraldiari hasiera ematen.
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SAGARDO BERRIAREN EGUNA OSPATU ZUTEN ATZO ASTIGARRAGAKOSAGARDOGILEEK

Julian Retegik zabaldu au
aurtengo txotxeko sasoia

B San Sebastian egunaren aurreko ostirala da gaur, txotx garalaren hasiera beraz.

Astigarraga eta inguruetako sagardogileek atzo aurkeztu zuten ofizialki aurten dastatuko
dugun sagardoa. Julian Retegi pilotariak izan zuen lehen upela zabaltzeko ardura.

Jone Larrafiaga / Astigarraga

BADIRA lau urte jada Astigarra-
ga eta baflarako sagardogileak
txotxeko sasoia ofizialki aurkez-
ten hasi zirela. San Sebastianen
aurreko asiean Sagardo Berria-
ren eguna ospatzea erabakl zu-
ten, ela denboraldiari oihartzun
zabalagoa eman nahian, denbo-
raldia zabaltzeko ardura pertso-
naia ezagun batl ematea. 1994an
Andoni Eganak zabaldu zuen
upela, eta hurrengo urtean Joxe
Maria Bakero futbolariak; iaz Ja-
vier Clemente Espainiako futbol
hautatzafleak hartu zuen bere
gain ardura hori, ela aurten be-
rriz Reiegl Hl.ak.

Erasungo pelotariari txalapar-
ta doinuen ahairean egin zioten
ongl elomria Petrilegl sagardote-
gian. Ohorezko agurra dantzatu
ziolen gero, ela sagardoa proba-
tzeko gonbita egin ondoren. Txi-
rira arrimatu, sagardoa basoan
ondo hautsi eta edalontzia go-
ratuz «sagardo berria» hitzak
esan zituen ozen. Orduanixe
zabaldu zen ofizialki aurtengo
xotx denboraldia.

Retegik berak aitortu zuenez,
surduri* bete zuen lana. Sagar-
Gotegiko arduradunek eman ziz-
kioten argibideak sagardoa ba-
soan nola hautsi jakiteko, baina
otxetik edaten ohitua ez eta

asmatuko zuen ezin jakin.
‘Ederld sartu zalt tragoa, ner-

bioegatik ahoa lehor-lehorra
nuen eta», adierazi zuen.

[zan ere, aurtengo sagardoa
ederki sartzen den horietakoa

- baita. laz baino alkolhol gutxia-

gokoa da; uda heze joan zen, eta
sagarra ez da aurreko udaldi be-
roan bezainbat heldu. Sasoi ho-
netan dastatu ahal izango duen
sagardoak sei gradu eskas ditu,
kalitate handikoa da, eta oreka-

tua zaporez, kolorez eta usainez.
Dena dela, sagardogileen ordez-
kariek azaldu dutenez, sagar-
doak bere punturik onena ez du

txotxean izango, botilan baizik.

Aurten ere marka guztiak
hautsi ditu sagardo
produkzioak ¢ Mikel Zabala
Astigarragako alkateak «pribile-
jlotzat» jo zuen atzo txotx denbo-
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L.abela lortzeko bidean

AURTEN, zortzi miliol litro

sagardo egiteko, hamar-ha-
mabi miliol kilo sagar erabili
dute: % 65 inguru Gipuzkoa-
koa bertakoa, eta gainonize-
koa Asturias eta Normandiatik
ekarria batik bat. Sagardog]-

leak alde batetik eta Gipuz-
koako Diputazioa bestetik as-
palditik ari dira ahaleginetan
bertan gero eta sagar gehlago
ekoizteko, eta hainbateko hori
ahalik gehien handitzeko,

Orain hamar urte-edo miliol
bat kilo eskas izaten zen ber-
tako sagarra; orain, aldiz, la
zortzi miliol.

Horrl eta sagardogileak pro-
dukzio erak hobetzeko egiten
ari diren ahaleginel esker epe
laburrean Astigarragak eta
inguruak sagardoaren kalitate
labela lortuko duen esperan-
{zan dira. Dena dela, Ziurtagiri

hori noiz lortuko den ezin
aurrera daitekeela zehaztu
zuten atzo sagardogileek, Mi-
geltxo Zapiain eta Joxe Miguel
Bereziartua sagardogileek go-
goratu zutenez, uztak oso
irregularrak izaten dira. Gerta
liteke zenbaltetan sagar pro-
dukzioa txikia izatea, eta ho-

rrek labeldun eta label gabeko .

sagardoa bereiztea ekarriko
luke. |

Salvador Gorostola Glpuz-
koako Diputazioko Nekazari-
{za zuzendariak azaldu zue-
nez, diagnosi unean daude
orain. Sagardoaren ekolzpena,
kalitatea eta bestelakoak az-
tertzen ari dira oraln, eta ate-
ratzen dituzten ondorioen
arabera erabakiko dute, sa-
gardoglleekin elkarlanean,

kalitate labela lortzeko bidean

zein wrats eman.
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raldian kontsumitzaileek izaten
duten aukera. «Urte guztiko kon-

"~ tsumorako botiletan merkatura-

tu aurretik, aurten berriro ere,
edari natural hau bere bizitzaren
lehen fasean dastatzeko aukera
izango dugu. Aukera hori pribi-
lejloa da, oso produktu gutxik
eskaintzen baitute kontsumitzai-
learen eta ekoizlearen arteko ha-
rreman zuzen hqri», esan zuen.

Txotx denboraldian sagardo
produkzio osoaren hainbateko
0so txikia kontsumitzen da, % 5
edo % 6 inguru baino ez. Aurten
zortzi miliol litro ekoiztu dira
guztira, eta gehien-gehlena boti-
latan merkaturatuko dute, txotx
denboraldia amaitu ondoren.

Sagardoak, oraindik ere, Gi-
puzkoan du harrera handiena.
Merkaturatuko diren botilen er-
diak balno gehlago probintzia
horretan salduko dira. Dena dela
ere, sagardogileak balkor lzateko
arrazalak badirela azplmarratu
nahi lzan zuten atzo; lzan ere,
sagardoa, pixkanaka-pixkanaka
bada ere, sendo arl baita ezartzen
Euskal Herriko beste eskualdee-
tan, eta baita Aragoin, Bartzelo-
nan edota Madrilen ere.

Botila gutxi gora-behera 130
pezeta (5,2 libera) ordainduko da
sagardotegian bertan, eta 140
jatelxe eta saltokletan. Txotxean,
aldiz, 600 edo BOO pezeta balloko
du sagardoak aurtengo denbo-
raldian, X
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Elikagai

transgenikoak

merkaturatzeko

baimena eman du

Europak

m Berdeen taldeko
eurodiputatuek eta
Greenpeaceko
ekologistek
kontsumitzaileen
kontrako neurria
dela esan dute

Efe / Estrasburgo

GENETIKOKI aldatutako eli-
kagalak merkaturatzea libre
izango da hemendik hiru hi-
labetera Europako Batasu-
neko herrialdeetan. Izan ere,
produktu horlek merkatura-

- tzeko araudia onartu zuen

atzo Europako Parlamentuko
osoko bilkurak, Hainbat eli-
kagairen aldaketa genetikoa
—frultu eta barazkiena, batez
ere—, zaporea, trinkotasuna
zein iraunkortasuna hobe-
tzeko, eta izurrietatik eta pes-
tiziden eraginetik babesteko
egiten da. Aldaketa genetl-
koaren bidez, fruitu eta ba-
razki hobeak lortzen dira,
baina oraindik frogatu gabe
dago aldaketa horiek giza
osasunean eta ingurugiroan
kalterik egiten duten edo ez.

Europako Parlamentuak
onartutako araudiaren ara-
bera —339 boto izan ziren
alde, 60 kontra eta bost ab-
stentzio—, elikagal transgeni-
koek egin zaizkien aldaketen
berri eman beharko dute eti-
ketetan, eta kontsumitzaileei
argi eta garbi adierazi behar-
ko zaie manipulatutako pro-
duktuak direla. Halaber, zein
ezaugarri eta kualitate dituz-
ten azaldu beharko dute.

Dagmar Roth-Behrendt
Alemaniako eurodiputatu
sozialistak aurkeztu zuen
araudia legebiltzarrean, eta
esan zuen agiri horretako
neurriekin kontsumitzaileek
serabateko informazioa, se-
gurtasuna eta fidagarritasu-
na» izango dutela.

Berdeen taldeko eurodipu-
tatuak, berriz, elikagai tran-
sgenikoak merkaturatzearen
kontra agertu ziren, araudiak
ez dituelako babesten ingu-
rugiroa eta herritarren osa-
suna. lldo beretik, elikagai
transgenikoekin egindako
produktuek -—plzza, saltsa,
txokolate eta antzekoek— ez
dutela horren berrl eman be-
harrik salatu zuten, eta ondo-
rioz kontsumitzaileel iruzur
egiten zalela. Genetikoki ma-
nipulatuta dauden tomateen
etiketetan agertu beharko da
aldaketa hori, baina ez ordea
saltsa eta kontserbatan adi-
bidez.

Grenpeace talde ekologis-
tak ere bat egin zuen Berdeen
salaketekin, Talde honetako
eledunek esan dutenez, eli-
kaduraren alorrean lanean
arl diren multinazional han-
diel stxeke zuri bat» ematen
zale araudi berri honekin:
Txokolatea eta yogurra be-
zalako elikagal ezagunak pro-
duzitu ahal izango dituzte
produktu transgenikoz egin-
da daudela esan gabe». X
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