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Sagardoaren bilakaera

Sagardoaren bilakaeraren azken atala botilaratzea 1zar da

—r——e ANDER GILLENEA

URTEETAN sagardoak aparteko

| garrantzia izan du Euskal He-

rrian. Txotx garaia amaltzean,
mama gozoa botilan sartzen has-
ten da. Era horretara sagardoa
urte osoan dastatzeko parada
izaten da. Baina gure historian ez
da beti horrela izan. Sagardoak
izan duen bilakaeraren azken
atala baino ez da hori.

Garal batean sagardoa Euskal
Herriko baserri guztietan egiten
zen. Urte guztian edaten zen,
Orain, abuztuan sagardoa edan
nahi izanez gero botiletara jo be-
har da.

Sagardoa gure artean gero eta
preziatuagoa bada ere, egun, ez
du antzina izan zuen garrantzia.
Historlan mama gozoaren ingu-
ruko hainbat datu aurki daitez-
ke.

AIV. mendetik aurrera Glpuz-
koako udalerrietan sagardoaren
inguruko legedl zorrotza aurkl

dezakegu. Upelen bat hausten
zuenari heriotza zigorra ezartzen

ahal zitzalon, bost sagarrondo
hausten zituenarl erbesteratzea
ela sagardoarl ura botaz gero

Sagarra txikitzeko gailu zaharra.

Izugarrizko isunak jasotzen zi-

tuzten sagardogileek. Erdi Arotik
aurrera sagarrondoak zaintzen
eta likido horiaren kalitatea zain-
zen lan handia hartu zuten ga-
raiko legegileek. Hori dela eta,
€pal ugari izan zen kalitatea zela
medio. Epal asko Hernani ingu-
ruan izan ohi ziren, bertan egiten
zen sagardo kopuru handia kon-
tuan izanik, ez da batere harri-
tzekoa.

XVI. mendetik aurrera Euskal
Herrlan arto amerikarra sartu
zen, eta sagastlel lekua kendu
zlen. Hala ere, mende honen ha-
siera arte sagardoaren produk-
zloa eta kontsumoa oso handia
zen, esate baterako, 1828. urtean
Donostian egin zen ikerketa ba-
ten arabera, biztanle bakoitzak
batenaz beste hiru litro kontsu-
mitzen zituen egunean. lzuga-
rrizko kopuruak dira gaur egu-
nekoekin alderatzen baditugu,

Gerra Ziblletik gauzak nabar-
men aldatu ziren, eta sagastiak
desagertuz joan zren. Horren

arrazoletako bat papergintzaren
gorakadan aurki dezakegu. Pa-

R e W R Nl W ——— — e — i Wy T i 8 i ) ] —— T i B Y i,

----

pera egiteko pinuak garrantz
handia hartu zuen. Hori dela eta,
baserritar askok sagastiak alde
batera utzi eta haien tokian pi-
nuak landatu zituzten. Sagastien
gainbehera eragin zuen horrek,
eta baserri askotan sagardoa
egiteari utzi zioten. Sagardotegl
handiek inguruko baserrietako
sagarrak erosi zituzten, baina,
hala ere, sagar produkzioa defi-
zitarioa bilakatu zen. Ondorioz,
€gun, sagardoa egiteko kanpoko
lurraldeetara joan behar da le-
hengal bila, nahiz eta aurten
bertako sagarraren ugaritzea
kontuan hartuta, itsaropentsu
egoteko arrazoirik ere badugun.

Sagardoa berriro ere izena
hartzen ari da, eta garal batean
lzan zuena berriro ere lortzea
zalla 1zango bada ere, gutxina-
Ka kontsumoa gora doa. Eragin
handia i{zan dezake botilara-
tzearen industriak. Likido gozoa
botiletan sartu eta urte guztian
Kontsumitzeko parada izaten

baita. Askok eta askok bide

horretatik {kusten dute etorki-
zuna, X




