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Sagardo naturalaren ahaide txikiak

Urte batzuk badaramatzate jada merkatuan sagardotik eratorritako hainbat prod uktuk

SAGARDO naturala da eguno
tako edarien erregea
iruttuarekin
cgin ela edan den edari gazte ho
nen sendla azken urteotan han
0 dalieke

Sagarron
doaren

ditu egin dela es:
produkiu batzuk irten dira mer

Katura: sagardo gasifikatua, oz
pina, Calvados edo Sagardoza.
uxuala (orujo) eta alkoholik ga

heko sagardoa

sagardo naturala sagardote

gietan eta botletan saltzen da
tdarl gaztea da, urtekoa, pro
duktu blzia eta aldakorra. Fz du
kontserbatzallerik izaten, guztiz
naturala da beraz. Kontserba
(zallerlk balute,

berdinak lirateke,

sagardo gztiak
¢z legoke ez
bateko ela
sagardoen artean
Ozpina da sagardo naturaletik
ateratzen den produktuetako

berdintasunik etxe

hesieko

batl. Txotxean upeletako sagai
doa ozpindu egiten da batzuetan,
upelak gehiegitan freki eta itxd
efdin direlako, Zukuak irakitera:
koan tenperalura altu samarra
Jasan badu txartu egiten da, eta
malz zuku horl ozpinetarako
erablltzen da. Adituen esanetan
sagar ozpina oso ona da, nahiz
ez dagoen
ezaguiza han-
diegirik., Merkatuan bHere tokia
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renball wurte horee
tan, nahlz duela guixi topatuta

Ko produktua lzan. Nahiko sa
gardo ozpin gutxi egiten da Eus
kal Herrlan. Bi sagardotegik
ckolzten dute ogpin mota hau
Glpuzkoan. sUrteko sagardo ko
puru osotik oso zatl txikia joa
len da ozpinetaras, altortzen
du Jose Miguel Bereziartuak.
‘Galnera, ozpina luzerako pro
dukiua da, asko irauten du etxe
batean, eta ekoizleek ez dute
uneotan sagardo ozpin askorik
sallzeko aukerarik. Negozio ho-
netan bl etxe bakarrik lzanez ge-
ro, salmenta lzango dute, hein
batean; merkatu tarta hori ge
hiagoren artean banatuko balitz,
ordea, ez litzake errentagarria
lzango.
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Sagardozak ere egin ditu wurte
batzuk merkatuan. Sagardotik
aleratako pattar honi Calvados
deitzen diote Frantelan Sagar
doaren alkoholetik ateratsen da
destilazio bidez. Sagardoa alan-
biketlk pasatzen da eta 65 bat
graduko alkohola lortzen da. Urte
batzuez haritzezko upel txikietan
egoten da, kolorea eta usaina al-
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Larraitz bidea
Tel  (943) 88 98 48
20248 GAINTZA (Gipuzkoa)

Edan, ixotxeko ele botilahe n‘uiu edaton da Dalna sagurraren sulluarelin besis
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da dakion upelaren eragines. Za
Hartu denean, bospasel urte,
distilatuz hasierako 6o 5i’¢n.lu
horiek 40va Jalsten dira eta on
doren bottlaratu egiten da. Mer-
Katuan urte ezberdinetakoak jar-
tzen dira: bost urtekoa... Sagar-
dotik lortutako preduktu hone-
Kin, ela ospinarekin berdin, ez
dira aurrenengo prebisioak bete,
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Gipuzkoako Sagardogileen El
Karteko lehendakariaren ustes:
wendeak pattarrak edateart wutzi
egin dio. Oraln 30 urte pattarra
edozeln unetan edaten bazen.
egungo gazteek ez dute edaten
nahastuta ez bada. Pattar gorria
are guitiiago, nahiago zaten bal
Utuzte ginebra bezalako pattar
auriaks
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Galnbat prodaliu ere egiten dira: pattasm, otpina.

Sagardotik  eratorrilako bes-
e produktu bat sagardo gasifi
Katua da. Cas karbonikoa sar-
Uen o sagardoart eta azu-
Krea ere gehitzen zalo. Filtratu
ondoren prest dago. Sagardo in-
dustriala da hau, ez maturala
Alkoholik gabeko sagardoa ere

merkaturatzen dute etxe ba-
zuek X
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