Sagardogileen
ahotan

sagarraren kalitatea zaindu egin
behar dela uste dute sagardogileek

(Galderak:

|- Sagardogileok zein neurritan zaintzen duzue sagarraren kaltatea?

2.~ Txotx sasola amaitu ostean, sagardoa botilaratzeari ekiten diozue
Gaur egun zer-nolako garrantzia dauka botilako sagardo produkzioak?

J.- Sagardoa botilan saltzeko orduan zeintzuk dira sagaraogileok dauz-

kazuen 0zlopo nagusiak’

¢ Luis Beloki ¢
Afiota sagardotegia (Azpeitia)

.- Hemengo sagarrak dauz:
kan sagardoa edaten ohituta
gaude. Nik uste dut sagardoalk
hemengo sagarra 1zan behar due
la porizentaia handi batean, Bal
na denetatik behar da, eta,
nahasketa ona eglteko, zenbatl
eta barletate gehilago 1zan, hobe-
to. Hemengo sagarra gehlago
zaindu beharko genuke, baina
askotan ez dugu behar besteko
denborarik 1zaten hori behar den
moduan eglteko.

2.- Botilan gero eta gehiago
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oraln dagoen moda da, ela i

aleltzenbal denbora iraungo
%ﬁﬂﬁa hobetu egin
behar dugu, Zenbal eta xuabeago
cginez gero, sagardoa errazago
harfuko du Jendeak. Balna
horrefarako geuk mentalizatu
behar dugu, Gure artean askok
ahosabal gogorra du eta kosta-
tzen zalo aldaketa egitea. Baina
puilxika aldatzen arl da sagardoa,
cla kontsumitzaileen aldetik ere
aldaketa ikusten da: orain txiki-
teoan jende gehlagok eskatzen
du sagardoa.

3.- Esan bezala, lehenengo
geuk mentalizatu behar dugu
sagardo bigunarekin, Horl da
gure propagandarik onena. Eda-
teko modukoa izan dadila. Gal-
nera, berdintasuna lortu behar
dugu sagardo ezberdinen artean,

ardoarekin gertatzen den bezala
Tabernaria ere mentalizatu
beharra dago, sagardoa leku
askolan hotzegl ateratzen baitu
le, ta ez horl bakarrik: sagardoa
promozionatzera atlerako bagina
denok alternatiba batzuekin ioan
beharko genuke. baina bakoitza

geure erara gabiltza

¢ Juan Amaliobieta ¢

Laka-erdi sagardotegia (Bemat

|.- Batzuek sagarrondo guts
cdukitzen dituzte eta 1-.5,11['*" 1
ekarri behar izaten dute
Haina nix
Foos

-'II: ‘I',‘]:. I!'|11-Il [ Fad 50 X 20 B

izalen denean, sagarra kanpotik

- v - | ]
L} -*i?i[‘l"i'l mree 1 ] " i
1l Tu,'iF 'qTL ) ;}:.' 1 1 T
B I 1] f 'ii ]
e |
| i '

sagarrak edukitzea, Horrchin  Dadiocia, Daing Deties Sertatinm

batera, garranizitsua da barieta:
tea edukilzea, Nahasketak egitea
beharrezkoa da, sagardoa egin
behar den sasolan sagarran pun
(ua norberak hartu ahal lzaleko

2 .- Jendeak nahlago du sagas
dotegira bertara ctorri, €la aur
Len {;gllld..llﬁl} guzliia (xotxecan
emango dut, Ikusi dut eskaera
badagoela; sagardoa botilaratu
Izango banu, txoixerako ez litzal-
dake ezer ere geldituko.

3.- Lehenago botilaratu izan
dut zerbait, baina aurten ez

¢ Jose Ramon Rm;oln 0_
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Rezola sagardotegia (Astigarraga)

| - Nik behintzat hemengoa
erabiltzen dut. Gero, uzta txarra

[ i i e e

da lendea txoixera efore eta
horrekin ase egiten dela. Zalia da

endea Kkonbentritzey

¢ Juanjo Urruzola ¢

Eluixela sAacarcoiage (Urmaeta )

| .- Sagar barietate dexernite Lea
ten da eta nahaskela t*gllrht'
asko sartzen da kanpokoa, Astu
ias edo Gallziatik ekarrilakoa
batez ere. Sagar batzuk golzeg)
etortzen dira, eta sagar egokiak
behar dira, garalan ateratzen
direnak. Kasu balzuetan beran
duagokoak sartu beharko lirate-
ke, Gainera, bakoitzak 1Kusi
behar du inguruko baserritarrak
zer sagar duen, Sagar txarrekin
sagardoa egiteak ez du balio.
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A la aleid e llal den
Hotsrgh enuaten dute
askotan hozkatluetan sartzen
Mrte C e Cimdarekin baltera Bal
(1.1 Li;_‘i“f-‘_l ircdoa bezala KA LLZQ
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ran egon behar du, Bolila uretan
ela jela pixka batekin freskatzen
utzita nahikoa da. Fentsa, Astu
rlasen 1O graduan ateratzen
dute

¢ Migel Mari Lasa ¢
Isasteqi sagardoteqgia (lfolosa)

|- Sagarra ondo zaindu beha-
rra dago. Sagarra sagardotegira
datorrencan Kontrolatu egiten
da: ondo garbitu eta ustelak ken
du. Prozesuaren zati horretan
bai, baina aurretik ezin da kon-
trolatu, Behintzat Gipuzkoa alde-

ko sagarra badakigu nolaball
rer-nolakoa den. baina ]\‘In["ﬂ
koa kontrolatzerik ez dago. [deala
lzango NMzateke bertako sagarra
iratea. o7 DAK ik hobetlo Kon
irolatzeko, kanpora dinu piia joa
ten delako eta horrela bertan gel-
dituko ltzatekeelako. NIK uste

it ezin gareia h_ﬂ*!".' v Bezala

ibill sagar produkzio txikia dago
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ten ditugu sagarrak: Galizia
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garrantz handia du. Botilarekin
lan asko egiten dugu. Sagardote-
gietan boom-a 2an da eta botlla
ere (go dela tkusten da, baina ez
dago boom horrekin Konparatae-
rie. Art gara botila saltzen, baina
ez dago eguneroko kontsumitzal
lerik

3. - Jendeak ohitu beharko
luke gehiago. Tabernetan ohitura
talta dago eta hort hedatu behar-
ko litzateke Askorentzat badir-
di sagardoa kanpoko edaria dela.
Asturiasen, adibidez, sagardoa
askoz gehlago edaten da, ez otor-
duetan, tabernetan baizik.
Hemen ohitura falta da. Dena
den, kentsumo handi posiblea
tabernan tkusten dut, jende asko
ibiltzen baita tabernetan. X
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