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«La sld
FISNAVA es un punito
de encuentro de todos
los sectores del mundo
de la sudra. En lo que
respecta a la sidra
natural, el recinto
Jeral cuenta con el
stand de la Asociacion
ae Empresarios
Fabriwcantes de Sidra
Natural de Guipuzcoa,
en el que se puede
encontrar los
productos lipwos de
esta region.

Arcus

odos los participantes
en la Fena Internacio-
nal de la Sidra de Nava,
iInaugurada en el
mediodia de hoy, se
han volcado de lleno,
para ofrecer a sus visi-
tantes un ampla gama
de los productos mas
sigruficativos, v facilitar el esta-
blecimiento de contactos comer-
ciales a escala nacional e 1nter-
nacional con otros consumidores
tradicionales de bebidas elabora-
das a partir de la manzana. La
divulgaciéon de estos productos
queda garantizada a través de la
feria naveta, v pretende exten-
der sus caracteristicas especiales
y su desarrollo en la cultura y
tradicién de su lugar de proce-
dencia. como modo de atrapar al
publico que acuda a este certa-
men.

En Asturias la sidra es uno de
los productos mas 1mportantes
tanto en celebraciones familiares
como para realizar contaclos

comerciales, por lo que su pre-
sencia no podia faltar en unas ins-
talaciones de estas caracteristi-
cas. En nuestra region la sidra
natural forma parte de nuesLro
arte. de nuestro folklore, alimen-
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La Asociacion de Empresarios de Sidra Natural de Guip(zcoa es el organismo mas representativo en el Pals Vasco.

ta nuestra vida y da lugar a miles
de anécdotas. La sidra es , por lo
tanto, uno de los componentes
turisticos mas importantes e indi-
sociable del producto turistico en
Astunas. Algo parecido ocurre en
olras regiones espanolas, entre
las que destaca el Pals Vasco. En
esta region, la sidra natural es un
producto muy vinculado a la cul-
tura y tradicion de su gente, y un
componente profundamente liga-
do a sus rafces. En munerosas
ocasiones se ha comparado la
sidra natural astunana con la bebi-
da de origen vasco, y mas con-
cretamente, de origen guipuzco-
ano. “Aunque mas acida, la sidra
vasca es bastante mas parecida a
la asturiana de lo que creemos”,
explica José Angel Aguinaga, pro-
pietario del Lagar Illumbre y
miembro de la Asociacion de
Empresarnos Fabricantes de Sidra
Natural de Guipuzcoa, cuyo stand
puede visitarse en la feria navelta,
quien anade “la unica diferencia
notable que yo apuntaria es el
escanciado por lo demas, creo que
son bastante parecidas”.

En el Pais Vasco, la promocion
de la sidra natural es también una
tarea importante, y a la cual se
dedican grandes esfuerzos, aun-
que “se deberia de hacer mucho
mas, porque el producto se lo
merece. Es una bebida de gran
importancia, y se le deberfa de
dar un empuje mas fuerte aun.
Nuestra idea al acudir a esta fena
es la de ayudar a la sidra natural,
crear una unién y un apoyo por la
sidra entre el pueblo astuniano y
el guipuzcoano, no con la inten-
cién de comercializar el producto,
sino por ayudar a potencializar la

feria”, explica Aguinaga.

De moda

En Asturias disponemos de pocos
datos de la sidra vasca, producto
que “estd muy de moda en esta
provincia, y que actualmente se
vende muy bien”. Segun este laga-
rero guipuzcoano, “se tiene que ir
a mas poco a poco, pero siempre
intentando mejorar el producto y

desarrollarlo al maximo”.
El sector de la sidra en todo el
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DE SIDRA NATURAL
DE GUIPUZKOA
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DE EMPRESAR|OS <. ‘. Stand de la Asociacion de la Sidra Natural de Guipuzcoa.
; TR t territorio espanol esta sufriendo  ducto en lo que a calidad se refie-
FABRI CANTES 'U 1 un proceso de transformacion téc-  re”, comenta el guipuzcoano José
i nico y tecnolégico. El futuro del  Angel Aguinaga.

En el stand de la Asociacion de
Empresarios Fabricantes de Sidra
Natural de Guipuzcoa se pueden
encontrar, ademas de esta tipica
bebida, importante informacion
sobre la sidra de esta region y
varios estudios tecnolégicos sobre
plagas y emfermedades de los
manzanos de Guipuzcoa.

i‘? | sector de la sidra natural parece
e desembocar en la relacién y con-
e vivencia de dos tipos de laga-
res por una parte los lagareros
que se mantienen en un nivel arte-
sanal, con pequenos cambios tec-
nologicos y por otro lado, los laga-
res con grandes cambios en lo
que a innovaciones Lecnologicas
se refiere, que tienden a la diver-
sificacion de su produceion, coms-
pitiendo en mercados amplios.
“En el Pals Vasco, la elaboracion
de sidra natural esta sufriendo
enormes cambios. Tanto la ela-
boracion, conservacion y el embo-
tellado se han modernizado, aun-
que aun debe modernizarse mas,
si queremos elaborar un buen pro-
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