_Ll\'udom Sabado, 25 de julio de 1998

el

La sidra obtendra la Indicacién

Geografica dentro de un aiio

Agricultura ultima ya el reglamento, previo a la Denominacién de Origen, que debera aprobar Bruselas

JAVIER G. CASO
_‘NM‘

con fa Indicacion Geografica Pro-
tegida (IGP), un paso intermedio
. hacia el gran obietivo de la Deno-
- minacon de Ongen, en el plazo
maxamo de un ano. Asi lo anun-
GO ayer el consejero de Agncul-
tura, Manuel Femandez, quien
anuncilO que su departamento ul-
tmara esta misma semana el re-
giamanto de ia IGP que, una vez
VeZ analizado por el ministeno,
gebera ser remitido a Bruselas.

“Después de varias reunio-
nes con lagareros, se trabaja
ya en la redaccion del decreto
que permita conseguir la IGP.
Los primeros pasos estan da-
dos y creo gque vamos por el
buen camino”, afimd Manuel
Femandez, quien ayer presidio
en Nava el acto inaugural de Fis-
nava, la | Feria Intemacional de Ia
Sidra, a desanmollar en la capital
naveta hasta el proxamo lunes dia
27. La IGP de k& gue se benefi-
ciana i3 sxdra asturiana, fue califi-
cada por el director regional de
Acrmnxa.FehGovadwe cCOmo
un paso “intermedio” hacia el
obyetvo inal gue sena Denomina-
cion de Ongen de ka Sidra de As-
tunas. La futura IGP incluina tanto
2 sigra natural, como la gasifica-
gda.

En I8 conferencia de prensa
gue ofreci0 e consejero, en com-
pahia gel alcaide Julian Feman-
dez Montes, € titular de Agricul-
tura comprometio e apoyo ae ia
Administracion regional hacia el
municipic naveto, gel que en-
salz0 su “ingente esfuerzo en
_ la promocion de la sidra”. Tras
" destacar €l papel de Fisnava a la

hora de servir de escaparate a un
producto tan “emblematico”
comoe la sidra astuniana, Manuel
Femandez apostd por la celebra-
cion de eventos similares de cara
a la promocion de otros produc-
tos tan tipicamente asturianos
como la miel, les fabes o los que-
s0s. “Pretendemos que los
productos de Asturias se co-
nozcan y por eso -afirmao el
consejero- seria una buena ini-
ciativa”.

Por su parte elalcalde de Na-
va se& congratuld de que Fisnava
estuvera en marcha y califico la
niciativa de “camino acertado”
como elemento promocional de
ia sidra. Juhan Femandez Montes
agradecio en su intervencion la
colaboracion del colectivo sidrero
asturano, asi como la presencia
en la fena de una cooperativa
francesa y de una representacion
de la asociacion de fabricantes
de sidra natural de Guipuzcoa.

FISNAVA permanecera abier-
ta a lo largo de todo el fin de se-
mMmana y nace con una vocacion
eminentemente profesional. La
fena, a la que se espera la asis-
tencia de unas 10.000 personas
y que cuenta con un total de 21
expositores, pretende contribuir

al esfuerzo promocional y comer-

cializador de la sidra asturiana,
asi como servir de foro de difu-
siOon de las innovaciones tec-

nologicas relacionadas con el

mundo de la fabricacion de la si-
dra. Su apuesta en este campo
es tal que la propia FISNAVA
acogera un encuentro sobre nue-
vas tecnologias. La diversificacion
de la actividad y los productos
derivados de la manzana también
estan presentes en esta novedo-

safena. B

EI consejero de Agncultura (en el oentro) cortando la cm que inauguraba la fena.

Las bebidas foraneas

La feria naveta presenta productos franceses y del Pais Vasco

Las sidras foraneas y concreto
las francesas y vascas también
tienen su espacio de presenta-
cion y degustacion en el seno
de la | Fera Intemacional de la

Sidra de Nava. Del pais galo y

mas concretamente de la re-
gion del Loira acudio la,coope-
rativa de la localidad de Se-
green, al Sur de Bretana, en la
gue se encuadran mas de 100
personas, entre cultivadores de

manzana y los fabricantes de la
sidra francesa, mucho mas dul-
ce y fuerte que la astuniana.

La sidra del Pals Vasco esta
representada por la asociacion
de empresarios y fabricantes
de sidra natural de Guipuzcoa,
la cual segun el expositor José
Angel Aguinaga “utiliza las
mismas variedades de man-
zana que la asturiana y es
muy parecida a la que se ha-

ce aqui”.
Solo en Guipuzcoa existen

~mas de 70 llagareros y en el

ano 96 se llegaron a recoger 8
millones de kilos de manzana.
Un 70% de la produccion si-
drera vasca, se consume en el
mismo Euskadi. “No la escan-
ciamos tan alto como aqui,
que seria lo ideal” reseno el
expositor, quien la alabod la ini-
ciativa de Fisnava.
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