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¥ LA SIDRA
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de la

sidra

Astigarraga recibe a 300.000 visitantes
durante la temporada del txotx

a tradicion de la sidra en

el término municipal de

Astigarraga se remonta

muchos siglos atras. «<Es
una imagen con la que muchos
nos identifican, lo que reafirma
esa capitalidad de la sidra que ve-
nimos proclamando», senala su
alcalde Mikel Zabala. Un titulo,
que en su opinion, no es debido
solamente a lo que ha significado
histéricamente, sino también, al
gran esfuerzo que se esta hacien-
do de cara al futuro. «Somos el
Ginico municipio que abre la tem-
porada de sidra con el consenso
del sector hostelero, y nos hemos
preocupado de disenar unas nor-
mativas de conviviencia que rigen
el horario de apertura de los esta-
blecimientos...»

Sequir la tradicion

En estos momentos se encuen-
tran aqm ubicadas 17 sidrerias

que
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porada del txotx, como manda los

canones. Porque aqui todo lo re-
lativo a la sidra «<no es mero fol-
clore, y se exige una rigurosa se-
riedad en todos sus aspectos», in-
dica Inaki Irigoien, perteneciente
a la coorporacién municipal y es-
pecialista en este tema.

Astigarraga cuenta con una ri-
ca cultura hgada a a sidra vy, de
hecho, aqui se mantienen intac-
tas muchas de las viejas tradicio-
nes como la de probar por prime-
ra vez la sidra nueva en la tarde
de Noche Buena y Noche Vieja.
Una cata restingida a los familia-
res y amigos. Otra costumbre que
también se sigue a rajatabla es la
de realizar la apertura oficial de la
temporada la semana anterior a
la festividad de San Sebastian, asi
como respetar su término hasta el
ultimo dia de abril.

Durante estos casi cuatro me-
ses, visitan Astigarraga unas
300.000 personas, segun afirma-
Mikel Zabala, que reconoce que
el poder compaginar el trasiego
de tanta gente con con la vida co-
tidiana de los vecinos, sin interfe-
rir en su descanso, es una tarea
ardua y que «se consigue gracias a
la colaboraciéon de todos, de los
establecimientos hosteleros, de la
Guardia Municipal...»

En cuanto a su produccion,
hay que senalar que se han reali-
zado grandes cambios, se cuen-
tan con mejores medios que ase-
guran la calidad del producto asi
como las mejores condiciones sa-
nitarias, tal y como indican los si-
dreros Miguel Zapirain y José An-
gel Goni, que ponen de manifies-
to la importancia de Astigarraga
en el sector sidrero. «<Aqui se ela-
boran cuatro millones de litros de
sidra cada ano, una cifra que su-
pera ampliamente la mitad de la
produccién total de Gipuzkoa que

ronda los siete millones de litros».
Cabe resaltar que tan sélo el 5%
se consume en la temporada del
txotx y que la inmensa mayoria de
litros se embotellan, siendo su
principal mercado Euskal Herria.

Histéricamente, la sidra ha si-
do la bebida alcohdlica de consu-
mo familiar mas popular en Eus-
kal Herria. Pero en las décadas de
los cincuenta y sesenta, y debido
a la reindustralizacién de la post-
guerra, se produjo un éxodo de
los caserios que conllevo la desa-
paricion de muchos manzanales
que fueron talados. Como conse-
cuencia la produccion de la sidra
bajo, tanto para el consumo fami-
liar como para su comercializa-
cion. Hasta tal punto, que llego a
desaparecer casi en su totalidad.
exceptuando en la comarca de
Astigarraga, segun senala Miguel
Zapirain.

Nada que ver con la situacion
actual. En L0S ultlmﬂs qumu:
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B £n la comarca se
proaucen cuatro
millones de litros de
sidra al ano

fuerzo para crear nuevas planta-
ciones de manzana, porque en
opinion de los sidreros «la sidra
habia resurgido pero la manzana
estaba olvidada y existian varieda-
des autdctonas a punto de desa-
parecer». Asli la propia Diputacién
se ha encargado de ofrece sub-
venciones a las nuevas plantacio-
nes y también de suministrar las
plantas . Como no podia ser me-
nos, en la comarca de Astigarraga
se han realizado importantes
plantaciones.

Como catar una sidra

La buena sidra, segiin comentan
los sidreros, ha de ser de facil be-
ber, con poca acidez y muy aro-
matica. Su color debe ser como el
de la paja, entre amarillo y verde,
y ha de tener un olor afrutado.
También debe tratarse de una si-
dra seca en la que destaque la
presencia de gas carbénico natu-
ral. Por supuesto, ha de tener
cuerpo y que, al tomar un trago,
éste te pida otro. Otro aspecto im-
portante es la temperatura a la
que se debe servir, ha de ser sobre
los 10° 6 12°C. porque, por ejem-
plo, si se sirve mas fria pierde olor
y sabor. Su adecuada conserva-
cién, en un sitio frio y al abrigo
del sol, resulta fundaméntal ya
que se trata de un producto vivo
en continua evolucion.



