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AStiro-astiro ezagutuz

Sagar.dubutilen %10-15 inguru Euskal Herritik kanpo saltzen
dira, Espainian batez ere ® Euskal etxeak eta euskal

sukaldaritza lantzen duten Jatetxeak dira bezero nagusiak

SEI milioi botila betetzen dira
urtero sagardoz Euskal He-
rran, gutxi gorabehera. Ho-
rietatik 600.000 inguru
(7%010-15) Euskal Herritik
kanpo saltzen dira, Espai-
nian normalean. Gure herri-
tik kanpo, ordea, apenas da-
goen sagardo garratza edate-
ko ohitura, eta dagoen gutxia
euskal etxeetan eta orain za-
baltzen hasi diren sagardote-
gietan sortu da. Hala azaldu
du Pedro Aranburu Madrilgo
Euskal Etxeko idazkariak.
«Madrilgo Euskal Etxean gero

cta gehiago kontsumi- .

tzen da sagardoa,
baina, hala ere,
ohitura handirik
ez dago. Sagar- [

doa ez da ezagu-
na oraindik».
Euskal etxee-
tara joaten diren
~euskal herrita-
rrek edaten dute

Pedro Aranburu: \

«tuskal herritarrak
ez diren bezeroek

az dute sagardoaren

berri. Asturiasko

-

a sagardoa dastatzen, Kataluniako taberna batean.

da jendea edate-

gehienbat sa- sagardu s ra. Bultzadatxo

gardoa. Sarri as- Euskal Herrikoa baten beharra
= irudiv,

kotan, sagardo haino ezagunagoa dagoela diru

aren gaineko ja- '
kingarriak .ahoz
zabaltzen dira. «<Eus-
kal herritarrak ez diren
bezeroek ez dute sagardoaren
berri. Asturiasko sagardo go-
zoa Euskal Herrikoa baino
ezagunagoa da Madrilen.
Normalean, Euskal Etxera
etorri eta bertoko norbaitek
sagardoa hartzera gonbida-
tzen badu, orduan animatzen

/AGARDOTEGIA

Urte osoan sagardoa
botiletan salgai

Urdaira baserria - AGINAGA (Usurbil)

Tel.; 943 37 26 91

da Madrilen»

dio Aranburuk.

Gehienbat euskal
herritarrek edaten
dute sagardoa hemen-
dik kanpora, Pedro Aranbu-
ruk dioenez. Hala ere, astu-
riarrek ere badute sagardo
gozoa eta baita garratza ere
edateko ohitura. «Atzerrita-
rrek ez dute sagardoaren be-
rri. Bestela, hemengo norbai-
tek azalduta datorren jende-

Tel.:

ak probatu egiten du. Txako-
linarekin gertatzen den legez
gertatzen da sagardoarekin
ere. 'Zer da txakolina?’, gald-
detu eta ardo gaztea dela esa-
ten diezu, Euskal Herrikoa,
eta orduan animatu egiten di-
ra. Sagardoarekin berdin».

® Jhiturak eta
phiturak

Bartzelonan ere bada Euskal
Etxea, eta hemengo sagardoa
saltzen dute han. Inaki Gar-
mendiak hango ohiturak

943 18 01 19 - Tel. Mugikorra: 608 77 43 23
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Kontatu dizkigu. sJendeak
pintxoekin batera edaten du
sagardoa batez ere, eta eskae-
ra gehiena Euskal Herritik iri-
(sitako bezeroak egiten du.
Pintxoekin batera hartzen da
batik bat. Hala ere, ez dago
ohitura handirik, ardoa eta
Ixakolina gehiago edaten dav,
azaldu du Inakik. Madrilen,
aldiz, txakolina eta sagardoa
ezezagunak dira biak, ardoa
nagusi den arren.
Bartzelonan ez bezala, Ma-
drilen otorduekin batera eda-
ten du jendeak sagardoa.
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«Gero eta sagardotegi gehiago
ari dira zabaltzen Madrilen,
perretxikoak hazten diren le-
gez. Menuarekin batera eda-
ten da sagardoa, eta jatetxe
horiei esker ari da egiten eza-
guna gure edaria», dio Pe-
drok. Euskal Etxe gehienetan
ematen dute bazkaltzen edo
afaltzen. Menuarekin bat, sa-
gardoa, txakolina edo ardoa
eskaintzen dute. Hala ere. ar-
doa nagusi hor ere. Euskal
Herriko sukaldaritzari lotuta
etorri da beti sagardoa, baina
«Arabako Errioxako ardoak
da euskal erreferentzia he-
men», dio Pedrok.

® <Peste edariak
baino garestiagoa»

Sagardoa ezagutarazteko
kanpainarik ez duela ezagu-
tzen esan du Pedro Aranbu-
ruk: <Madrilen 4 milioi lagun
bizi dira, era guztietako jen-
dea da, eta sagardoa oroko-
rrean garestia da oso. Hemen
600-700 pezeta inguru or-

daintzen dugu botila (32-36
libera inguru). Txikiteorako
batzuekin konparatuz geroo.

Garaiaren eta gunearen
arabera bada ere, badirudi
Bartzelonako Euskal Etxean
Madrilgoan baino sagardo
gehiago saltzen edo edaten
dela. Bartzelonako Euskal
Elxean, ostiralean hasi eta
asteburuan zehar 30 bat boti-
la sagardo inguru edaten di-
tuzte. Madrilgo Txokoan
(Euskal Etxeak duen taber-
natxoan), berriz, lau edo bost
botila kaxa hilabetean, 60 bo-
tila inguru.
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