manzana Newton descubrio la ley de la gravedad. Claro, por eso
el fisico Etxenike se avino a inaugurar el 'xotx. Ya con el actual
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Por una manzana Adan fue « \I’*H]*vil,*“‘ del Edén y gracias a una

inaki ingolen dice que hacer sidra «es facil, lo complicado es hacer buena sidra».

‘L sidra en el Pafs Va
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CO tien

en curso, un joven informatico habla de caldos v kupelas via
Internet, desde la Asociacion de Sidra Natural de Guipuzkoa,
pero también desde el mismo Sagardoaren Bihotza.

mucha historia y mas futuro»

~La declaraciém universal de los Dere-
chos Humanos sostiene gue lodos los
hombres som iguales. Cuando se habla
de sidra, (sucede lo mismo con las
manzanas’

—£n las que empleamos aqui para
elaborar sidra distinguimos, de la 4a-
da a ia dulee, al menos tres varieda-
des oneas para conseguir ese caldo
facil de beber, de aroma agradable v
totaimente natural. Claro que en la
mezela esté el togue de cada sidreria

-£n realidad, Addn fue expulsado
del paraiso por morder la manzana,
Lo por no haber sabido convertirla en
sidra”?

~Hacer sidra es fidl, lo complica-
do es hacer buena sidra. Se comien-
za en septembre impiando los man-
zanales. a partir de octubre se va reco-
giendo la manzana buena y ahi

prumero lmpiar, triturar v prensar,
después bombear ¢ mosto a las kupe-
lag, luego vigilar la fermentacion, y
cada vez mas ir trasegando de una
Es una tarea que ocupa todo el dia y
parte de la noche, pormgue las prensas

~Como y cudndo
ciém de Sidra Natural

%

-4Qué hace un infor-
matico entre kupe-
las?

—intentar que los cono-
cimientos que me ha
dado la Informatica y
los que he heredado
de mis abuelos me sir-
van para hacer la

ALVARO BERMEJO

te muy trabajadora cuesta convencer
a los mayores, por ejemplo, de los
beneficios de Internet.

—Bajo el sello Tolare Sagardotegia
se¢ agrupan 66 sidrerias quipuzcoa-
nas. ¢Pueden presentarse y anun-
ciarse como tales las que no embote-
llan su propia sidra’?

—Precisamente para eso creamaos
Tolare, para diferenciar entre los que
producimos sidra y los que se limitan
a venderia. Somos conscientes de que
lenemos una carencia de servicios
que otros van a cubrir porque no son
elaboradores, pero no es lo mismo.

-Aunque al vasco se tiene por indi-
vidualista, cada vez es mds colecti-
vista en lo que se refiere al comer y al
beber. (Cudndo comenzé el ritual del
I'xotx y hasta donde puede llegar?

-El Txotx es la cata que se hacia
antes: venia un comprador, probaba
la sidra de cada kupela y luego hacia
un pedido de tan-
tas botellas de ésta
o de la otra. Siem-
pre  habia un
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mucho mas futuro: es sana, natural,
con un contenido muy bajo de alco-
hol, y hasta con propiedades medici-
nales. Seri la bebida del [II milenio.

—No obstanle ese martirio de comer
de pie, (forma parte de la mistica de
la sidra o mds bien de una perversion
sadomasoquista?

-Que en una bodega se pase frio es
inevitable. Y comer de pie forma par-
te del ritual. Si te sientas, ni bebes ni
te ambientas. En eso no se puede
cambiar, si en otras cosas: hay sidre-
rias que ponen sus Kupelas a disposi-
cion y otras, como la nuestra, donde
servimos nosotros. ¢Por qué? Si sabes
que tienes un buen caldo en un par
de kupelas, procuras cuidarlo.

~El Tridngulo de Oro de la sidra se
dibuja entre Irdn, Zumaia y Azpet-
tia. Pero, itiene algo que ver la sidra
en el hecho de que Astigarraga sea ¢l
pueblo mds rico de Gipuzkoa?
~INo creo que sea
solo por la sidra,
pero todos los asti-
garragatarras pre-

ambiente  muy La buena sidra hay sumimos de vivir
especial y sablamos : en el Sagardoaren
gzﬁ teHMI::doa un que beberla mejor Bihotza.  Ahora

en producto, n } ’ estamos con el pro-
pero nunca hemos En bowua yecto de crear la
sabido venderlo. Sagardoetxea, una
Durante tres meses las sidrerias viven  Casa de la Sidra que sea a un tiem-
de las cenas; ahora bien, durante el po museo y centro de investigacién.
resto del ano vivimos de la botella. Y  Esperamos conseguirla para Astiga-
€s0 es lo que tenemos que aprender  rraga, por razones histdricas, por
a vender mds alld del fendmeno social  volumen de produccion y porque todo
en que se¢ ha convertido la tempora- el pueblo es como una gran sidreria.
da del Txotx. I.a sidra en el Pais Vas-  Aungue no sé: por algo el museo del
co tiene mucha historia, pero tiene  queso IM-MIP:IAm Ordizia .




