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ambiente

Peio Garcia Amiano

oy, dia 5 del mes de febre-

ro, se celebra en Beasain la

anual fiesta en honor al
patron del pueblo, San Martin de
Loinaz. Dentro de los actos orga-
nizados, tendra también lugar,
como viene siendo costumbre, un
nuevo capitulo de la cofradia de la
morcilla de Beasair. Por este moti-
vo, voy a recomendar la visita a un
buen restaurante de esta localidad
goierritarra. Se llama Artzai-Enea
y lo podemos encontrar a pocos
metros de la iglesia del pueblo.

El Artzai-Enea ha sido un res-
taurante sidreria muy conocido
en la zona durante muchos anos.
Hace un tiempo se cerré y tras
una larga temporada de silencio-
sa existencia, el pasado mes de
septiembre esta casa volvi6 a abrir
Sus puertas, aunque esta vez de
la mano de sus nuevos propieta-
rios, un trio de jévenes inquietos
y emprendedores muy vinculados
al mundo de la hosteleria en la
COMmarca.

Una vez tuvieron en sus manos
el caserio en que se ubica el Art-
zai-Enea, Miguel Angel Garcia
Otegi, Carl6s Garcia Otegi y Jes(s
Angel Diez Mosquera, actuales
propietarios del Artzai-Enea, lo

remodelaron completamente.
Hicieron una importantisima
reforma en el establecimiento
dando prioridad a la funcionali-
dad ya la estética. El resultado es
visible. El establecimiento tiene
tres plantas: bar cafeteria con
bocadillos y platos combinados,
una sidreria y un comedor a la
carta con dos hermosisimas terra-
Zas en proyecto.

Entre pucheros, José Maria
Carrillo y Jests Angel Diez Mos-
quera son quienes se encargan de
conferir a los platos ese toque
especial que los hace tan exquisi-
tos. En la seccion de parrilla, el
Artzai-Enea cuenta con la exper-
ta mano de Inaki Azurmendi,
gran especialista en la materia.
Todos ellos estan arropados ade-
més por la profesionalidad del res-
to de los jovenes con quienes tam-
bién forman equipo, un equipo
compacto y unido que sabe hacer
bien las cosas.

El tipo de cocina que nos pre-
senta el Artzai-lIinea es tradicio-
nal. Dentro del apartado de
entrantes de su carta podemos
elegir los fritos variados, que son
variados de verdad y estan elabo-
rados con unas masas exquisitas.
|Los pimientos rellenos de bacalao
son también una excelente
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Parte del equipo en la sidreria del restaurante.

opcion, aunque el foie casero, de
altisimo nivel, o la extraordinaria
sopa de pescado estan dentro de
los que podriamos denominar pla-
tos altamente recomendables.

El apartado de pescados nos
propone un sensacional rape a la
parrilla, con perfecto punto de
asado, buen refrito, jugoso y sabro-
so. El txitxarro a la parrilla y el
cogote de merluza a la parrilla
estan también excepcionales,
aunque quiza uno de los platos
que mas llama la atencion es el
bacalao fresco en salsa con pipe-
rrada o tomate, una maravilla.

[on carnes, la costilla de terne-
ra asada es exquisita; ademas de

estar asada en su punto, la carne
es de extraordinario sabor. El con-
fit de pato resulta también deli-
cioso y esta preparado a la per-
feccion, lo mismo que la chuleta
de viejo, una carne de gran cali-
dad, sabrosa y muy tierna.

Para terminar con esta riquisi-
ma comida tradicional, el Artzai-
Enea nos propone el sorbete de
mandarina, un postre delicioso
que ayudara ademas a hacer la
digestion. La tarta de trufa, la tar-
ta de queso o la de café son tam-
bién caseras y de gran nivel. Otra

_de las posibilidades es degustar los

extraordinarios profiteroles, un
postre también exquisito.
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Ademas de la carta, el Artzai-.
Enea nos permite optar por el
menu de sidreria, con sidra al
txotx desde cuatro kupelas y la
posibilidad de degustar un menu
aleman. Estamos ante una casa
con gran futuro. Por su gran coci-
na, la profesionalidad de su per-
sonal, el agradable ambiente y la
variedad de la oferta.

¥ Nombre: Arizal-Enea

Direccion: B.© Erauskin, s/n. Beasain
Teléfono: 943 163116

Comedor: 1 para 50 comensales, 1
para 70 comensales

Cierra: no cierra

Precio: de 3.000 a 4.000 pesetas




