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MANANA COMIENZA LA TEMPORADA DE LA SIDRA B ANUNCIAN BUENA COSECHA

[a presentacion, con el adorno de costumbre, tuvo lugar en el Ayuntamiento de Astigarraga

(Fotos Nagore Iraola)

Etxenikee abrio el “txotx”

Los sidreros buscan en la ayuda de la ciencia la mejora de su producto

E. Ortuzar

ASTICGARRACA. Pedro Miguel
Etxenike fue el encargado ayer
de sacar oficialmente el primer
vaso de la nueva sidra de la kupe-
la. El que fuera jovencisimo con-
sejero del Gobierno vasco a co-
mienzos de los ochenta, catedra-
tico de fisica en laUPV y acapara-
dor de premios como el Principe
de Asturias a la Investigacion del
45 une su nombre en este acto,
que se va haciendo tradicional, al
bertsolari Andoni Egana, el res-
taurador Juan Mar Arzak o los
deportistas José Mari Bakero, Ja-
vier Clemente, Julian Reteg) y
Miguel Indurain.

£l propio Etxenike se sorpren-
dia de meterse en un “palmareés
de deportitas”, si bien en el acto
Je nresentacion al nuevo produc-
to de Sagardoaren Bihotza, que
tuvo lugar aver en el Ayunta-
miento de Astigarraga, quedé
claro el por qué de su eleccion.

Las intervenciones, en un aba-
rrotado salon de plenos y con
presencia de muchos sidreros,
lueron multples y todas en el
mismo sentido: la sidra se va ha-
ciendo cada vez con mas sitio en
todo el mercado y hay que seguir
lrabajando para mejorarla.

Abnié la alcaldesa Eli Laburu,
para ser la primera en decir que
la clencia encaja perfectamente
con un producto totalmente na-
tural como la sidra. Posterior-
mente, entregaria a Etxenike un
artistico plato como recuerdo de
la fecha.

Las explicaciones mas directas
sobre el producto corrieron a
cargo de Miguel Zapirain, presi-
dente de la Asociacion de Sidre-

Asfigarraga La cosecha se

ha elaborado este presenta como
ano 4.760.000 buena, pese a la
litros de sidra sequia del verano

Pedro Miguel Etxenike, en un momento de la apertura del (xolx

B PEDRO MIGUEL ETXENIKE

«No me lo pierdo desde
que era estudiante»

ODO un personaje ilustre como es Pedro Miguel
Etxenike abri6 ayer la temporada del txotx, y no se
cort6 un pelo al dar sus impresiones por haber sido
designado para la fecha: «Al principio me sorprendid,
porque esto parece que siempre lo hacen los
deportistas. Pero como me explicaron la relaciéon que buscan con
la ciencia, su trabajo tan serio... no me podia negar y aqui estoy».

Ademas, el fisico navarro reconocié que el producto no le es
precisamente ajeno: «Yo estudié la carrera en Donostia, aunque
sea navarro, y desde entonces he sido asfduo a las sidrerias. He
ido, voy y espero seguir asi, No sé si mi aportacién servira de algo
a toda esta organizacion, pero si puedo servir de algo, esté claro
que por mi no va a quedar.

—

ros de Gipuzkoa. El se encargo
de explicar datos como que los si-
dreros de Astigarraga (18 entre
un total que se acerca a los 70,
con mayor o0 menor volumen de
trabajo) estiman haber elaborado
este ano 4.760.000 litros de sidra.

Que pudo ser mas sin la sequia
del verano, que impidio la madu-
racion absoluta de la manzana.
Es por ello que se ha hecho nece-
sarnno completar la produccién
propia con fruta llegada de Gali-
cla y de alguna region francesa.
Los frutales mas habituales no
sirven para la producciéon de si-
dra que, con una climatologia fa-
vorable, podria bastarse con lo
recogido en Euskal Herna.

No debe olvidarse, como expli-
carpia el diputado Jon Mikel Mu-
rua, que en Gipuzkoa se lleva
anos con un plan para repoblar
los manzanos y cubrir el deficit
que crea una demanda cada dia
mayor, no solo en Euskadi. Se-
gun sus palabras, vincular a la
cienca en un proceso en el que
tanto ha avanzado la tecnologia
significa que el trabajo sigue ade-
lante para que los esfuerzos re-
deunden en la mejora del pro-
ducto.

El propio Etxenike confesé el
asombro que se produjo en
miembros del jurado del Premio
Iberdrola cuando, hace unos
anos, vivieron el especialisimo
ambiente de camaraderia de las
sidrerias y su asombro ademas
«porque bebieras lo que bebieras,
todo el mundo pagaba 10 mis-
mo», |

Desde manana, tiempo para la
probaketa que abrid ayer el fisico
con el tradicional «Hau da Asti-

garragako sagardo berria».
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La cita de ayer, entre
gran expectacion
El Ayuntamiento de As-

tigarraga suele vestirse de
gala para el tradicional ac-
to que se celebro ayer. El
esfuerzo tuvo su recom-
pensa en la expectacion
que levanto. No solo entre
los medios informativos.
También entre los propios
sidreros y publico en ge-
neral que se reunio en tor-
no a la sidra.

Informacion abierta en
Internet

Los sidreros de la co-
marca se modernizan y
buena prueba de ello es
que, con la ayuda de IZFE
(servicios informaticos de
la Diputacion) y el Avun-
tamiento de Astigarraga,
tienen una pagina web en
Internet que describe el
producto, su histona y re-
coge las sidrerias con sus
datos correspondeintes.
Basta con teclear www.gl1-
puzkoa.net/sagar.biho.

La sequia impidio una
cosecha mejor

Miguel Zapirain. presi-
dente de la Asociacion de
Sidreros de Gipuzkoa. n-
sistio una y otra vez en
que la sidra es un produc-
to “vivo', y también repi-
t10 en mas de una ocasion
que la cosecha de ese ano
podia haber sido aun me-
jor. Es buena, segun todas
las previsiones, pero la se-
quia del verano impidi6
que los manzanos llega-
sen en toda su madurez al
momento final.

Ainhoa Ayerbe, en la
apertura de Zerain

La temporada comien-
za en todas las zonas si-
dreras de Gipuzkoa, y no
€S una excepcion Zerain.
Alli anuncian la apertura
del txotx para manana
viernes, a las ocho de la
tarde en Otaza Sagardote-
gla. La encargada de la
apertura sera Ainhoa
Ayerbe, mas conocida co-
mo Leonor, por la serie
Goenkale de ETB. Y des-
pués, |la deguslacion.




