SAGARDO BERRIA IREKI DA PROBAKETA GARAIA

Kalitatea da
ekoizleen
erronka

Probaketa garaiak irauten duen bitarteko ospea
ez da nahikoa sagardogintza erabat
sendotzeko. Produktuaren kalitatea hobetzea
eta sagardoa behar bezala merkaturatzea dira
sagaradogileen erronka nagusiak.
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tekmikaniak aurreratzen duenez
aurtengoan Gipuzko-
an 13 milioi kilo sagar-

) Gipuzkoan dotarako sagar jaso DEFIZITA.

- dirz eta 9 milioi litro Ahaleginak

bederatz‘ zuku ondu dira kupe- egin arren,

- TS - letan. Sagardotarako Gipuzkoako

mlhOl l[tl'O sagar gipuzkoarrak 34 sagarrak

nau pezeta egin ditu aur- bertako

Saga rdo - d ten kiloko. Sagardo beharren

dira auriten produkzioz oso handia  laurdena baino

kU denez Gipuzkoan sor- ez du betetzen.
Peletan tzen den sagarrak

sagardogileen beha-
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duo asetzen. Gainerakoa Galizia,

Asourias, Bizkaia Araba eta Frant-

ziatik ekarri ohi dute giouzkoa-

ek espero genuen bezain oparoa»,
Cipuzkoan gaur egun ekoizien  argitu du Sanzek. «<Hala ere, dato-

dugun sagar kopuruarekin gure
sagardoa egiteko adina ez dugu.
Aurtengo uziaren atarian 1Xaro-
penak baikorrak izan arren, uda
paricko lehortearen ondorioz
uztaren zati handia galdu zen.
Beraz, aurtengo uzta ez da izan

zen urtetan uzta oparoren bat iza-
tea espero dugu eta etorkizunean
bertako sagarrek gure beharrei
erantzungo dietela uste dugu».
[ldo horretatik, 1982. urtetik
aurrera Gipuzkoako Foru Aldun-

diak sagardotarako sagarrondoen

landaketa bultzatu du sagardogi-
leei diru laguntzak eskainiz. Saga-
rrondoei buruzko ikerketa anitz
egin dituzte Aldundiko teknika-
riek eta sagardotarako sagar mota
egokienen landaketa bultzatu dute
emankortasuna, kalitatea, eta izu-
rriteen aurrean duten erresis-
tentzia baloratuz. Sagar ekoizleek

Boskantoi,

rrik onenz behar da. Sagardoa egiteko era-
ez dute normalean jateko balio oso garra-
tzak direlako.

Sagandotarako ohizko sagar ezagunenak
Une Bete, Boskantoi, Errezila, Frrege Saga-
ma Txaleka Merkaline, Bizkai Sagarra, Goi-
konesumuzaileen sagardo eskaera handitu
den hemnean Sagarmondoa oso zuhaitz bere-

zia da. Urne batetan uzta oparoa ematen

da. Alternantziaren arazoak erabat kezka-
tzen ditu sagar ekoizleak eta instituzioen
lagunitzaz sagarraren emankortasuna zein
eratan bermatu ikertzen ari dira hainbat
hobekuntza zentrotan. Horretaz gain, izu-
ITite eta gaixotasunen aurrean indartsua-
goak direnak ere sailkatzen dituzte. Saga-
rrondoa emankorra bada eta sagar indar-
{sua eta osasuntsua ematen badu, uztaren
oparotasuna eta sagardoaren kalitatea ber-
matzea lortu daiteke neurri handi batean.

goi mailako sagardoa egin nahi badugu.

bera, proporzioa desberdina izan ohi da.

Manttoni, Merkaline...

Ondorioz, sagardoaren zaporea aldatu egi-
ten da. Gipuzkoako sagardoa sagar garratz
eta mingotsaz egiten da batez ere. Sagar
gozo pixka bat ere gehitzen zaio garratz iku-
tua leuntzeko. Iparraldeko sagardoa, aldiz,
gozoagoa da normalean, sagar garratza eta
gozoa proporzio berean erabiltzen dutelako.

Sagardo onak berezko izan behar dituen
ezaugarriak nolabaiteko garraztasuna, lasto
kolorea, zapore atsegina eta eztarrian behe-
ra erraz pasatzea dira. Sagardoa urte bere-
an egin eta edan behar den edaria da. Adi-
tuen esanetan berriz, taminan edanda ahal-
men sendagarriak ere baditu sagardoak:
bihotz, liseri-aparatu eta nerbioen babesle
izan daiteke.

ZABALIK

sagardoa egiteko behar dituzten
sagar mota desberdinak landatzen
dituzte: mingotsa, garratza eta
gozoa. Hiru eratakoak landatzen
dituzte uzta berean sagarra tola-
retara eramateko unean behar
dituzten barietate guztiak propor-
zio egokian eduki ahal izateko.

Benetako sagardotegiak
Gipuzkoako Sagardogileen Elkar-
tean bildurik dauden sagardote-
giak aurrerantzean deitura bereiz-
garria izango dute: Tolare ezau-
garria, alegia. Zera deio etiketa
berriari buruz Miguel Angel San-
zek: «Ekimen honekin lortu nahi
duguna benetako sagardotegien
eta balizko sagardotegieen arteko
bereizketa lortzea da. Aurreran-
tzean gure elkarteko sagardotegiek
Tolare sagardotegia deitura era-
mango dute eta ezaugarri horrek
sagardoa lortzeko prozesu guztia
bertan egiten dela ziurtatuko du;
hots, sagarraren prentsaketa, on-
tzea eta botilaratzea».

Elkarte honek 66 sagardogile
batzen baditu ere ez da Gipuzko-
ko bakarra. Besteak Taldea du ize-
na eta 4 sagardogile biltzen ditu.

Ekoizleen artean ere desber-

produzitzen dutenek urtean miliol




