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Fl chef Eneko Atxa fue el encargado de abrir la temporada de sidra de este afio 2017 en la sidreria Zapiain. Foto: Rubén Plaza 0
ierta -ada de sidr:
Abiertalatemporada de si
inacion de Origer
con Denominacion de Origel

El chef vizcaino Eneko Atxa fue el encargado del txotx de este afio en Astigarraga |

-~ Paola Ferndndez

DONOSTIA - El cocinero vizcaino
Eneko Atxa fue ayer el encargado de
Inaugurar la temporada de sidra
2017, con la apertura del txotx en
una kupela, que por primer afio,
contaba con sidra de Denominacion
de Origen. Este afio se han elabora-
do alrededor de 12,5 millones de
litros de sidra, de los que aproxima-
damente el 40% ha sido con manza-
na autéctona. Como novedad, un

ra las primeras botellas con Deno-
minacion de Origen.

En cuanto el invitado entono el
Gure sagardo berria! los asistentes

al acto celebrado, en esta ocasion,
en la sidreria Zapiain de Astigarra-
ga, pudieron degustar este nuevo
caldo de "mas color” que en afnos
anteriores debido a las “caracteris-
ticas tanicas” de la cosecha y “de

mucho cuerpo” que da “buena
sequedad en la boca”.

Por su parte, el portavoz de los
sidreros de Sagardoaren Lurraldea.
Jose Angel Goiii, destacé que esta
(emporada se podran tomar sidras
naturales “muy aromaticas”, con olo-
r'es que van desde los citricos hasta
llegar a fruta madura. “dependien-
do de las mezclas varietales de cada
sidreria”. “En general se trata de una

sagardoa muy afrutada” que tiene

un “comportamiento en vaso muy
fino” y
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presenta una “txinparta

extraordinaria”, apunté Gofii. Ade-
mas, resumio la cosecha de 2016
diciendo que es “facil de beber”,

En cuanto a la cosecha de la man-
zana, el portavoz de los sidreros
senalé que la maduracién “se ha
retrasado respecto al afio pasado”,
alcanzando el punto de madura-
cion a finales de septiembre y a
comienzos de octubre. En este sen-
tido, explicé que las diferencias de
maduracion han sido importantes
entre las variedades y plantaciones,

por lo que la produccién “ha sido
iIrregular”,

HONOR Y RESPONSABILIDAD Fneko
Atxa destacé que es un “verdadero

honor” ser el responsable de esta 24
edicion del xotx, pero sobre todo se

mostré “agradecido” a los pre
res que le dieron “su voz". At
so destacar “el lado mas emo
del sector, porque “en cadav®
cada sorbo hay historias per
que son muy dificiles, que ™

pre son tan romAnticas, y®
que valorarlo”.

Antes de acudir al actoﬂ"
Atxa planté un manzan |
terrenos de la Sagardoet:®
que se esté convirtiendo 8
una tradicién. Tras la Dl‘“ﬁ
rbol los bertsolaris AM® |
y Jon Maia dedicaron un®
al protagonista, que de’w“s‘
gi6 hasta Zapiain en don%
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lasagardantzaylos""w
ron a Atxa a formar parc -
dantza para abrir la ku




