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On una pro-
duccion que se
aproxima ya a
los 300.000 li-
tros, las sidre-
-t rias navarras
afrontan esta nueva tempora-
da de txotx como un sector
consolidado, con un producto
de calidad y una clientela fiel.

La apertura oficial de la tem-
porada en Nafarroa se llevara a
cabo hoy al mediodia en la si-
dreria Martitxonea de Aldatz, re-
gentada por Inaxio Begiristain,
un hernaniarra que hace mas de
25 anos paso de vender pescado
a elaborar sidra en una zona en
la que esta actividad practica-
mente habia desaparecido.

Ha pasado, pues, un cuarto de
siglo, en el que esta actividad se
ha consolidado tanto en la si-
dreria de Aldatz, como en las
otras cinco que actualmente
elaboran este producto en Nafa-
rroa: Larraldea (Lekaroz), Lind-
durren Borda (Lesaka), Toki Alai
(Lekunberri), y Behetxoneko
Borda y Txaseneko Borda (Be-
ruete). Todas ellas ofrecen un
producto de calidad y cuentan
con una clientela que sigue fiel
a la oferta gastronomica y cultu-
ral de las sidrerias y su entorno.

Segun explica el propio Ina-
xio Begiristain, «el 50% de nues-
tra clientela es de aqui, pero hay
otro 50% que viene de diversas
zonas del Estado, principalmen-
te de Castilla y Leon, donde me
dicen que se habla mucho, y
bien, de nuestra sidreria».

Y es que el visitante que se
acerca a Martitxonea no solo
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Inaxio Begiristain dara inicio hoy a la temporada del txotx de Nafarroa en su sidreria de Aldatz.
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