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do mucha Mmanzana y muchos
OLros en 1os que no ha habido tan-
la=, y de buena calidad en toda
Euskal Herria. Fn general, la
anzana ha madurado mas tar-
de que otros afios, pero los ultj-
Mos dias antes de |a recoleccion
ha ganado mucho, tanto en peso

COmo en cantidad de azicar y aci-
dez.

En total, se han elaborado 12,5
millones de litros de sidra natu-
ral en Euskal Herria y para ello
se ha utilizado alrededor de un
45% de manzana autéctona y un
95% de manzana fordnea, comen-
tan desde Gipuzkoako Sagardo-
gileen Elkartea.,

Asimismo, afirman que las
caracteristicas principales de la
nueva sidra son dificiles de mar-
car, el tipo de manzana autécto-
na utilizada, la zona de elabora-
cion y las caracteristicas de la
manzana foranea otorgan a la
sidra matices diferentes, pero en
general se puede hablar de sidras
de “gran cuerpo y buen aroma.
con gran carga de taninos, aspec-

L0 que aporta sidras de gran reco-
'rido”,

Buena produccion en la costa
En Gipuzkoa se han elaborado
alrededor de 12 millones de litros
de sidra natural, En lo que respec-
la a la manzana, se ha producido
algo menos de los que se esperaba,
dSpecto que se ha repetido en
muchas zonas de Fuskal Herria. En
algunos puntos de Ia Costa o de Goie-
Tl ha habido una gran produccion
de manzana, a diferencia de otros
en los que la produccién ha sido mas
CSCasa, y también ha habido gran-
des variaciones en Ia produccion
entre unos tipos de manzana y otros,

Por todo ello, muchas sidrerias
han podido elaborar el 100% de Ia
sidra con manzana autoctona,
mientras que otras han tenido que
COmprar manzana de fuera
Gipuzkoako Sagardogileen Elkartea
cifra en un 45% la manzana utiliza-
da producida en Gipuzkoa, mien-
tras que la cantidad restante se ha
traido de otros lugares, en espécial
Galicia y Francia.

Por otro lado, es de subrayar
que las sidreria asociadas a la
Asociacion de Sidra Natural de
Gipuzkoa estan diversificando
cada vez mas los productos de
calidad, por lo que en 2017 podre-
mos encontrar en el mercado
ademas de las sidras naturales,
sidras espumosas, zumos pastey-
rizados y sidras sin alcohol. s N.G
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Dos cmnentes de Sorginak bailan el aurresku de honor ante Julen |

sagardo berria!

Gm:egul AR

Hau da Usurbilgo Saizar

cL ENTRENADOR JULEN LOPETEGUI FUF EL ENCARGADO

UE ABRIR LA TEMPORADA DE TXOTX EN USURBIL

El pasado jueves se celebré la cuar-
ta edicion de la apertura del txotx
PO parte de Ia sidreria usurbtida-
rra Saizar. En esta ocasion, fue el
entrenador de futbol vy actual selec-
clonador estatal Julen Lopetegui el
encargado, bajo la presentacion del
navarro Julian lantzi de probar e}
primer caldo de la temporada. Al
grito de Hau da Usurbilgo Saizas
sagardo berria! el exguardameta
asteasuarra dio por Inaugurado
este 2017 a nivel sidrero.

La apertura de la tem porada de
IXOtX va cogiendo arraigo y adep-
tos fuera de Euskal Herria y asi,
muchos famosos residentes fuera
de aqui no quisieron perderse uno
de nuestros mas arraigados ritua-
les. Tras el aurreskuy de honor, los

seleccionador espafiol. pasaron por
las kupelas de Saizar Ra moncin,
Jos¢ Maria Ifigo, Fernando Homay,
lvin Massagué {Pprotagonista de
Gym Tony), el exCQC Sergio Aliso
el periodista deportivo Ifaki Cano
Ademas también participaron en
la apertura del txotx amenizada
por Kepa Junkera y Sorginak, cele-
bridades mas cercanas como los
pelotaris Patxi Eugl y Juan Marti-
nez de Irujo, el harrijasotzaile
Almar Irigoien o el Jjugador de la

Real Sociedad Imanol Agirretxe y

W

tepresentantes del mundo de la
hosteleria la cultura, la empresay
el deporte.

Musica y buen ambiente

Ademas de encargarse de ambien-
lar el trayecto hacia la kupela ele-
glda para dar por abierta |a tem po-

rada 2017, Kep
letras de Xabis
sarriegi v el
vocal de Sorg
(ema Sagarrare
presento en di
también alegra
cias al espectac
A pesar de dal
temporada de o
de las particulas
que en sus 1;51.
degustarse sidr
de todo el ano, I
te de que ﬁlt‘fﬂf
rada. Ademas




