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Lurraldea: sagardoaren iragana eta oraina bat egiten dutenea

perebiziko garrantzia
skal Herriko garapen
0, bai bere ingurunean,
baleontziak bezalako
Jeénpresetan ere. Men-
a, Urumea eta Oria
Ideko bizitza iturri izan
50ntzien eraikuntzara-
' puntako teknologia
01ritsi dira. Gaur egun
lfd(:fak eskualdeko eko-
Tagllea izaten jarraitzen
tkoizpenarekin baka-
M0rtasuna azaleratzen
?merﬁmaren ospakizu-
ﬂiﬂ?gn sagardoaren kul-
mnsﬁnatunko guztiaren

Stikoa eta garapena-

“Uskal idiosinkrasia-

rekin estuki lotua dagoen pro-
duktua eta gure kultura gastrono-
mikoaren identitatearen 1zaera da,

nahiz eta gaur egunean €z dakigun

sagardoa noiz hasi zen egiten gure
baserrietan. Produktu honen elal?o-
razioak gorabehera asko izan ditu
historian zehar, ekonomiaren moto-
rra izanez une batzuetain, eta galzo-
rian egonik beste batzuetan.

- Halere beti bere errautsetatik DIiI-
sortu da une bakoitzeko beharreta-
ra egokituz. XVL mendean sagardoa

balio erantsi handiko proqurua
izan zen, xanpon bezala erabiltzen

mendeak etorri ziren eta aqtokon-_
tsumorako produktual bilakatu
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Esperientzick, erreserbak, sagardotegiak,

. Sagardoetxea-Museoa... .
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Denominacion de origen, en primavera

El pasado lunes fue presentada la Denominacion de Origen Euskal Sagar-
doa/Sidra Natural del Pals VVasco sustituyendo al Eusko Label que se
utilizaba hasta ahora. La intencion es que 35 sidrerias -

comercialicen bajo su amparo los 1,3 millones de E
jitros producidos en 2016. La nueva denomi-
nacion autoriza 115 variedades de manzana
qutéctona; con 29 manzanales y sidrerias gui- ¢
PUZCOaNO0S inscritos en esta distincion. &

Esta bebida autoctona Supone el 12% dela ¢ = N it =

produccion total-del Pais Vasco, pero mira a
largo plazo con ol objetivo de que se cultive o i
en Euskadi la manzana necesaria para elabo-.

-ar toda la sidra, algo que S prevé conseguir

dentro de 15 anos. . S
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Urumeako bailaren testuinguru
hau izan zen eskualdeko biztaleen-
tzat sagardoak garrantzia ekonomi-
koa izaten jarraitu zuen toki baka-
rretakoa. Hori horrela izanda, XX.
mendearen hasieran sagardotegiak
modan jarri ziren 1950. hamarka-
dan. Berriz ere krisian sartuz eta
1966. urtean ia desagertzear egon
ziren. Baina beste behin ere, txotx-
aren errituak mundu osoko bisita-
riak erakarri ditu eta sektorea,
berriz ere, Gipuzkoako eragile eko-
nomikoan bilakatu da.

Sagardoarekin erlazionatutako
esperientzia turistikoen sustapena
Sagardoaren Lurraldea markapean
gauzatzen da eta sagardotegiko
ohiko usadioari balio erantsia ema-
ten dioten bisita gidatuak, ekital-
diak edota tailerrak disenatzeaz,

& sustatzeaz eta merkaturatzeaz

arduratzen da. Lurralde honen
bihotza Sagardoetxean aurkitzen
da, Astigarragan kokatua dagoen
sagardoaren museoan hain zuzen,
urtean 12.000 bisitari baino gehia-
go jasotzen dituena eta Euskadiko
Museo Enogastronomikoen Sareko
(Gastromuseums) kide dena. Turis-
mo gastronomikoa sagardoaren
lurraldean goraka doan sektoree-
tako bat da.

Sagardo naturalaren ekoizpena
Gaur egun, kalitatezko sagardoaren
ekoizpena, bertako sagar barieta-
teen sustapena nahiz babesa eta
euskal sagardoarentzako Jatorri
[zendapena eskuratzea dira lehen
sektorea nahiz instituzioen apostu
handiak. Zentzu  horretan,
Gipuzkoako Foru Aldundia bertako
sagarrondoen landaketaren aldeko
apostua egiten ari da eta sagardogi-
leak bertako sagarrekin hornitzeko
sagardotarako sagarrak landatzera
bideratua dagoen diru laguntza pro-
grama dauka.

Ahalegin hauen emaitza gisa,
azken urteotan 100.000 sagarron-
do baino gehiago landatu dira. Gai-
nera, Gipuzkoako Foru Aldundiak,
Sagardoetxea Museoko historiala-
ria den Lourdes Odriozolak idatzi-
tako Gipuzkoako Pomologia
Batzordearen Ehun Urte liburua
argitaratu berri du. Bertan, azke-
neko ehun urte hauetan Foru
Aldundiak sagardotarako sagarra-
ren alorrean egindako ibilbidea
deskribatzen du, 1916ko abuztua-
ren 3lean Pomologia Batzorde
Berezia martxan jarri zenetik gaur
egunera arte, aurreko testuingurua
ahaztu gabe. = N.G.




