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- UE LA QUINTA

A LA CENTENARIA SIDRERIA PET RITEGI DE ASTIGARRAGA

|Ya esta aqui la Tem porada de Txotx
2017! En Petritegi ya tenemos Ia bode-
g4 preparada para ofreceros las sidras
de la nueva cosecha. Estamos con-
vencidos de que este afio vamos a dis-
frutar mucho con las sidras tanto en
kupela como en botella.

Y es quela cosecha de manzana del
2016 en el Pais Vasco fue lrregular en
cantidad pero buena en calidad. L a
Manzana maduro algo més tarde que
Olros anos, pero las lluvias acaecidas
las altimas semanas favorecieron
mucho al fruto. La frescura yla cali-
dad de las manzanas han sido muy
grandes y eso se traslada a la sidra.
Este afio, por tanto, disfrutaremos

COn unas sidras algo menos cargadas -

de color pero con un gran aroma. una
Xinparta muy fina y un mayor cuer-
PO y estructura.

En lo que respecta al ment de sidre-
ria, seguimos ofreciendo la sencillez
y la maxima calidad de siempre: cho-
rizo cocido a la sidra como aperitivo
de bienvenida; con el mejor bacalao
hacemos las tipicas y jugosas tortillas
y los tacos de bacalao fritos con ver-
dura; a la parrilla de carbén, la reina

de la sidreria: la txuleta. Para com-
pletar el meni: queso del pais y nue-
CEs con tejas y cigarrillos de Tolosa.
Un completo ment para disfrutar
COmo se merece junto a la sidra de
nuestra bodega.

Por otro lado, en Petritegi queremaos
volver a reivindicar, una vez mas. la
figura del sidreroy la sagardogintza,
la elaboracién tradicional de sidra
vasca. El sidrero es un artesano, es
quien imprime, gracias a su experien-

~Cla e intuicion, su sello personal a la

sidra, haciéndola singular y diferen-
ciandola de otros productos. Asi. el
buen hacer y el cardcter del sidrero
consiguen trasladarse a su producto,
que sera unico.

La sagardogintza viene desarrollin-
dose ininterrumpidamente en el case-
rio Petritegi de Astigarraga desde su
origen, antes del afio 1526. La familia
Otano-Goikoetxea heredd esa tradi-
cion hace unos 100 afios, de la mano
de mi tatarabuelo Agapito Goi-
koetxea. Hoy, la quinta generacién
familiar encabezada por mi. sigue
apostando por la innovacion del sec-
tor sidrero pero manteniendo los
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Tres generaciones de

i failia Otafo-Goikoetxea juntas en Petritegi:

Ainara, junto a su padre Joaquin y sus sobrinos lontz y Argoitz. n;

métodos tradicionales de elaboracion
aprendidos de nuestros padres: en
Petritegi cultivamos nuestros propios
manzanales en Astigarraga, seleccio-
nando las variedades de manzana
mas adecuadas para la elaboracion
de sidra; colaboramos estrechamen-
te en el cultivo de manzanas autocto-
nas con otros y otras baserritarrak de
Gipuzkoa: procedemos a la seleccif)n.
al tnturado y al prensado de los fru-
Os en nuestras instalaciones: contro-
lamos las mezclas de los mostos y las
lermentaciones en nuestra bodega v,

por tltimo, procedemos al embote-
llado en origen. De esta manera con-
seguimos otorgar a nuestras sidras
una calidad, un caracter y un sabor
propios, diferentes y facilmente reco-

Este ano 1a mayor
novedad sera la salida al
mercado de la sidra DOP
Euskal Sagardoa
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